TABELA DE PRECOS 2026

PRICE LIST




INTERPRETACAO DE REFERENCIAS - REFERENCES INTERPRETATION

COMO AFIAR A LAMINA DE UMA FACA - HOW TO SHAPEN A KNIFE BLADE

Indica o tamanho da lamina

Indicates the blade size exemplo de referéncia

reference example

XxX@0. xxxx XX ——— |221.1200.25

» Faca p/ cozinheiro PROFI,
. reta,lamina 25cm.
Indica a cor do cabo B )
Indicates the handle colour > Chef’s knife PROFI,
black, 25cm blade.

CORES DE CABO - HANDLE COLOURS

(j XX1. Preto - Black Cabo de dois componentes - Two components handle

@F xx2. Branco- White 7/ G13.  Preto + Vermelho - Black + Red

(7 Xx3. Vermelho - Red @/ G14. Preto + Amarelo - Black + Yellow
@ xx4. Amarelo - Yellow (/] G11.  Preto + Azul - Black + Blue

(j XX5. Castanho - Brown G G41. Amarelo + Preto - Yellow + Black
(] xx6. Verde - Green W P46. Amarelo + Verde - Yellow + Green
G XX7. Azul - Blue . P49. Amarelo + Laranja - Yellow + Orange

. XX9. Llaranja - Orange
(] XXV. Roxo - Purple
(/ X60. Madeira - Wood

SIGNIFICADO DAS CORES - COLOUR MEANINGS

para GERAL - for MULTIPURPOSE

para PASTELARIA - for PASTERY

para CARNE - for MEAT

para AVES - for POULTRY

para LEGUMES CRUS A COZINHAR - for RAW VEGETABLES TO BE COOKED
para LEGUMES - for VEGETABLES

para PEIXE - for FISH

0QeQeqQaq

INSCRICOES NA LAMINA - BLADE INSCRIPTIONS

A inscricao nas laminas
é garantia de autenticidade.

Ird encontrar a seguinte informacao:

1 » certificado.
2 » logétipo da marca SICO. 2 3 7
3 » nome da Linha/Colecao.
4 » lote de fabrico.

5 » materiais.

6» numeracao continua.

7 » referéncia do produto. 1 4 56

exemplo standard de gravacao
standard inscription example

Quer personalizar a sua faca SICO?
Fale connosco e saiba como!

exemplo de personalizacao

The inscriptions at the blades
are a garantee of autenticity.

There you will find the following info:

} 1 nalamina - at the blad:
1 » certification. ina - at the blade

2 » SICO logo mark.

3 » line/collection name.

4 » Jot of production.

5 » materials.

6 » continuous numbering.
7 » reference.

no cabo - at the handle

Want to personalize your SICO‘s knife?
Talk with us and know how!

personalized inscription example

A frequéncia de afiacdo das facas depende da utilizagdo das mesmas, para uso
domeéstico aconselha-se aproximadamente uma vez a cada duas semanas. Utilize
um fuzil conforme desenho.

£ importante manter um angulo constante de 20° entre a faca e o fuzil. Deslize
a lamina ao longo do fuzil com pressdo média até que a ponta da faca esteja
préxima do cabo do fuzil.

Este processo deve ser repetido para o outro lado da 1amina. Faca isto algumas
vezes até que a faca esteja afiada.

A afiacao com o fuzil apenas alinha o fio de corte sem remocao de material.
Ap6s um longo periodo de uso, torna-se necessario afiar a faca numa pedra apro-
priada ou solicitar os servicos de um amolador profissional.

The frequency of sharpening the knife blades, depends on the use taken, however
for domestic use we recommend approximately once every two weeks. Use the
sharpeners as in the illustration.

To do it, simply hold the blade at 20° and make it slide downwards each side of
the steel, long enough so the blade edge is completely sharped. The sharpening
steel does not damage the blade; it is to make the edge perfectly smooth.

After a long period of use it is necessary to sharp the knife in a proper sharpening
stone or to request the services of a professional knife grinder.

LAMINA
BLADE

ACO
SHARPENING STEEL

MATERIAIS DOS CABOS - HANDLES MATERIALS

Elevado grau de solidez, rigidez e resisténcia ao choque.
POLYAMIDE (PA) High degree of strength, stiffness and shock resistance.

Boa solidez, rigidez e dureza. Possivel esterilizar.
POLIPROPILENO | Temperatura maxima de uso: 80-100°C.

(PP) Good strength, stiffness and hardness. Can be sterilized.
Maximum temperature of use: 80-100°C.

POLIOXIMETILENO | Paratemperturas elevadas até 130°C.

(POM) High degree of strength, hardness and stability. Resistant to sterilization and

suitable for temperturas raised up to 130°C.

Elevado grau de solidez, dureza e estabilidade. Resistente a esterilizar e apto

THERMOPLASTIC | Boasolidez e resisténcia. Temperatura maxima de uso: 80-100°C.

ELASTOMER (SEBS) | Physical blend of polymers constituted by materials with thermoplastic and

elastomeric properties. High flexibility and range of temperatures.
Good strength and endurance. Maximum use temperature: 80-100°C.

Mistura fisica de polimeros constituidos com materiais de propriedades ter-
moplasticas e elastoméricas. Elevada flexibilidade e variacao de temperaturas.

Madeira indiana de alta qualidade. Muito dura, com pouca contracao.
PAU DE SANTO | Alta resisténcia a humidade.

> PALISANDRO | High quality Indian wood. Very stiff, with little contraction.

High resistance to moisture.

impacto. Boa resisténcia térmica.

MICARTA

thermal resistance.

Leveza, excelente relacao resisténcia/peso.
ALUMINIO | Durabilidade e resisténcia a corrosao.

MARITIMO | Lightness, excellent ratio between strength and weight.
Durability and corrosion resistance.

Elevada estabilidade dimensional, baixa absorcao de humidade, resistente ao

High dimensional stability, low moisture absorption, impact resistant. Good




INDICE / INDEX

CUTELARIA
LINHA ERGOLINE - Laminas em aco inox, cabos polyamide 6 (Nylon) 3
- Facas/ Knives 4
- Cutelos/Cleavers 11
- Espatulas/Spatulas 12
- Acessorios diversos/Accessories 13
LINHA ERGOLINE II COLOURID - Laminas em a¢o inox, cabos em polyamide 6 (nylon) ------------------ nove/new 16
LINHA ERGOLINE II — Laminas em ago inox, cabos em polyamide 6 (nylon) 18
LINHA ERGOTECH - Laminas em ago inox, cabo ergonémico, dupla injegao 22
LINHA ERGOLINE PLUS - Laminas em ago inox, cabo dupla inje¢do 24
LINHA ECOLINE - Laminas em ago inox cabos em polipropileno 27
LINHA PROFESSIONAL - Laminas em aco inox, cabos em P.O.M., cor branca ou preto 28
- Facas/ Knives 29
- Cutelos/ Cleavers 32
- Espatulas/ Spatulas 33
- Facas para peixe e acessorios/ Fish knife and accessories 34
- Escamadores, magos polietileno/ Fish Scaler, Hammer 34
- Facas e acessorios para charcutaria/ Delicatessen accessories 35
- Garfos, Espetos para churrasco/ Fork, Barbecue spit 36
- Machados, acessorios para talho/ Butcher Axe, Accessories 36
- Bate Carnes/ Stainless steel meat pounder 37
- Ganchos em inox para talho/ Meat hooks 37
- Acessorios de cozinha/ Kitchen accessories 38
LINHA PROFESSIONAL — Laminas em ago inox, cabos em P.O.M., cor vermelho/red 40
LINHA PROFESSIONAL — Laminas em a¢o inox, cabos em P.O.M., cor amarelo/yellow 44
LINHA PROFESSIONAL — Laminas em ago inox, cabos em P.O.M., cor castanho/brown 47
LINHA PROFESSIONAL — Laminas em ago inox, cabos em P.O.M., cor verde/green 49
LINHA PROFESSIONAL — Laminas em a¢o inox, cabos em P.O.M., cor azul/blue 52
LINHA PRO-ESFERIA — Laminas em ago inox, cabos em P.O.M. 56
LINHA PROFI — Laminas em ag¢o inox, cabos em P.O.M. 57
LINHA PROFI OLIVE — Laminas em aco inox, cabos MADEIRA DE OLIVEIRA nove/new 60
LINHA PEARL - Laminas em ago inox, cabos em P.O.M. Branco 62
LINHA PROFILON - Laminas em ago inox com tratamento Ilaflon, cabos em P.O.M., cor branco ---------------——--——-. 63
LINHA PROFILON - Laminas em ago inox com tratamento Ilaflon, cabos em P.O.M., cor preto 64
LINHA IDEAL — Laminas em ago forjado, modelo francés, cabos em P.O.M. 65
LINHA MASTER - Laminas em aco forjado, modelo alemao, cabos em P.O.M. 66
LINHA PRIMTECH - Laminas em ago forjado, modelo alemo, cabos em termoplastic elastomer sebs 68
LINHA PRIMTECH - Laminas em ago forjado, mod. alemdo, CB em termoplastic elastomer sebs, cor vermelho/red ----------- 69
LINHA PRIMTECH - Laminas em ago forjado, mod. alemdo, CB em termoplastic elastomer sebs, cor amarelo/yellow -------- 69
LINHA PRIMTECH - Laminas em ago forjado, mod. alemdo, CB em termoplastic elastomer sebs, cor verde/green ------------ 69



INDICE / INDEX

CUTELARIA

LINHA PRIMTECH - Laminas em ago forjado, mod. alemdo, CB em termoplastic elastomer sebs, cor azul/blue --------------- 69
LINHA PRIMTECH OLIVE — Laminas em ago forjado, modelo alemdo, cabos em madeira de oliveira 70
LINHA ALUMIO - Laminas em ago inox, cabos em aluminio marinho 71
LINHA SUSHI - Facas tradicionais japonesas/ Traditional japanese knives 72
LINHA NAKATO - Facas tradicionais japonesas cabos P.O.M./ Traditional japanese knives P.O.M. handle ----------- 72
LINHA NAKATO OLIVE — Facas trad. japonesas cabos MADEIRA/ Traditional japanese knives -------------------—-- 72
SABRES - Sabres para champanhe 73
LINHA ELEVATING CUT - Laminas em ago forjado, cabos em acrilico 74
LINHA CLASSIC - Laminas em ag¢o inox, cabos em madeira “pau-santo” 76
- Facas/ Knives 76
- Cutelos/ Cleavers 77
- Espatulas/ Spatulas 78
- Facas de cabo redondo, tipo corticeiras/ Knives with round handle “corticeira” 78
LINHA PRESS — Laminas em ag¢o inox, cabos em madeira prensada 78
TALHERES/ TABLE CUTLERY 79
DIVERSOS 82
FUZIS/ Sharpening Steel 82
PEDRAS DE AFIAR, AFIADORES/ Sharpening stones, Sharpeners &3
ARMARIOS DE ESTERILIZACAO, MAQ. DIVERSAS / Sterilization cabinet, Several machines 84
MAQ. DIVERSAS, SERROTES E ACESSORIOS / Several machines, Bone saw and accessories 85
LUVAS MALHA ACO E AVENTAIS/ Metal mesh gloves, Stainless steel apron 86
MAGNETICOS, PINCAS/ Magnetic rack, Tongs 87
PROTETORES DE LAMINAS/ Magnetic blade guards 88
TABUAS DE CORTE/ Mincing board 88
SUPORTES P/PRESUNTO, BASES PARA OSTRAS/ Ham Support, Oyster openner 89
BOLSAS, PASTAS DE COZINHEIRO/ Chef’s attache case 90
TESOURAS DE COSTURA, PEIXE E MULTIUSOS/ Sewing and Fish Scissors 93
TESOURAS DE CARNE, QUEBRA-NOZES, ABRE-LATAS/ Meat Scissors, Nutcracker, Can opener ------------------- 94
SACA-ROLHAS/ Corkscrew 95
BLOCOS E CONJUNTOS/ Knife block Set 96
CANIVETES/ Pocket knife 105
CANIVETES DE BOLSO/ Pocket knife 106
FACAS DE MATO/ Brushwood knife 111
SERROTES DE PODA, CATANAS PARA AGRICULTURA/ Pruning hand saw, Farming Machete-------------------—--. 111
TESOURAS DE VINDIMA E PODA / Vintage and Pruning shears 112
TESOURAS PODA E RELVA, PACKS PROMOCIONALIS / Pruning shears, Grass cut shears, Promo packs ------------ 113
ACESSORIOS PARA TESOURAS/ Shears accessories 114
EXPOSITORES /MERCHANDISING / SERVICOS, Gravacdes/Reparacdes 115
CONDICOES GERAIS DE VENDA 116

INDICE / INDEX



Interpretagdo das referéncias:
Indica a cor do cabo

Color of the handle

X)Abxxxx@_lndica o tamanho da lamina
Size of the blade

xx1.xxxx.xx - Preto / Black
xx2.xxxX.xx - Branco / White
xx3.xxxx.xx - Vermelho / Red
xx4.xxxx.xx - Amarelo / Yellow
xx5.xxxx.xx - Castanho / Brown
xx6.xxxx.xx - Verde / Green
xx7.xxxX.xx - Azul / Blue



FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA ERGOLINE
Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: Polyamide 6 (nylon)
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Polyamide 6 (nylon) UNIVERSAL
REFERENCIA " COMLAM.| |y x| mamnimy
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION Ll;I&%I;{ET PCS BOX EURO €
v  201.7001.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 12 21062.4 2,65 €
201.7000.08 |Faca para legumes/ Paring knife 80 mm 12 21061.7 2,78 €
vemmmme 2(01.7005.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 12 21040.2 3,18 €
201.7008.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm | 12 21051.8 3,27€
201.7002.08 |Faca para legumes/ Paring knife 80 mm 12 21063.1 2,78 €
" WSS | 20].7006.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90mm | 12 | 21899.6 3,18€
201.7006.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm | 12 21112.6 327¢€
201.7009.11 |Faca para legumes/ Paring knife 110mm | 12 21341.0 3,51€
201.7003.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm | 12 21012.9 3,18 €
——
201.7010.12 |Faca para legumes/ Paring knife 120mm | 12 21109.6 3,66 €
e | 201.7007.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 12 21839.2 3,18 €
201.7007.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm | 12 21340.3 327¢€
201.7004.11 |Faca para legumes/ Paring knife 110mm | 12 21170.6 3,05€
l——
201.7011.12 |Faca para legumes/ Paring knife 120mm | 12 26735.2 3,64 €
N> | 201.7000.05 |Faca p/ colheita tomate/ Tomato harvest knife| 50 mm 12 26443.6 1,31 €
wemmme 201.7504.11 |Faca para tomate/ Tomato knife 110mm | 12 21210.9 3,36 €
201.7511.12 |Faca para tomate/ Tomato knife 120mm | 12 213434 3,81€
— -~ ey | 201.P500.11 |Faca para tomate/ Tomato knife 110mm | 12 21853.8 3,62 €
* VNSNS | 0(].7503.10 |Faca para bife/ Steak knife 100mm | 12 | 212123 3,36 €
—_— 202.7506.10 |Faca para legumes / Paring knife 100 mm | 12 254154 3,75€
= | 201.7510.12 |Faca para bife/ Steak knife 120mm | 12 21207.9 3,81€
* WSS | 201.5020.11 |Faca para bife/ Steak knife 110mm | 12 213953 3,52€
WWSSSS | 201.5520.11 |Faca para bife/ Steak knife 110mm | 12 | 21394.6 3,52¢€
WSS | 201.7512.10 |Faca para bife/ Steak knife 100mm| 12 | 212093 327€
— 207.5510.11 |Faca para bife/ Steak knife 110mm | 12 212413 3,52€
207.5010.11 |Faca para bife 1/2 serrilha/ 1/2 serrated Steak knif§ 110 mm | 12 21787.6 3,52€
wmmmme | 207.7513.10 |Faca para queijo/ Cheese knife 100 mm | 12 21433.2 327€
v 2(07.3554.11 |Faca para queijo/ Cheese knife 110mm | 12 21267.3 3,52€
WSS | 201.3553.11 |Faca para queijo/ Cheese knife 110mm| 12 | 21271.0 3,52€

Price List 2026

Lista de Precios 2026

Tabela de Precos 2026




FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA ERGOLINE
Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: Polyamide 6 (nylon)
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Polyamide 6 (nylon UNIVERSAL / FACAS CARNES FRIAS - SLICING KNIVES
REFERENCIA " COMLAM. | iy X | - ymmepnis
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION L?ELI?(:)I-ET pCs Box| ¢ AMEEY | EURO€
4\ | 1(01.3000.03 |Faca para cortar castanhas/ Chestnut knife 30 mm 12 25252.5 2,82 €
L p— 207.3001.06 |Faca para tornear/ Peeling knife 60 mm 12 21434.9 2,54 €
207.3001.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 12 21263.5 2,65 €
. 207.1900.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 12 25998.2 2,717 €
e 207.1900.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm | 12 21435.6 327€
207.1000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 21228.4 3,06 €
207.1000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm | 12 21225.3 3,62 €
. 207.1000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120mm | 12 21226.0 4,23 €
- — 207.1000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm | 12 21279.6 5,22 €
207.1000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm | 12 21242.0 6,02 €
207.1000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm | 12 21199.7 7,70 €
207.3000.08 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 80 mm 12 21178.2 2,82 €
207.3000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 21177.5 3,06 €
‘E;- 207.3000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm | 12 21222.2 3,62 €
207.3000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 21227.7 423 €
207.3000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm | 12 21275.8 522 €
207.3000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160mm | 12 21436.3 6,02 €
201.2000.08 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 80 mm 12 25748.3 2,82 €
207.2000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 21229.1 3,06 €
207.2000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm 12 21223.9 3,62 €
;—- 207.2000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 21224.6 423 €
207.2000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm 12 21272.7 522 €
207.2000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm | 12 21256.7 6,02 €
207.2000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 21254.3 7,70 €
m 206.1050.10 |Faca p/ legumes c/ serrilha/ Serrated paring knif] 100 mm 12 25114.6 432 €
206.1050.16 |Faca p/ legumes ¢/ serrilha/ Serrated paring knif] 160 mm 12 25359.1 7,09 €
e 207.5000.11 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 110mm | 12 25192.4 3,52 €
207.5500.11 |Faca p/coz. Serrilha inteira/ Kitchen knife 110mm | 12 21724.1 3,52 €
* Wy 201.1100.11 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 110mm | 12 | 25381.2 3,36 €
=~ WMy 201.4000.10 |Faca para sandwich/ Sandwich knife 100 mm | 12 21266.6 3,46 €
= “HE» 301.1090.06 |Descascador de batata/ Potato peeler 60 mm 12 80028.3 2,48 €
204.5000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm | 12 21438.7 3,52 €
D — 204.5000.13 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 130mm | 12 21439.4 4,06 €
204.5000.15 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 150 mm | 12 21440.0 5,19€
e eSS | )(1.5000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120mm | 12 | 22986.2 423 €
204.5000.17 |Faca para pao/ Bread knife 170 mm | 12 21273.4 5,66 €
TN ) —— 204.5000.20 |Faca para pao/ Bread knife 200 mm 12 21019.8 7,32 €
204.5000.25 |Faca para pao/ Bread knife 250 mm | 12 21135.5 11,08 €
— N — 204.5001.25 |Faca para pasteleiro/ Pastry knife 250 mm | 12 21376.2 14,15 €
“0\'0|“ew prere N 202.5550.16 |Faca multiusos / Multipurpose knife 160 mm | 12 26603.4 5,19€
204.5000.26 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 260 mm 6 21441.7 12,33 €
204.5000.28 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 280 mm 6 21038.9 12,86 €
204.5000.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300 mm 6 21093.8 13,41 €
204.5000.33 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 330 mm 6 21094.5 14,57 €
204.5000.36 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 360 mm 6 21074.7 16,01 €
204.5000.40 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 400 mm 6 21393.9 16,99 €
204.5000.44 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 440 mm 6 21392.2 17,97 €
204.5000.50 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 500 mm 6 25152.8 26,68 €
e | 204.4099.44 | 2cd para limpeza de videiras com pega 440mm| 1 | 263255 | 17.80€
Knife to clean Grapevine with handle
W | 203.5005.21 |Faca para colheita / Agricultor/ Farmer knife | 210 mm 6 25257.0 11,01 €
“o\\o‘“e\N . com sereha / serrateq | 201:2650.18  |Faca para colheita / Agricultor/ Farmer knife | 180 mm 6 26477.1 9,34 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA ERGOLINE
Laminas: Aco inox Mo-Va/ Cabos: Polyamide 6 (nylon)
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Polyamide 6 (nylon FACAS CARNES FRIAS-SLICING KNIVES/FACAS COZINHEIRO-CHEF'S KNIVES
REFERENCIA " COMLAM | yNeX | sy
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION L]::I;Z]ﬁ?T PCS BOX EURO €
204.5100.28 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 280 mm 6 21442.4 12,86 €
= 204.5100.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300 mm 6 21186.7 13,41 €
~ | 204.5100.33 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 330 mm 6 21443.1 14,57 €
204.5100.36 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 360 mm 6 21444.8 16,01 €
204.4200.24 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 240 mm 6 21120.1 9,69 €
o — 204.4200.26 |Faca para carnes fr%as/ Sl?c%ng kn%fe 260 mm 6 21118.8 10,20 €
- ““| 204.4200.28 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 280 mm 6 21380.9 10,63 €
204.4200.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300 mm 6 21119.5 11,12 €
L — 204.4202.26 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 260 mm 6 25079.8 11,71 €
204.4202.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300 mm 6 25039.2 11,71 €
R - 204.4300.24 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 240 mm 6 21777.7 8,21 €
WSS | 204430026 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 260mm| 6 | 25021.7 8,49 €
204.4300.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300 mm 6 21201.7 11,12 €
204.4302.26 |Faca para carnes frias com alvéolos 260 mm 6 25096.5 8,91¢€
— s | 204.4302.30 Fapg para .carne.s frias com alvéolos 300 mm 6 25095 8 11.71€
Slicing knife with granton's
204.4000.24 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 240 mm 6 21117.1 10,83 €
204.4000.26 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 260 mm 6 21050.1 11,34 €
204.4000.28 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 280 mm 6 21095.2 11,83 €
204.4000.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300 mm 6 21096.9 12,36 €
204.4000.33 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 330 mm 6 21001.3 13,46 €
204.4000.36 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 360 mm 6 21003.7 14,72 €
204.4000.38 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 380 mm 6 21679.4 15,15 €
204.4000.40 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 400 mm 6 21445.5 15,62 €
204.4000.44 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 440 mm 6 21446.2 16,50 €
204.4000.50 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 500 mm 6 21874.3 22,84 €
204.4010.26 |Faca p/salméo c/alvéolos/ Salmon knife w/granton's | 260 mm 6 21287.1 1191 €
¥ Qr— 204.4010.30 |Faca p/salméo c/alvéolos/ Salmon knife w/granton's | 300 mm 6 21447.9 13,00 €
204.4010.33 |Faca p/salmao c/alvéolos/ Salmon knife w/granton's | 330 mm 6 21448.6 14,14 €
204.4010.36 |Faca p/salmio c/alvéolos/ Salmon knife w/granton's | 360 mm 6 21788.3 1542 €
Sl 204.4040.36 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 360 mm 6 25528.1 16,18 €
I W | 201.4042.36 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 360 mm 6 26515.0 16,82 €
- 204.4210.26 |Faca para presunto/ Ham slicer 260 mm 6 21310.6 10,14 €
- 204.4210.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 6 21315.1 11,57 €
204.1001.14 |Faca para cozinha / Kitchen knife 140 mm | 12 214493 6,19 €
Wy | 204.1001.16 |Faca para cozinha / Kitchen knife 160 mm | 12 21450.9 6,98 €
204.1001.18 |Faca para cozinha / Kitchen knife 180 mm | 12 21451.6 8,63 €
204.1000.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm | 12 21111.9 9,54 €
" === | 204.1000.22 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 220 mm 12 21179.9 10,65 €
204.1000.24 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 240 mm | 12 21099.0 13,90 €
204.1220.16 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 160 mm | 12 21962.7 9,26 €
204.1220.18 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 180 mm | 12 25999.9 10,17 €
“ WMSsU | 204.1220.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 6 21053.2 14,05 €
204.1220.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 21110.2 16,75 €
204.1220.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 6 21334.2 18,44 €
204.1202.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 6 21125.6 16,33 €
_______‘____:--. 204.1202.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250mm| 6 21349.6 20,05 €
204.1202.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 6 21368.7 23,68 €
204.1200.27 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 270 mm 6 21034.1 18,13 €
: =  Usees | 204.1200.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300mm | 6 21033.4 24,55 €
— 204.1200.32 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 320 mm 6 21101.0 28,24 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA ERGOLINE
Léaminas: A¢o inox Mo-Va/ Cabos: Polyamide 6 (nylon)
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Polyamide 6 (nylon) FACAS DESOSSAR, SANGRAR, ESFOLAR - BONING KNIVES
REFERENCIA - COMLAM.| x| mumammnn
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LiI&zILET PCS BOX SUBIAY L EURO€
Faca para cozinheiro com alvéolos
A | 203.1210.25 | o P C 00 aranton's 250mm | 6 | 263712 | 21,62€
— 204.2522.22 |Faca para trinchar/ Carving knife 220mm | 12 214523 13,77 €
204.2522.25 |Faca para trinchar/ Carving knife 250 mm 6 21453.0 15,67 €
204.1100.14 |Faca para sangrar/ Sticking knife 140 mm | 12 21455.4 7,15 €
R— 204.1100.16 |Faca para sangrar/ Sticking knife 160 mm | 12 21425.7 7,90 €
204.1100.18 |Faca para sangrar/ Sticking knife 180 mm | 12 21456.1 9,59 €
5 204.1201.15 |Faca para sangrar/ Sticking knife 1I50mm | 12 21076.1 7,86 €
g | 204.1201.19 |Faca para sangrar/ Sticking knife 190 mm | 12 21077.8 11,51 €
204.0035.13 |Faca para sangrar/ Sticking knife 130mm | 12 21384.7 5,59 €
204.0035.14 |Faca para sangrar/ Sticking knife 140 mm | 12 21382.3 6,83 €
204.0035.16 |Faca para sangrar/ Sticking knife 160 mm | 12 21385.4 7,86 €
7~__~~' 204.0035.17 |Faca para sangrar/ Sticking knife 170 mm | 12 21383.0 10,62 €
204.0035.20 |Faca para sangrar/ Sticking knife 200 mm | 12 21127.0 11,31 €
204.0035.22 |Faca para sangrar/ Sticking knife 220mm | 12 213229 12,41 €
204.0035.24 |Faca para sangrar/ Sticking knife 240 mm | 12 21002.0 13,58 €
- 204.2301.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130 mm | 12 21108.9 7,37 €
-V 204230115 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm | 12 21107.2 7,64 €
LAmina estreita/ Narrow blade 204.2301.18 |Faca para desossar/ Boning knife 180 mm | 12 21457.8 8,47 €
204.2300.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130 mm | 12 21078.5 7,48 €
= \‘,‘__" 204.2300.15 |Faca para desossar/ Boning knife I150mm | 12 21189.8 8,21¢€
204.2300.18 |Faca para desossar/ Boning knife 180 mm | 12 21091.4 8,86 €
203.2335.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm | 12 21774.6 8,21 €
LAMINA RIGIDA / HARD BLADE
204.2330.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130mm | 12 21333.5 7,64 €
204.2330.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150mm | 12 21371.7 8,21 €
LAMINA FLEXIVEL / FLEX BLADE
U | 204.2331.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130mm | 12 | 212345 7,64 €
204.2331.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150mm | 12 21235.2 8,21¢€
LAMINA SEMI-RIGIDA / SEMI-FLEX BLADE
204.2332.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130mm | 12 21458.5 7,64 €
204.2332.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm | 12 21459.2 8,21 €
LAMINA RIGIDA / HARD BLADE
203.2340.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130mm | 12 21460.8 7,64 €
203.2340.15 |Faca para desossar/ Boning knife I50mm | 12 21461.5 8,21 €
LAMINA FLEXIVEL / FLEX BLADE
_ 203.2341.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130mm | 12 21577.3 7,64 €
203.2341.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm | 12 21570.4 821 €
LAMINA SEMI-RIGIDA / SEMI-FLEX BLADE
203.2342.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130mm | 12 21579.7 7,64 €
203.2342.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm | 12 21583.4 821 €
= 204.2400.16 |Faca para esfolar/ Skinning knife 160 mm | 12 21190.4 8,34¢€
W 204.2400.18 | Faca para esfolar/ Skinning knife 180mm | 12 | 21193.5 8,89 €
204.2430.16 |Faca para esfolar/ Skinning knife 160 mm | 12 21098.3 13,52 €
VT 204.2430.18 |Faca para esfolar/ Skinning knife 180 mm | 12 21373.1 1498 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA ERGOLINE
Léaminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: Polyamide 6 (nylon)
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Polyamide 6 (nylon FACAS DESOSSAR / TALHO - BONING / BUTCHER KNIVES
REFERENCIA < COMLAM. |\ ex Sy
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION lel;:;DIfT PCS BOX EURO €
s | 204.1201.07  |Faca para aves/ Poultry knife 70 mm 12 21122.5 329€
204.2320.10 |Faca para aves/ Poultry knife 100 mm | 12 21121.8 3,66 €
204.2320.12 |Faca para aves/ Poultry knife 120mm | 12 26525.9 3,96 €
201.2600.10 |Faca para desossar/ Boning knife 100 mm | 12 214219 527€
201.2600.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130mm | 12 21466.0 7,61 €
201.2600.16 |Faca para desossar/ Boning knife 160 mm | 12 21149.2 8,34 €
h 201.2600.18 |Faca para desossar/ Boning knife 180 mm | 12 21148.5 8,89 €
201.2600.20 |Faca para desossar/ Boning knife 200 mm | 12 21467.7 10,79 €
201.2600.22 |Faca para desossar/ Boning knife 220mm | 12 21613.8 12,89 €
201.2600.26 |Faca para desossar/ Boning knife 260mm | 6 21468.4 13,73 €
201.2600.36 |Faca para desossar/ Boning knife 360 mm 6 21469.1 2231 €
n 201.2610.18 |Faca para desossar com alvéolos 180 mm 6 26736.9 9,17 €
201.2610.22 |Faca para desossar com alvéolos 220 mm 6 26737.6 12,59 €
Boning knife with granton
— — 202.2400.36 |Faca para espetadas/ Meat knife 360 mm 6 25239.6 23,08 €
B 207.2400.40 |Faca para espetadas/ Meat knife 400mm| 6 21789.0 25,54 €
206.2001.14 |Faca para talho/ Butcher knife 140 mm | 12 21687.9 6,36 €
206.2001.16 |Faca para talho/ Butcher knife 160 mm | 12 21470.7 7,08 €
WS  206.2001.18 |Faca para talho/ Butcher knife 180mm| 12 | 214714 | 883¢€
206.2001.20 |Faca para talho/ Butcher knife 200 mm | 12 214721 9,69 €
206.2001.24 |Faca para talho/ Butcher knife 240 mm | 12 21473.8 14,87 €
203.2000.22 |Faca para talho/ Butcher knife 220mm | 12 214741 12,01 €
203.2000.24 |Faca para talho/ Butcher knife 240 mm | 12 21402.8 14,87 €
203.2000.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 6 21403.5 15,36 €
P | 203.2000.28 |Faca para talho/ Butcher knife 280mm| 6 | 214752 | 17,76 €
203.2000.31 |Faca para talho/ Butcher knife 310 mm 6 21426.4 20,19 €
203.2000.36 |Faca para talho/ Butcher knife 360 mm 6 21476.9 24,53 €
203.2000.40 |Faca para talho/ Butcher knife 400mm| 6 25840.4 26,59 €
203.2010.18 |Faca para talho com alvéolos 180 mm 12 26729.1 9,26 €
201.2010.20 |Faca para talho com alvéolos 200 mm 6 25238.9 10,17 €
201.2010.22 |Faca para talho com alvéolos 220 mm 6 25092.7 12,59 €
201.2010.24 |Faca para talho com alvéolos 240 mm 6 25234.1 15,63 €
P 201.2010.26 |Faca para talho com alvéolos 260 mm 6 25086.6 16,14 €
201.2010.28 |Faca para talho com alvéolos 280 mm 6 252334 18,69 €
201.2010.31 |Faca para talho com alvéolos 310 mm 6 25087.3 21,24 €
201.2010.36 |Faca para talho com alvéolos 360 mm 6 25235.8 24,91 €
201.2010.40 |Faca para talho com alvéolos 400 mm 6 25232.7 27,11 €
Butcher knife with granton
207.2100.16 |Faca para talho/ Butcher knife 160 mm | 12 21321.2 9,76 €
Sy | 207.2100.17 |Faca para talho/ Butcher knife 170 mm | 12 | 21477.6 | 13,15€
207.2100.19 |Faca para talho/ Butcher knife 190 mm | 12 21325.0 17,67 €
204.2200.21 |Faca para talho/ Butcher knife 210 mm 1 21037.2 21,02 €
204.2200.23 |Faca para talho/ Butcher knife 230 mm 1 21018.1 23,90 €
- 204.2200.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 1 21100.3 31,43 €
— 9 204.2200.29 |Faca para talho/ Butcher knife 290 mm 1 21017.4 36,46 €
204.2200.32 |Faca para talho/ Butcher knife 320 mm 1 21016.7 42,13 €
204.2200.36 |Faca para talho/ Butcher knife 360 mm 1 21238.3 47,48 €
204.2201.29 |Faca para talho/ Butcher knife 290 mm 1 213359 41,23 €
= Pronmm— 204.2201.32 |Faca para talho/ Butcher knife 320 mm 1 21336.6 47,56 €
e —— 204.2201.36 |Faca para talho/ Butcher knife 360 mm 1 21386.1 53,63 €
204.2520.20 |Faca para talho/ Butcher knife 200 mm | 12 25103.0 8,44 €
204.2520.25 |Faca para talho/ Butcher knife 250 mm 6 25203.7 9,86 €
204.2522.20 |Faca para talho c/alvéolos/ Butcher knife w/granton 200 mm 6 25382.9 8,85 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA ERGOLINE
Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: Polyamide 6 (nylon)
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Polyamide 6 (nylon FACAS PEIXE / FACAS TALHO - FISH KNIVES / BUTCHER KNIVES
REFERENCIA " COMLAM. | \ry x| _mmamunsmy
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION Ll:zI;VA(:)HET PCS BOX EURO €
204.2526.20 |Faca para talho/ Butcher knife 200 mm 6 21677.0 11,36 €
- 204.2526.22 |Faca para talho/ Butcher knife 220 mm 6 21092.1 14,60 €
P 204.2526.25 |Faca para talho/ Butcher knife 250 mm 6 21374.8 17,83 €
204.2526.30 |Faca para talho/ Butcher knife 300mm| 6 21375.5 21,25 €
201.2400.21 |Faca para talho/ Butcher knife 210 mm 6 25061.3 11,36 €
e, 201.2400.25 |Faca para talho/ Butcher knife 250 mm | 6 21810.1 17,83 €
201.2400.28 |Faca para talho/ Butcher knife 280mm | 6 25397.3 19,59 €
201.2400.30 |Faca para talho/ Butcher knife 300 mm 6 25030.9 21,25 €
. /—— 207.1099.05 |Faca para ostras/ Oyster knife 50mm | 12 | 21284.0 4,67 €
Doy, e on b 203.1099.07 |Faca para ostras/ Oyster knife 70mm | 12 | 26494.8 8,96 €
23‘;?25’::;“;2 b 207.1099.08 |Faca para ostras / Oyster knife 80 mm 12 25046.0 421 €
) Faca para filetes - Flexivel
Vel 201.2320.15 Filleting knife - Flexible 150 mm | 12 21880.4 7,46 €
O | 1 321.16 | ac3 para filetes - Flexivel 160mm | 12 | 219344 | 691€
' ‘ Filleting knife - Flexible ' ’
204.2518.18 |Faca para filetes/ Filleting knife 180 mm | 12 21174.4 6,36 €
s | 204.2518.22 |Faca para filetes/ Filleting knife 220mm | 12 21194.2 7,15€
204.2528.25 |Faca para filetes/ Filleting knife 250mm | 6 26478.8 31,00 €
204.1518.16 |Faca para filetes/ Filleting knife 160 mm | 12 21369.4 7,22 €
o — 204.1518.17 |Faca para filetes/ Filleting knife 170 mm | 12 21508.7 7,58 €
204.1519.17 |Faca para filetes/ Filleting knife 170 mm | 12 21370.0 7,58 €
203.1250.20 |Faca para peixe/ Fish knife 200 mm 6 25130.6 14,97 €
203.1250.25 |Faca para peixe/ Fish knife 250 mm 6 21793.7 17,65 €
WY | 203.1250.27 |Faca para peixe/ Fish knife 270mm| 6 | 217845 | 2037€
203.1250.30 |Faca para peixe/ Fish knife 300 mm 1 21833.0 26,86 €
203.1250.32 |Faca para peixe/ Fish knife 320 mm 1 26738.3 31,05 €
204.2250.29 |Faca para peixe/ Fish knife 290 mm 1 21145.4 37,73 €
e Y 204.2250.32 |Faca para peixe/ Fish knife 320 mm 1 21146.1 43,11 €
204.2250.36 |Faca para peixe/ Fish knife 360 mm 1 21680.0 48,11 €
204.2050.24 |Faca para peixe/ Fish knife 240 mm 6 21338.0 16,35 €
204.2050.26 |Faca para peixe/ Fish knife 260 mm 6 25996.8 16,76 €
v “ | 204.2050.28 |Faca para peixe/ Fish knife 280 mm 6 26774.1 19,55 €
204.2050.31 |Faca para peixe/ Fish knife 310 mm 6 21387.8 2222 €
204.2050.34 |Faca para peixe/ Fish knife 340 mm 6 25018.7 24,26 €
204.2050.36 |Faca para peixe/ Fish knife 360 mm 6 21598.8 26,98 €
W= | 107205042 2caparapeixe/Micro-serrilha £0mm| 6 | 258640 | 32,58¢€
: ' Fish knife / Micro-serrated ' ’
W)  201.3500.10 |Faca para escalar peixe / Filleting knife 100mm | 12 | 21982.5 521€
204.3500.14 |Faca de trote / Knife 140 mm | 12 25104.7 8,89 €
WY | 201500026 ||Acd para alimentos congelados 260mm | 6 | 214806 | 16,77¢€
Frozen food knife
| 201.5530.11 |Faca para bife ¢ pizza/ Steak and pizza knife | 110 mm | 12 25119.1 475 €
p p p
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CUTELARIA

FACAS / KNIVES

LINHA ERGOLINE

Laminas: Ac¢o inox Mo-Va/ Cabos: Polyamide 6 (nylon)

Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Polyamide 6 (nylon

GARFOS / FACAS DE QUELJO - FORKS / CHEESE KNIVES

REFERENCIA . COM.LAM. UN.CX | _pmommmnpm g
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LBEIIVIED;T PCS BOX EURO €
R —— 404.4517.30 |Garfo para cozinha/ Kitchen fork 300 mm | 12 21090.7 899 €
404.4517.40 |Garfo para cozinha/ Kitchen fork 400 mm 6 21697.8 11,48 €
401.4518.40 |Garfo para trinchar / Carving fork 400 mm 6 21699.2 11,48 €
e T A
401.4516.24 |Garfo para cozinha/ Kitchen fork 240 mm | 12 21454.7 6,72 €
WSy 201.3555.16 |Faca para queijo mole/ Soft cheese knife 160mm| 6 | 21630.5 | 10,89€
® 204.3552.14 |Faca para queijo/ Cheese knife 140 mm 6 21481.3 9,95 €
4 204.3552.21 |Faca para queijo/ Cheese knife 210 mm 6 21482.0 13,45 €
n 201.3652.14 |Faca para queijo brie/ Brie cheese knife 140 mm 6 21553.7 9,47 €
201.3652.21 |Faca para queijo brie/ Brie cheese knife 210 mm 6 21554.4 13,09 €
204.3551.20 |Faca para queijo/ Cheese knife 200 mm 6 21686.2 12,54 €
204.3551.22 |Faca para queijo/ Cheese knife 220 mm 6 21682.4 12,69 €
T 7{,\——\, 204.3551.24 |Faca para queijo/ Cheese knife 240 mm 6 21790.6 13,25 €
204.3551.26 |Faca para queijo/ Cheese knife 260 mm 6 21088.4 13,90 €
204.3551.30 |Faca para queijo/ Cheese knife 300 mm 6 21422.6 17,39 €
204.3551.34 |Faca para queijo/ Cheese knife 340 mm 6 21483.7 20,90 €
S O 7@'—_\« 204.3551.40 |Faca para queijo/ Cheese knife 400 mm 6 21484.4 26,97 €
204.3551.42 |Faca para queijo/ Cheese knife 420 mm 6 21485.1 28,45 €
- 201.3555.10 |Faca para queijo parmesao/ Parmesan knife | 100 mm 1 21654.1 10,64 €
201.3555.12 |Faca para queijo parmesdo/ Parmesan knife | 120 mm 1 21431.8 11,59 €
201.3556.14 |Faca para queijo, mod. lanca/Cheese knife 140 mm 1 21657.2 14,53 €
! 201.3558.14 |Faca para queijo c/serrilha/Cheese knife - serrated | 140 mm 1 21656.5 15,77 €
- 9| 201.3561.10 |Faca para queijo parmesdo/ Parmesan knife | 100 mm 1 21653.4 11,66 €
x 201.3557.13 |Faca para queijo mod. coracdo/Cheese knife | 130 mm 1 21658.9 13,05 €
@ 201.3559.13 |Faca para queijo/ Cheese knife 130 mm 1 21652.7 1525 €
| ) 201.3560.14 |Faca para queijo/ Cheese knife 140 mm 1 21651.0 2295 €
=~ W) 1013731.18 |Faca santoku/ Santoku knife 180mm| 6 | 218835 | 10.65€
= WM| 20438311 |Faca santoku com alvéolos 180mm| 6 | 218859 | 1241€
Santoku with granton's
204.1221.25 |Faca para kebab / Kebab knife 250 mm 6 26094.0 12,58 €
204.1221.30 |Faca para kebab / Kebab knife 300 mm 6 26095.7 22,98 €
' 204.1221.40 |Faca para kebab / Kebab knife 400 mm 6 25838.1 25,54 €
204.1221.45 |Faca para kebab / Kebab knife 450 mm 6 26568.6 26,83 €
204.1221.50 |Faca para kebab / Kebab knife 500 mm 6 25839.8 28,11 €

Price List 2026

Lista de Precios 2026

Tabela de Precos 2026




CUTELOS / CLEAVERS

CUTELARIA
LINHA ERGOLINE
Laminas: Aco inox Mo-Va/ Cabos: Polyamide 6 (nylon)
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Polyamide 6 (nylon) CUTELOS / CLEAVERS
REFERENCIA . COMLAM.| v ox | rmmmwmimy
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION Ll:;;z)lfT PCS BOX EURO €
304.3300.15 |Cutelo/ Cleaver 4 mm 420 gr 150 mm 1 30001.1 19,08 €
5 YM 304.3300.16 |Cutelo/ Cleaver 4 mm 540 gr 160 mm 1 30031.8 24,53 €
304.3300.18 |Cutelo/ Cleaver 5 mm 580 gr 180 mm 1 30002.8 35,23 €
304.3300.20 |Cutelo/ Cleaver 5 mm 620 gr 200 mm 1 30020.2 38,01 €
e “ 327.3300.18 |Cutelo/ Cleaver 5 mm 900 gr 180 mm 1 30048.6 37,25 €
327.3300.20 |Cutelo/ Cleaver 5 mm 1020 gr 200 mm 1 30038.7 39,96 €
@ - _ 321.3300.23 |Cutelo/ Cleaver 5 mm 1100 gr 230 mm 1 30029.5 43,77 €
— 321.3300.25 |Cutelo/ Cleaver 5 mm 1200 gr 250 mm 1 30022.6 48,95 €
304.2220.20 |Cutelo/ Cleaver 5 mm 460 gr 200 mm 1 30067.7 32,34 €
- s | 304.2220.23  |Cutelo/ Cleaver 5 mm 540gr 230 mm 1 30253.4 39,90 €
T— 304.2220.25 |Cutelo/ Cleaver 5 mm 630 gr 250 mm 1 30064.6 44,48 €
304.2220.28 |Cutelo/ Cleaver 5,5 mm 880 gr 280 mm 1 30040.0 51,91 €
_ 321.2300.25 |Cutelo/ Cleaver 5 mm 1080 gr 250 mm 1 30034.9 49,00 €
L —
S 301.2310.25 |Cutelo/ Cleaver 3mm 250 mm 1 30241.1 32,45€
v 301.2310.28 |Cutelo/ Cleaver 3mm 280 mm 1 30242.8 34,89 €
301.2310.30 |Cutelo/ Cleaver 3 mm 300 mm 1 30243.5 36,50 €
301.3310.20 |Cutelo/ Cleaver 5 mm 1270 gr 200 mm 1 30078.3 39,49 €
|- RN | 301331023 Cutelo/ Cleaver 5mm 1420 gr 230mm| 1 | 30079.0 | 42,59€
e 301.3310.25 |Cutelo/ Cleaver 250 mm 1 30184.1 43,97 €
204.1731.27 |Faca para costeletas/ Bone splitter 3 mm 270 mm 1 21930.6 32,53 €
204.1731.31 |Faca para costeletas/ Bone splitter 3 mm 310 mm 1 25218.1 37,33 €
207.1730.27 |Faca para filetar/ Filleting knife 2 mm 270 mm 1 21932.0 32,53 €
207.1730.31 |Faca para filetar/ Filleting knife 2 mm 310 mm 1 21922.1 37,33 €
207.1730.34 |Faca para filetar/ Filleting knife 2 mm 340 mm 1 21921.4 40,92 €
201.2731.31 |Faca para filetar/ Filleting knife 2 mm 310 mm 1 21950.4 25,74 €
201.2731.34 |Faca para filetar/ Filleting knife 2 mm 340 mm 1 21953.5 28,36 €
303.2350.26 |Cutelo/ Cleaver 3 mm 260 mm 1 30188.9 28,13 €
303.2350.30 |Cutelo/ Cleaver 3 mm 300 mm 1 30189.6 32,95¢€
303.2350.32 |Cutelo/ Cleaver 3 mm 320 mm 1 30209.1 38,07 €
201.1100.36 |Faca para peixe/ Fish knife 360 mm 1 25204.4 30,27 €
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ESPATULAS / SPATULAS

CUTELARIA
LINHA ERGOLINE
Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: Polyamide 6 (nylon)
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Polyamide 6 (nylon) ESPATULAS / SPATULAS
REFERENCIA - COMLAM. |y % | pmmmomniny
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LIZI&%I;{ET PCS BOX EURO €
504.4100.10 |Espatula/ Spatula 100 mm | 12 50019.0 4,06 €
e | 504.4100.14  |Espatula/ Spatula 140 mm | 12 50030.5 531€
504.4100.18 |Espatula/ Spatula 180 mm | 12 50043.5 6,38 €
502.4150,11 | spitula para barrar com serrilha 110mm| 12 | 503108 | 2,75€
Serrated spreading spatula
504.4100.20 |Espatula / Spatula 200 mm | 12 50020.6 7,04 €
504.4100.22 |Espatula/ Spatula 220 mm | 12 50040.4 7,82 €
L | 504.4100.26 |Espatula/ Spatula 260 mm | 12 50027.5 9,25 €
504.4100.30 |Espatula/ Spatula 300mm | 12 50044.2 10,24 €
504.4100.36 |Espatula/ Spatula 360 mm | 12 50045.9 11,99 €
504.4100.40 |Espatula/ Spatula 400 mm 6 50165.4 13,77 €
504.4101.14 |Espatula/ Spatula 140 mm | 12 50126.5 4,75 €
" e | 504.4101.16 |Espatula/ Spatula 160 mm | 12 50125.8 4,86 €
504.4201.15 |Espatula/ Spatula 150mm | 12 50029.9 10,29 €
504.4201.25 |Espatula/ Spatula 250 mm | 12 50079.4 10,89 €
504.4300.06 |Espatula/ Spatula 60 mm 12 50129.6 6,05 €
Sy 504.4300.08 |Espatula/ Spatula 80 mm 12 50054.1 7,32 €
504.4300.10 |Espatula/ Spatula 100 mm | 12 50052.7 8,57€
504.4300.12 |Espatula/ Spatula 120mm | 12 50053.4 9,88 €
* B 501.4100.19 |Espatula/ Spatula 190 mm | 12 50071.8 493 €
o= | 51451616 |SPiula para hamburguer 160mm | 12 | 500213 | 13,78¢€
Hamburger turner
o® | 50 475616 Espatula para raspar grelha/ Scraper grill 160 mm 6 50319.1 19,25 €
: 504.4111.14 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 140 mm | 12 50038.1 4,88 €
504.4111.16 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 160 mm | 12 50084.8 5,03€
1 504.4211.15  |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 150 mm | 12 50049.7 10,68 €
504.4400.15 |Espatula para tarte/ Spatula offset blade 150 mm | 12 50250.7 10,24 €
S 504.4111.25 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 250 mm 6 50078.7 12,94 €
504.4110.18 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 180 mm | 12 50041.1 6,49 €
504.4110.20 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 200 mm | 12 50046.6 7,18 €
| 504.4110.22 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 220mm | 12 50042.8 7,95 €
504.4110.26 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 260 mm | 12 50047.3 9,41 €
504.4110.30 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 300 mm 6 50048.0 9,94 €
504.4110.14 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 140 mm | 12 50058.9 4,92 €
— 504.4110.19 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 190 mm | 12 50130.2 5,03 €
_ 4w | 504.4210.20 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 200 mm 6 50131.9 13,26 €
- 504.4210.25 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 250 mm 6 50051.0 14,63 €
L 504.4212.25 Espatula perfurada/ Perfurated spatula 250 mm 6 50050.3 15,40 €
% S=» 501.4512.17 |Espatula perfurada/ Perfurated spatula 170 mm | 12 50238.5 4,82 €
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ACESSORIOS / ACCESSORIES

CUTELARIA
LINHA ERGOLINE
Acessorios diversos
Accessories
REFERENCIA < COM.LAM. UN.CX | _punmmaguiimy
MODELO /MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION L];Ilﬁ;lffr PCS BOX EURO €
801.8900.21 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 210 mm 6 80075.7 13,05 €
| 801.8900.23 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 230 mm 6 80076.4 14,87 €
— 801.8900.26 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 260 mm 6 80010.8 20,19 €
Mais referéncias, consultar pag. 82. 801.8900.30 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 300 mm 6 80011.5 22,71 €
More references on page 82. 801.8900.36 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 360 mm 6 80148.8 26,69 €
801.8901.26 |Fuzil para afiar oval/ Oval sharpening steel | 260 mm 6 80012.2 25,77 €
— 801.8901.30 |Fuzil para afiar oval/ Oval sharpening steel | 300 mm | 6 80013.9 28,32 €
801.8901.36 |Fuzil para afiar oval/ Oval sharpening steel 360 mm 6 80268.3 31,24 €
bammn: | 50890230 ||uZl de diamante 12 \ 300mm| 6 | 80384.0 | 39,87€
Diamond sharpening steel 12
Mais referéncias, consultar .
pig. 101. Vg A Pack 3 facas cozinha - Ergoline
More references on page 101// 600.0020.03 Set with 3 kitchen knives - Ergoline 100 mm 3 60104.0 7,52 €
Mais referéncias, consultar pig. 101. 600.0021,03 |Fack 3 facas de bife - Ergoline 100mm| 3 | 601057 @ 5,06€
Set with 3 steak knives - Ergoline
More references on page 101. ,'
7 600.0022.03 | -ack 3 garfos de bife - Ergoline 100mm| 3 | 601088 | 506€
Set with 3 steak forks - Ergoline
600.0023,03 | Pack 3 colheres de sopa - Ergoline 100mm| 3 | 601323 | 580€
Set with 3 soup spoon - Ergoline
Mais referéncias, k f 1 1
consultar pag. 101. 1 - 1
e 600.0004.30 |\-2ck 30 facas multiusos - Ergoline 100mm| 30 | 601163 | 97.87€
More references on Set with 30 universal knives - Ergoline
page 101.
Mais referéncias,
consultar pag. 101. - 1
o 600.1099,18 | Fack 18 facas para ostras - Ergoline So0mm | 18 | 601262 | 6834€
More references on Set with 18 oyster knives - Ergoline
page 101.
Mais referéncias, P k 24 f . E 1
consultar pag. 101. ac acas para pizza - £rgoline
600.5530.24 : X . . 110 24 60127.9 | 102,88 €
More references on Set with 24 knives for pizza - Ergoline mm
page 101.
807.7106.15 |Picador de vegetais/ Mincing knife 150 mm 2 80724.4 10,05 €
. . icador de vegetais/ Mincing knife mm . ,
) 4 Y 807.7106.18 |Picador d is/ Mincing knift 180 2 80728.2 10,60 €
807.7106.24 |Picador de vegetais/ Mincing knife 240 mm 2 80277.5 12,22 €
807.7106.26 |Picador de vegetais/ Mincing knife 260 mm 2 80271.3 12,94 €
4  § 801.7106.35 |Picador de vegetais/ Mincing knife 350 mm 1 80507.3 58,46 €
801.7106.45 |Picador de vegetais/ Mincing knife 450 mm 1 80508.0 92,61 €
204.3550.30 |Faca para queijo/ Cheese knife 300 mm 1 21871.2 3423 €
. - 204.3550.35 |Faca para queijo/ Cheese knife 350 mm 1 21432.5 39,01 €
204.3550.40 |Faca para queijo/ Cheese knife 400 mm 1 25968.5 43,22 €
204.3550.50 |Faca para queijo/ Cheese knife 500 mm 1 25841.1 59,22 €
|\ — 204.1235.35 |Faca para queijo/ Cheese knife 350 mm 6 21804.0 48,25 €
204.0405.10 |Faca para colheita de Banana 100 mm 12 26453.5 4,88 €
s 204.0405.13 |Faca para colheita de Banana 130mm | 12 26446.7 7,03 €
204.0405.18 |Faca para colheita de Banana 180 mm 12 26447.4 991 €
Banana harvest knife
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ACESSORIOS / ACCESSORIES

CUTELARIA
LINHA ERGOLINE
Acessorios diversos
Accessories
REFERENCIA - R [T G —
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI:ZI;\JAGILET PCS BOX EURO €
201.4150.25 |Faca de desopercular com serrilha dupla 250 mm 6 25276.1 14,77 €
. /W 1415028 |Facadedesopercular comserrihadupla | yeg |6 | 9ss07.6 | 1897€
Uncapping knife with double serrated
@@= £801.1080.06 |Pica enchidos (6 Agulhas)/ Sausage pricker 60 mm 12 80650.6 8,06 €
e | 301.1080.04 |Pica enchidos/ Sausage pricker 40 mm 12 80196.9 343 €
3‘ 801.1080.03 |Pica enchidos (16 agulhas)/ Sausage pricker 30 mm 6 80259.1 5,78 €
= 307.1081.21 |Goiva/ Ham boner 210 mm 1 80123.5 39,16 €
891.0003.06 |Gancho inox para talho - 3mm/ Meat hooks | 60x3mm| 10 80223.2 0,71 €
f\\ 891.0004.08 |Gancho inox para talho - 4mm/ Meat hooks | 80x4mm| 10 80224.9 0,77 €
891.0003.10 |Gancho inox para talho - 3mm/ Meat hooks [100x3mm| 10 80021.4 0,81 €
891.0104.12 |Gancho inox para talho - 4mm/ Meat hooks 120x4mm| 10 80022.1 1,10 €
891.0106.14 |Gancho inox para talho - 6mm/ Meat hooks  140x6mm| 10 80023.8 1,34 €
/ 891.0206.16 |Gancho inox para talho - 6mm/ Meat hooks [160x6mm| 10 80024.5 1,47 €
e 891.0208.18 |Gancho inox para talho - 8mm/ Meat hooks 180x8mm| 10 80025.2 2,57€
Mais referéncias, consultar pig. 37. 891.0306.21 |Gancho inox para talho - 6mm/ Meat hooks 210x6mm| 10 80070.2 2,09 €
More references on page 37. 891.0310.21 |Gancho inox para talho - 10mm/ Meat hooks P10x10mm| 10 80026.9 4,28 €
Faca especial para picar carne
204.1085.14 Pork rind knife 140 mm 1 21688.6 9,13€
s 201.7590.08 |Faca para cortar massa/ Dough knife 80 mm 12 25190.0 2,44 €
Espatula de pasteleiro rigida para massa
L 801.4402.09 Dough pastry spatula - Hard 90 mm 6 50274.3 6,60 €
Espatula de pasteleiro flexivel para massa
801.4403.09 Dough Pastry Spatula - Flexible 90 mm 6 50275.0 6,60 €
802.4402.11 | Raspador de bancada 110mm| 1 | 80788.6 | 6,60€
Scraper for cutting boards
- .
801.4450.06 |Raspador grelha/ Scraper grill 60 mm 6 50320.7 23,36 €
812.4400.06 | aspador de bancada 60mm | 12 | 80051.1 | 19,14¢€
e Scraper for cutting boards
= 811440108 | Laspador de bancada 80mm | 1 | 801204 | 3538€
Scraper for cutting boards
Mais referéncias, S i
consultar pag. 83 e ke '/\.\
84. v
More references on [} ;.
pgeS3andsd. g 899.8002,00 |/fiador de facas 230 V' monofdsico 1| 80267.6 | 621,78€
J BV Grinding and honing machine
- K\‘fn‘_
“ 891.4045.45 |Serrote para talho/ Bone saw 450 mm 1 80049.8 72,48 €
. - 891.4045.50 |Serrote para talho/ Bone saw 500 mm 1 80050.4 97,58 €
g 891.4045.55 |Serrote para talho/ Bone saw 550mm | 1 | 80069.6 | 107,88 €
791.0150.45 |Lamina para serrote/ Bone saw blade 450 mm 1 80154.9 12,06 €
~ . | 791.0150.50 |Lémina para serrote/ Bone saw blade 500 mm 1 80161.7 13,26 €
791.0150.55 |Lamina para serrote/ Bone saw blade 550 mm 1 80218.8 14,46 €
791.0150.60 |Lamina para serrote/ Bone saw blade 600 mm 1 80220.1 15,66 €
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ACESSORIOS / ACCESSORIES

CUTELARIA
LINHA ERGOLINE
Acessorios diversos
Accessories
REFERENCIA " COMLAM. | y/y % | mummmmy
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LEI&%I;fT PCS BOX EURO €
801.0030.30 |Magnético cozinha/ Kitchen magnetic rack 300 mm 1 80151.8 21,79 €
E 801.0030.45 |Magnético cozinha/ Kitchen magnetic rack 450 mm 1 80152.5 32,52¢€
Mais referéncias, consultar pig, 87 801.0040.35 |Magnético profissional/ Professional Magnetic rackl 350 mm 1 80149.5 40,82 €
More references on page 87. 801.0040.50 |Magnético profissional/ Professional Magnetic rackl 500 mm 1 80150.1 49,12 €
891.2000.05 |Luva de malha de inox - Castanho/Brown 1 80131.0 89,95 €
891.2001.05 |Luva de malha de inox - Verde/Green XS 1 80130.3 89,95 €
891.2002.05 |Luva de malha de inox - Branco/White S 1 80117.4 89,95 €
891.2003.05 |Luva de malha de inox - Vermelho/Red 1 80158.7 89,95 €
891.2004.05 |Luva de malha de inox - Azul/Blue 1 80221.8 89,95 €
Mais referéncias, consultar pag. 86. 891200505 Luva de malha de nox - Laran]a/Orange XL 1 802799 89’95 €
More references on page 86. Metal mesh glOVeS
sl b . .
gg. ”ﬁg 891.8910.20 |Corrente porta fuzil/ Holder chains 1 80216.4 9,14 €
i ~ 852.6000.03 |Estojo para cintura/ Plastic sheath 1 80122.8 50,96 €
851.9036.00 |Bolsa para facas/ Cutlery roll bag 1 80278.2 18,32 €
More Fefevonces on page 9073 Fand 03,
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Disponivel / Available in: @

3000 v e ERGOLINE [l COULORID )

- Roxo / Purple CUTELARIA
V209 300X XX | - Laranja/ Orange

LINHA ERGOLINE II
Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: Polyamide 6 (nylon)
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Polyamide 6 (nylon)
REFERENCIA z COMLAM | y;y o P |
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LIZLN?;T pCs Box| ° i EURO €
- Wemmmme| V20V.7006.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100mm | 12 | 26691.1 3,27€
W V209.7553.11 |Faca para bife/ Steak knife 110 mm | 12 26749.9 3,52 €
= WEEES  V20V.2000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160mm| 6 | 26707.9 6,02 €
V20V.2600.10 |Faca para desossar/ Boning knife 100 mm 6 26751.2 5,27¢€
V20V.2600.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130 mm 6 26752.9 7,61 €
- - — V20V.2600.16 |Faca para desossar/ Boning knife 160 mm 6 26753.6 8,34 €
V20V.2600.18 |Faca para desossar/ Boning knife 180 mm 6 26708.6 8,89 €
V20V.2600.20 |Faca para desossar/ Boning knife 200 mm 6 26754.3 10,79 €
V20V.2600.22 |Faca para desossar/ Boning knife 220 mm 6 26755.0 12,89 €
V20V.2600.26 |Faca para desossar/ Boning knife 260 mm 6 26756.7 13,73 €
WS | v209.1320.18 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 180mm | 6 | 266720 | 1025€
— “ — V20V.1320.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 6 26676.8 14,05 €
~ = R \))9 132025 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250mm | 6 | 26670.6 @ 1675€
—— V20V.5000.20 |Faca para pao/ Bread knife 200 mm 6 26684.3 7,32 €
V20V.5000.25 |Faca para pao/ Bread knife 250 mm 6 26757.4 11,08 €
-y V209.4302.26 |Faca para presunto com alvéolos 260mm | 6 26750.5 891€
V209.4302.30 |Faca para presunto com alvéolos 300mm| 6 | 260834 | 11,71€
Ham slicer with granton's
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CUTELARIA

ERGOLINE I

LINHA ERGOLINE II

Blades: Mo-Va stainless steel / Handles:

Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: Polyamide 6 (nylon)

Polyamide 6 (nylon)

COM.LAM

REFERENCIA ~ UN.CX | s
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION L'::[;\JAGD]-:ET pCs Box| © e EURO €
s V/201.7001.07 |Faca para torneat/ Peeling knife 70 mm 12 25596.0 2,65 €
s V/201.7000.08 |Faca para legumes/ Paring knife 80 mm 12 25597.7 2,78 €
v V201.7006.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm | 12 25598.4 3,27€
v V201.7553.11 |Faca para bife/ Steak knife 110mm | 12 25599.1 3,52 €
W V/201.7503.11 |Faca para bife/ Steak knife 110mm | 12 25600.4 3,52€
s V201.7503.13 |Faca para bife/ Steak knife 130 mm 12 25601.1 3,81 €
W V201.2000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm | 12 25602.8 6,02 €
\, S | V204.1320.16 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 160 mm | 12 25539.7 9,26 €
- 7_7— V207.1320.18 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 180 mm | 12 25554.0 10,25 €
‘\\— V203.1320.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 6 25512.0 14,05 €
) ' % | V202.1320.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 25531.1 16,75 €
- WD | \206.1320.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300mm| 6 | 255557 | 18.44€
© M )13731.18 |Faca santoku/ Santoku knife 180mm| 6 | 258428 | 10.65€

F k Ivéol
WY ) 3531.1g | ¢ santoku com alveolos 180mm | 6 | 259524  1241€
Santoku knife with granton's
o V204.1519.19 |Faca para filetes/ Filleting knife 190 mm 6 25603.9 7,58 €
V207.1518.16 |Faca para filetes/ Filleting knife 160 mm 6 25604.2 7,22 €
T Wy V207.1518.18 |Faca para filetes/ Filleting knife 180 mm 6 25605.9 7,58 €
V207.1518.20 |Faca para filetes/ Filleting knife 200 mm 6 25606.6 7,82 €
V204.5000.20 |Faca para pao/ Bread knife 200 mm 6 25607.3 7,32 €
8 | 'V204.5000.25 |Faca para pdo/ Bread knife 250 mm 6 25608.0 11,08 €
W V201.5001.25 |Faca para pasteleiro/ Pastry knife 250mm | 6 25793.3 14,15 €
. V202.5550.22 |Faca para pao/ Bread knife 220 mm 6 26569.3 11,08 €
V204.5000.26 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 260 mm 6 25609.7 12,33 €
SR V204.5000.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300 mm 6 25610.3 1341 €
c/serrilha * with wavy edge V204.5000.36 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 360 mm 6 25611.0 16,01 €
W V201.5002.26 |Faca para corte fatiado/ Ajustable knife 260mm | 6 26315.6 11,75 €
S

V204.4300.26 |Faca para presunto/ Ham slicer 260 mm 6 25612.7 8,49 €
o . " | V204.4300.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300mm| 6 25613.4 11,12 €
o.....| V204.4302.26 |Faca para presunto/ Ham slicer 260 mm 6 25614.1 8,91 €
c/alvéolos * with granton's V204.4302.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 6 25615.8 11,71 €
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ERGOLINE I

CUTELARIA
LINHA ERGOLINE IT
Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: Polyamide 6 (nylon)
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Polyamide 6 (nylon)
REFERENCIA - COMLAM | yxcx | mmmmniny
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION ngvfg)lfT pes pox| © it | EURO €
ZETE L — V204.4202.30 |Faca para salmao c/alvéolos /Salmon knife w/granton | 300 mm 6 25616.5 11,71 €
V204.4002.26 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 260 mm 6 25617.2 11,87 €
R | V204.4002.30  |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300 mm 6 25618.9 12,97 €
clalvéolos * with granton's V204.4002.36 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 360mm| 6 25619.6 15,45 €
V204.4000.26 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 260 mm 6 25620.2 11,34 €
s | V204.4000.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300 mm 6 25621.9 12,36 €
V204.4000.36 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 360 mm 6 25622.6 14,72 €
WD | 1/201.3552.25 |Faca para queijo/ Cheese knife 250mm | 6 | 256233 | 14,13 €
— wmmmy V201.3556.30 |Faca para queijo/ Cheese knife 300 mm 6 25624.0 34,23 €
o V201.3556.40 |Faca para queijo/ Cheese knife 400 mm 6 25625.7 4322 €
V201.1100.12 |Faca para sangrar/ Sticking knife pointed tip 120 mm 6 26056.8 5,59 €
- V201.1100.14 |Faca para sangrar/ Sticking knife pointed tip 140 mm 6 25626.4 7,15 €
V201.1100.16 |Faca para sangrar/ Sticking knife pointed tip 160 mm 6 25627.1 7,90 €
V201.1100.18 |Faca para sangrar/ Sticking knife pointed tip 180 mm 6 25628.8 9,59 €
Wy | V/201.2600.10 |Faca para aves / Poultry knife 100mm | 6 25978.4 5,27 €
V203.2660.12 |Faca para desossar/ Boning knife 120 mm 6 26333.0 6,83 €
V203.2660.14 |Faca para desossar/ Boning knife 140 mm 6 26334.7 7,61 €
— —— V206.2660.16 |Faca para desossar/ Boning knife 160 mm 6 25700.1 8,34 €
V206.2660.18 |Faca para desossar/ Boning knife 180 mm 6 25701.8 8,89 €
V204.2600.16 |Faca p/desossar/ Boning knife. straight wide blade 160 mm 6 25702.5 8,34 €
V204.2600.18 |Faca p/desossar/ Boning knife. straight wide blade 180 mm 6 25807.7 8,89 €
V204.2600.20 |Faca p/desossar/ Boning knife, straight wide blade 200 mm 6 25587.8 10,79 €
e—— V204.2600.22 |Faca p/desossar/ Boning knife. straight wide blade 220mm | 6 26341.5 12,89 €
V204.2600.26 |Faca p/desossar/ Boning knife. straight wide blade 260 mm 6 26342.2 13,73 €
V204.2600.31 |Faca p/desossar/ Boning knife. straight wide blade 310 mm 6 26379.8 18,05 €
LS | V203.2650.13 |Faca para colheita - Agricultor/ Farmer knife | 130 mm 6 26312.5 8,00 €
— V207.2660.22 |Faca para talho/ Butcher knife 220 mm 6 25703.2 11,48 €
T V207.2660.31 |Faca para talho/ Butcher knife 310 mm 6 25704.9 13,91 €
V204.2001.16 |Faca para talho/ Butcher knife 160 mm 6 25705.6 7,08 €
T Tea—— V204.2001.18 |Faca para talho/ Butcher knife 180 mm 6 25706.3 8,83 €
V204.2001.20 |Faca para talho/ Butcher knife 200 mm 6 25707.0 9,69 €
V207.2000.22 |Faca para talho/ Butcher knife 220 mm 6 25708.7 12,01 €
V207.2000.24 |Faca para talho/ Butcher knife 240 mm 6 25709.4 14,87 €
V207.2000.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 6 25710.0 15,36 €
N | v207.2000.28 |Faca para talho/ Butcher knife 280mm| 6 | 25711.7 | 17,76 €
V207.2000.31 |Faca para talho/ Butcher knife 310 mm 6 25712.4 20,19 €
V207.2000.36 |Faca para talho/ Butcher knife 360 mm 6 25713.1 24,53 €
V207.2000.40 |Faca para talho/ Butcher knife 400 mm 6 25714.8 26,59 €
V201.2000G.24 |Faca para talho/ Butcher knife 240 mm 6 25629.5 15,62 €
V201.2000G.28 |Faca para talho/ Butcher knife 280 mm 6 25630.1 18,65 €
'\ 201.2000G.31 |Faca para talho/ Butcher knife 310mm | 6 | 25631.8 | 21,24€
V201.2000G.36 |Faca para talho/ Butcher knife 360 mm 6 25632.5 25,75 €
c/alvéolos * with granton's V201.2000G.40 |Faca para talho/ Butcher knife 400 mm 6 25633.2 27,11 €
WS V201.2301.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 6 25756.8 7,64 €
V207.2300.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130 mm 6 25634.9 7,48 €
PR | V207.2300.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150mm| 6 25635.6 8,21 €
V207.2300.18 |Faca para desossar/ Boning knife 180 mm 6 25636.3 8,86 €
) V201.2300G.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130 mm 6 25637.7 7,85 €
c/alvéolos * with granton's V201.2300G.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 6 25638.4 8,59 €
LAMINA RiGIDA / HARD BLADE
e | — V207.2330.13 |Faca para desossar rigida/ Boning knife 130 mm 6 25814.5 7,64 €
— V207.2330.15 |Faca para desossar rigida/ Boning knife 150 mm 6 25639.1 8,21 €
V207.2330.17 |Faca para desossar rigida/ Boning knife 170 mm 6 26570.9 9,33 €
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ERGOLINE I

CUTELARIA
LINHA ERGOLINE I
Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: Polyamide 6 (nylon)
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Polyamide 6 (nylon)
REFERENCIA - COMLAM | yNex | | mmamminy
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION Ll;l;\(;);T PCS BOX| T EURO €
LAMINA FLEXIVEL / FLEX BLADE
V207.2331.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130 mm 6 25640.0 7,64 €
. p— V207.2331.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 6 25641.7 8,21 €
i LAMINA SEMI-RIGIDA / SEMI-FLEX BLADE
V207.2332.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130 mm 6 25815.2 7,64 €
V207.2332.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 6 25642.4 8,21 €
LAMINA RIGIDA / HARD BLADE
V204.2330G.13 |Faca para desossar/ Boning knife * Hard 130 mm 6 25643.1 8,00 €
V204.2330G.15 |Faca para desossar/ Boning knife * Hard 150 mm 6 25644.8 8,59 €
= LAMINA FLEXIVEL / FLEX BLADE
T v204.2331G.13 |Faca para desossar/ Boning knife * Flex 130 mm 6 25645.5 8,00 €
V204.2331G.15 |Faca para desossar/ Boning knife * Flex 150 mm 6 25646.2 8,59 €
LAMINA SEMI-RIGIDA / SEMI-FLEX BLADE
V204.2332G.13 |Faca para desossar/ Boning knife * semi - Flex 130 mm 6 25647.9 8,00 €
c/alvéolos * with granton's V204.2332G.15 |Faca para desossar/ Boning knife * Semi - Flex 150 mm 6 25648.6 8,59 €
- Faca para desossar
B V204.2335.15 Boning knife, wide curved blade 150 mm 6 25649.3 8,21¢€
Faca para desossar com alvéolos
- V201.2335G.15 . . ) 150 6 25650. 8,59 €
s S G Boning knife w/granton's, wide curved blade i ? ’
V207.2520.20 |Faca para desbastar/ Breaking knife 200 mm 6 25651.6 8,44 €
V207.2520.22 |Faca para desbastar/ Breaking knife 220 mm 6 25652.3 8,83 €
— WS  \107.2520.25 |Faca para desbastar/ Breaking knife 250mm| 6 | 25653.0 | 9,86€
V207.2520.26 |Faca para desbastar/ Breaking knife 260 mm 6 25654.7 9,92 €
V204.2520G.20 |Faca para desbastar/ Breaking knife 200 mm 6 25655.4 8,83 €
— V204.2520G.22 |Faca para desbastar/ Breaking knife 220 mm 6 25656.1 9,26 €
c/alvéolos * with granton's V204.2520G.26 |Faca para desbastar/ Breaking knife 260 mm 6 25657.8 10,40 €
V207.2526.20 |Faca para talho/ Cimeter steak knife 200 mm 6 25658.5 11,36 €
PNy V207.2526.25 | Faca para talho/ Cimeter steak knife 250mm | 6 25659.2 17,83 €
V207.2526.30 |Faca para talho/ Cimeter steak knife 300 mm 6 25660.8 21,25 €
P V207.2526G.30 |Faca para talho/ Cimeter steak knife 300 mm 6 26608.9 2232€
c/alvéolos * with granton's
% V203.2430.16 |Faca para esfolar/ Skinning knife 160 mm 6 25762.9 13,52 €
W | /50343018 |Faca para esfolar/ Skinning knife 180mm| 6 | 25661.5 | 14,98¢€
V207.2400.20 |Faca para talho/ Butcher knife, wide tip 200 mm 6 25662.2 11,28 €
2.5 ‘_ V207.2400.25 |Faca para talho/ Butcher knife, wide tip 250 mm| 6 25663.9 17,83 €
V207.2400.30 |Faca para talho/ Butcher knife, wide tip 300 mm 6 25664.6 21,25 €
novolneW — V207.9999.16 |Faca para esfolar/ Skinning knife 160 mm 6 26635.5 24,25 €
novolneW ) C V202.2439.16 |Faca para esfolar com rasgo/ Skinning knife 160 mm 6 26731.4 17,19 €
V301.3900.20 |Cutelo chinés/ Chinese cleaver 200 mm 1 30195.7 17,95 €
Price List 2026 Lista de Precios 2026 Tabela de Precos 2026



ERGOLINE I

CUTELARIA
LINHA ERGOLINE II
Laminas: Ago inox Mo-Va / Cabos: Polyamide 6 (nylon) com seguranga
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Polyamide 6 (nylon) - security handles
MODELO / MODEL REFERENCIA DESIGNACAO / DESCRIPTION Cotape | UNCX | mmmminy EURO €
REFERENCE Livenr [PCS BOX
SV201.2600.16 |Faca para desossar/ Boning knife 160 mm 6 25665.3 9,59 €
b _ SV201.2600.18 |Faca para desossar/ Boning knife 180mm| 6 | 25666.0 | 10,22€
SV201.2600.20 |Faca para desossar/ Boning knife 200 mm 6 25595.3 12,41 €
SV201.2001.16 |Faca para talho/ Butcher knife 160 mm 6 25667.7 8,14 €
SV201.2001.18 |Faca para talho/ Butcher knife 180 mm 6 25668.4 10,17 €
\*\P SV201.2001.20 |Faca para talho/ Butcher knife 200mm| 6 | 25669.1 | 11,14€
SV201.2001.22 |Faca para talho/ Butcher knife 220 mm 6 25670.7 13,79 €
SV201.2001.24 |Faca para talho/ Butcher knife 240 mm 6 25591.5 17,08 €
SV204.2300.13 |Faca para desossar/ Boning knife, curved edge | 130 mm 6 25672.1 8,59 €
2 SV204.2300.15 |Faca para desossar/ Boning knife, curved edge | 150 mm 6 25673.8 9,44 €
SV204.2300.18 |Faca para desossar/ Boning knife, curved edge | 180 mm 6 25674.5 10,19 €
LAMINA RIGIDA / HARD BLADE
’ SV204.2330.13 |Faca para desossar/ Boning knife, curved 130 mm 6 25675.2 8,79 €
SV204.2330.15 |Faca para desossar / Boning knife, curved 150 mm 6 25676.9 9,44 €
LAMINA FLEXIVEL / FLEX BLADE
pe SV204.2331.13 |Faca para desossar/ Boning knife, curved 130 mm 6 25679.0 8,79 €
SV204.2331.15 |Faca para desossar/ Boning knife, curved 150 mm 6 25680.6 9,44 €
LAMINA SEMI-RIGIDA / SEMI-FLEX BLADE
i SV204.2332.13 |Faca para desossar/ Boning knife, curved 130 mm 6 25677.6 8,79 €
SV204.2332.15 |Faca para desossar/ Boning knife, curved 150 mm 6 25678.3 9,44 €
Faca para desossar
S | SV204.2335.15 Boning knife wide, curved 150 mm 6 25681.3 9,44 €
S (SV204.2335G, 15/ aca para desossar com alvéolos 150mm| 6 | 256820 |  9,88€
; Boning knife with granton's, wide curved blade
- SV204.2520.20 |Faca para desbastar/ Breaking knife 200 mm 6 25683.7 9,66 €
. SV204.2520.26 |Faca para desbastar/ Breaking knife 260 mm 6 25684.4 11,39 €
e, SV204.2520G.20 Faca para desbastar/ Breaking knife 200 mm 6 25685.1 10,17 €
clalvéolos * with granton's ~ | SV204.2520G.26/Faca para desbastar/ Breaking knife 260mm| 6 25686.8 11,96 €
SV204.2430.16 |Faca para esfolar/ Skinning knife 160 mm 6 25687.5 15,54 €
T . SV204.2430.18 |Faca para esfolar/ Skinning knife 180 mm 6 25688.2 17,19 €
— SV204.0035.20 |Faca para sangrar/ Sticking knife 200 mm 6 25689.9 13,01 €
Tabela de Precos 2026 Lista de Precios 2026 Price List 2026



ERGOTECH

// Novo cabo ergonémico de dupla injec¢do:
interior sélido e estdvel; exterior suave e aderente.

// Cabo com extremidades abertas adequado a
todos os trabalhos e tamanhos de mdo.

// Sem fissuras entre o cabo e a lamina.

// Protecgd@o anti-bacteriana.

// Lamina em ago inox com molibdenio/vanadium.

// Angulo de fio uniforme controlado por laser.
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// New ergonomic handle with double injection:
Interior solid and stable; surface smooth and adherent.
// Handle with special ends suitable for all hand
sizes and all kind of jobs.
// Without fissures between the blade and the handle.
// Antimicrobial protection.
// Blades manufactured with molybdenum/vanadium
stainless steel.
// Laser-tested cutting edge.




ERGOTECH

CUTELARIA
LINHA ERGOTECH
Laminas: A¢o inox com Mo-Va / Cabos: Dupla injeccdo, polipropileno e thermoplastic elastomer SEBS
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Double injection, polypropylene and thermoplastic elastomer SEBS
MODELO / MODEL REFERENCIA DESIGNACAO / DESCRIPTION C(I)ET:;);}M. UNCX T | EuroO €
REFERENCE LENGHT |FCSBOX
G14.2300.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130 mm | 12 25982.1 7,86 €
— 7\\J--—’
G14.2300.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm | 12 25981.4 8,01 €
Faca para desossar/ Boning knife
17.2340.13 ; . 130 12 25573.1 7,86 €
— G Léamina rigida / Hard blade i
G17.2340.15 Faca para desossar/ Boning knife 150 mm | 12 25574.8 261 €
' ‘ Lamina rigida/ Hard blade ' ’
Faca para desossar/ Boning knife
G14.2341.13 | . , 130 mm | 12 26322.4 7,86 €
N ) Lamina flexivel/ Flex blade
Faca para desossar/ Boning knife
G14.2341.15 Lamina flexivel/ Flex blade 150 mm | 12 25559.5 8,01 €
G13.2342.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130mm| 12 | 258534 | 7.86€
~ Lamina semi-rigida/ Semi-flex Blade
G13.2342.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150mm| 12 | 258541 | 861€
Lamina semi-rigida/ Semi-flex blade
G14.2660.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm | 12 25691.2 8,81¢€
\‘;_‘
G14.2660.18 |Faca para desossar/ Boning knife 180 mm | 12 25692.9 9,33 €
G17.2520.20 |Faca para talho/ Butcher knife 200 mm | 12 25581.6 8,83 €
B G17.2520.25 |Faca para talho/ Butcher knife 250 mm 6 26739.0 10,35 €
G17.2518.18 |Faca para filetes/ Filleting knife 180 mm | 12 25580.9 7,23 €
W—
G17.2518.22 |Faca para filetes/ Filleting knife 220 mm 6 25579.3 822¢€
N i@’ | G14.2418.20 |Faca para filetes/ Filleting knife 200 mm 6 25694.3 7,58 €
G14.1220.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 6 25695.0 17,13 €
G14.1220.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 25696.7 21,04 €
N @ G14.5001.25 |Faca para pasteleiro/ Pastry knife 250 mm 6 25697.4 16,30 €
Tabela de Precos 2026 Lista de Precios 2026 Price List 2026
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‘ FACAS QUE
sleo CORTAM
COMPOSICAO | CONCEPGAD DO CABO ERGONOMICO PERMITE
m:mmmmum!ommmsmmzm (
AESULTANDO NUMA EXCELENTE ERCIENCIA EM SEGURANCA.
SEM FISSURAS NA LIGACAD ENTRE 0 AQD E O MATERIAL SINTETICO.
CONCEPCAD ESPECIAL PARA O POLEGAR.

PROTECCAQ PARA 0S DEDOS.

TRATAMENTO ANTIMICROBIAL ALPHASAN PROTECCAQ ANTI-BACTERIANA.

INDICACAD NA LAMINA: REFERENCIA | LOTE DE FABRICO | NUMERACAO CONTINUA (A CADA
FACA CORRESPONDE UM NUMERD QUE A TORNA UNICA E EXCLUSIVA).

DESIGN WITH ERGONOMIC HANDLE FOR GENTLE AND ADHERENT HANDUNG
SIMULTANEQUSLY WITH A STABLE AND SOLID PERFORMANCE -
RESULTING IN A SAFE AND EFECIENTE SERVICE.

NO GAPS IN THE CONNECTION BETWEEN STEEL MATERIAL
AND SYNTHETIC.

SPECIAL DESIGN FOR THUMB SUPPORT.
PROTECTION FOR THE FINGERS.

NTIBACTERIAL AND ANTIMICROBIAL TREATMENT

u\i TH ALPHASAN.

REFERENCE, LOT OF
NUMBER AR
YOUR KNIFE

EAL PARA A INDUSTRIA DE CARNES
y DEAL FOR MEAT INDUSTRY

ergoline




FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA ERGOLINE PLUS (Amarelo/Laranja)
Laminas: Aco inox Mo-Va / Cabos: Dupla injecgdo, polipropileno e thermoplastic elastomer SEBS
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Double injection, polypropylene and thermoplastic elastomer SEBS
MODELO /MODEL | REFERENCIA| b -NACAO / DESCRIPTION oo [UNCADA | wwminy | EURO €
REFERENCE LENGHT PCS BOX 57602589 " 213793
S| P49.7001.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 12 25462.8 3,05€
s | P49.7008.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 25463.5 4,20 €
s | P49.7009.11 |Faca para legumes/ Paring knife 110 mm 12 25464.2 4,03 €
" NSNS | P49.7010.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 25465.9 420 €
| P49.7513.10 |Faca para queijo/ Cheese knife 100 mm 12 25466.6 3,75€
s | P49.1100.11 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 110 mm 12 25215.0 4,02 €
— P49.1001.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 12 25147.4 7,36 €
P49.1001.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 25467.3 9,94 €
P49.0034.14 |Faca para sangrar/ Sticking knife 140 mm 12 25468.0 7,86 €
—— P49.0034.17 |Faca para sangrar/ Sticking knife 170 mm 12 25469.7 11,51 €
P49.0034.20 |Faca para sangrar/ Sticking knife 200 mm 12 25132.0 11,87 €
P49.0034.22 |Faca para sangrar/ Sticking knife 220 mm 12 25470.3 13,63 €
_ P49.1000.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 12 25471.0 10,95 €
— P49.1000.24 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 240 mm 6 25472.7 15,99 €
P49.1202.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 12 25099.6 17,13 €
s, P49.1202.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 25100.9 21,04 €
P49.1202.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 6 25101.6 24,88 €
P49.1220.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 25271.6 | 21,04 €
P49.3731.18 |Faca santoku/ Santoku knife 180 mm 12 25217.4 11,73 €
F tok Ivéol
aca santoku com alvéolos
P49.3831.18 Santoku knife with granton's 180 mm 6 25272.3 13,64 €
_ P49.2100.19 |Faca para talho/ Butcher knife 190 mm 12 25582.3 18,56 €
P49.2600.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130 mm 12 25455.0 8,46 €
j— P49.2600.16 |Faca para desossar/ Boning knife 160 mm 12 25081.1 8,81 €
P49.2600.18 |Faca para desossar/ Boning knife 180 mm 12 25456.7 9,33 €
P49.2600.20 |Faca para desossar/ Boning knife 200 mm 12 25131.3 11,35€
P49.2000.20 |Faca para talho/ Butcher knife 200 mm 12 25216.7 11,15€
P49.2000.22 |Faca para talho/ Butcher knife 220 mm 12 25148.1 13,79 €
e P49.2000.24 |Faca para talho/ Butcher knife 240 mm 12 25149.8 | 17,08 €
P49.2000.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 6 25194.8 17,67 €
P49.2000.31 |Faca para talho/ Butcher knife 310 mm 6 25195.5 2321 €
P49.2000.36 |Faca para talho/ Butcher knife 360 mm 6 25502.1 28,24 €
_ P49.2010.24 |Faca para peixe/ Fish knife 240 mm 6 25273.0 17,96 €
P49.2010.26 |Faca para peixe/ Fish knife 260 mm 6 25298.3 2443 €
c/alvéolos / with granton's P49.2010.31 |Faca para peixe/ Fish knife 310 mm 6 25260.0 24,38 €
P49.2050.31 |Faca para peixe c/serrilha/ Serrated fish knife| 310 mm 6 25473.4 | 25,54 €
P49.2001.16 |Faca para talho/ Butcher knife 160 mm 12 25196.2 8,12 €
RS | P49.2001.18 |Faca para talho/ Butcher knife 180mm | 12 | 251979 | 10,17€
P49.2001.20 |Faca para talho/ Butcher knife 200 mm 12 25198.6 11,15€
P49.2200.23 |Faca para talho/ Butcher knife 230 mm 6 25474.1 27,53 €
_ P49.2200.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 6 254758 | 36,14 €
2 P49.2200.32 |Faca para talho/ Butcher knife 320 mm 6 25476.5 | 48,47¢€
P49.2200.36 |Faca para talho/ Butcher knife 360 mm 6 25477.2 54,62 €
Tabela de Precos 2026 Lista de Precios 2026 Price List 2026



CUTELARIA

FACAS / KNIVES

LINHA ERGOLINE PLUS (Amarelo/Laranja)
Laminas: A¢o inox Mo-Va/ Cabos: Dupla injecgdo, polipropileno e thermoplastic elastomer SEBS
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Double injection, polypropylene and thermoplastic elastomer SEBS
MODELO /MODEL | REFERENCIA| 1 -NACAO / DESCRIPTION Cotape | UNCAIXA | it | oo o
REFERENCE LENGHT | PCSBOX
P49.2300.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130 mm 12 25142.9 7,86 €
M. | P49.2300.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 12 25010.1 8,61 €
P49.2300.18 |Faca para desossar/ Boning knife 180 mm 12 25478.9 9,29 €
P49.2320.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 12 25479.6 8,56 €
LAMINA RIGIDA / HARD BLADE
P49.2330.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130 mm 12 25068.2 7,86 €
P49.2330.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 12 25069.9 8,61 €
LAMINA FLEXIVEL / FLEX BLADE
— P49.2331.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130 mm 12 25066.8 7,86 €
P49.2331.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 12 25067.5 8,61 €
LAMINA SEMI-RIGIDA / SEMI-FLEX BLADE
P49.2332.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130 mm 12 25062.0 7,86 €
P49.2332.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 12 25080.4 8,61 €
X | P49.2335.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150mm | 12 | 25083.5 8,61 €
pu— P49.2520.20 |Faca para talho/ Butcher knife 200 mm 12 25070.5 8,83 €
P49.2520.25 |Faca para talho/ Butcher knife 250 mm 12 25071.2 10,35 €
po——— P49.2522.22 |Faca para talho/ Butcher knife 220 mm 12 25180.1 14,47 €
P49.2522.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 12 25480.2 17,24 €
P49.2529.20 | aca para talho com alveolos 200mm| 6 | 254819 | 9,69€
Butcher knife with granton's
P49.2529.25 || aca para talho com alvéolos 250mm | 6 | 25482.6 | 1137€
Butcher knife with granton's
X | P49.2400.18 |Faca para esfolar/ Skinning knife 180 mm 12 25146.7 9,34 €
— P49.4000.24 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 240 mm 6 25483.3 12,44 €
P49.4000.33 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 330 mm 6 25484.0 15,49 €
F Ima Ivéol
M| P49.4010.30 | oc3 Para saimao com alveoios 300mm | 6 | 254857 | 14,94€
Salmon knife with granton's
n | 49420230 || Ac3 para salmdo com alveolos 300mm | 6 | 254192 | 1350€
Salmon knife with granton's
- P49.4210.26 |Faca para presunto/ Ham slicer 260 mm 6 25199.3 10,58 €
P49.4210.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 6 25200.6 12,28 €
UM | P49.4300.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300 mm 6 25486.4 12,78 €
M. | P49.4302.26 |Faca para presunto/ Ham slicer 260 mm 6 25201.3 9,49 €
c/alvéolos * with granton's P49.4302.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 6 25202.0 12,85 €
P49.3500.18 |Faca p/pizza com serrilha/ Serrated pizza knife 180 mm 6 25487.1 17,49 €
- P49.3551.30 |Faca para queijo/ Cheese knife 300 mm 6 25489.5 20,02 €
— P49.3551.34 |Faca para queijo/ Cheese knife 340 mm 6 25488.8 24,01 €
s | P49.4000.10 |Faca para sandwish/ Sandwich knife 100 mm 12 25490.1 398 €
mums: | P49.5000.12 |Faca para tomate/ Tomato knife 120 mm 12 25134.4 4,20 €
—— P49.5000.20 |Faca para pao/ Bread knife 200 mm 12 25251.8 8,20 €
P49.5000.25 |Faca para pao/ Bread knife 250 mm 6 25491.8 12,73 €
MR | P49.5000.33 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 330 mm 6 25492.5 16,75 €
MR | P49.5001.25 |Faca para pasteleiro/ Pastry knife 250mm | 6 | 254932 | 1630€
P49.2220.20 |Cutelo/ Cleaver 200 mm 1 30223.7 | 37,19¢€
P49.3900.21 |Cutelo chinés/ Chinese cleaver 210 mm 1 30224 .4 20,27 €
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eCOINe

CUTELARIA
ECOLINE
Laminas: A¢o inox com Mo-Va / Cabos: Polipropileno
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: Polypropylene
REFERENCIA . COMLAM. |\ ox
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNAGCAO / DESCRIPTION BLADE | o J | EvRO €
s RSN | 0(1.E301.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 12 25494.9 2,25 €
e Ny | 201.E300.08 |Faca para legumes/ Paring knife 80 mm 12 26690.4 2,31 €
~—_ Vs 201.E100.11 |Faca para legumes/ Paring knife 110 mm 12 25495.6 2,37€
VS 201.E502.11 |Faca para bife/ Steak knife 110 mm 12 25508.3 2,37 €
VS 201.E520.11 |Faca para bife/ Steak knife 110 mm 12 25509.0 2,37 €
WSS | 001.E530.10 |Faca para pizza/ Pizza knife 100 mm 12 25510.6 2,37 €
. _ 201.E200.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 25496.3 4,25 €
S eS| )| F120.18 [Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 180mm | 12 | 25497.0 | 4,70¢€
S VeS| )(][.F220.22 |Faca para trinchar/ Carving knife 220 mm 6 25498.7 425¢€
WS | 1(].F420.26 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 260mm | 6 25499.4 | 440€
== 201.E351.24 |Faca para queijo/ Cheese knife 240 mm 6 25500.7 | 4,56 €
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, WS | 01.E500.20 |Faca para pdo/ Bread knife 200mm | 12 25460.4 | 4.25€
' 301.E330.14 |Cutelo/ Cleaver 140 mm 1 30225.1 9,85 €
' ' 801.E716.24 |Picador de vegetais/ Mincing knife 240 mm 1 80729.9 9,69 €
v
Tabela de Precos 2026 Lista de Precios 2026 Price List 2026
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA PROFESSIONAL
Laminas: A¢o inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. 212 - Branco/ White 211 - Preto/ Black
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M.
& COM.LAM.
REFERENCIA P UN.CX
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LIZLNAGD;T PCS BOX EURO €
212.1900.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 12 22497.3 4,06 €
- 212.1900.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm | 12 22756.1 4,67 €
212.1000.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 12 22005.0 3,74 €
—_—— 212.1000.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm | 12 22044.9 4,06 €
212.1000.12 |Faca para legumes/ Paring knife 120 mm | 12 22006.7 4,58 €
212.1050.10 |Faca para legumes c/serrilha/ Serrated paring knife| 100 mm | 12 22406.5 4,75 €
p— 212.1050.12 |Faca para legumes c/serrilha/ Serrated paring knife| 120 mm | 12 22907.7 5,06 €
212.1050.16 |Faca para legumes c/serrilha/ Serrated paring knife] 160 mm | 12 22420.1 7,85 €
212.1000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm | 12 22049.4 5,88 €
o S— 212.1000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm | 12 22048.7 6,63 €
212.1000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm | 12 22016.6 8,29 €
212.1000.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm | 12 22087.6 10,60 €
pr— 212.1000.22 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 220mm | 12 22060.9 13,77 €
212.1000.24 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 240 mm | 12 22058.6 16,77 €
212.1000.28 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 280 mm 6 22217.7 22,67 €
212.1221.21 |Faca para trinchar/ Carving knife 210 mm 6 22592.5 12,13 €
212.1221.25 |Faca para trinchar/ Carving knife 250 mm 6 22593.2 13,87 €
212.3731.18 |Faca santoku/ Santoku knife 180 mm 6 22594.9 12,08 €
212383118 |} aca santoku com alvéolos 180mm | 6 | 22623.6 | 1391€
Santoku knife with granton's
212.1201.13 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 130 mm 12 25125.2 9,69 €
212.1201.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm | 12 22233.7 9,21¢€
212.1200.13 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 130mm | 12 22595.6 9,69 €
5 . | 212.1200.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150mm | 12 22028.9 12,01 €
212.1200.18 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 180 mm | 12 22443.0 13,15 €
212.1200.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 6 22053.1 18,09 €
= ——— 212.1200.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 22023.4 20,82 €
212.1220.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 22596.3 25,23 €
212.1210.20 |} aca para cozinheiro com alvéolos 200mm| 6 | 228568 | 19,01€
Chef's knife with granton's
Faca para cozinheiro com alvéolos
. . 250 .
212.1210.25 Chef's knife with granton's mm 6 22620.5 21,88 €
212.1200.27 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 270 mm 6 22002.9 22,59 €
212.1200.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 22024.1 34,16 €
212.1200.32 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 320 mm 1 22042.5 39,17 €
Faca para cozinheiro - 0ssos
. . 300 .
212.1201.30 Chef's knife - Bones mm 1 22702.8 37,71 €
212.1201.28 |Faca para costeletas/ Butcher knife 280 mm 1 22999.2 38,73 €
Faca para costeletas - 640gr.-5Smm
1
212.1201.31 Butcher knife - 640gr.-Smm 310 mm 1 22337.2 42,29 €
W BB 515112030 [Faca para chefe/ Chef's Knife 300mm | 1 | 230004 | 34,16€
p
===l 212.1201.19 |Faca para sangrar/ Sticking knife 190 mm | 12 22022.7 18,05 €
212.0035.14 |Faca para picar/ Sticking knife 140 mm 12 22450.8 7,51 €
212.0035.16 |Faca para picar/ Sticking knife 160mm | 12 22451.5 8,58 €
212.0035.18 |Faca para picar/ Sticking knife 180 mm | 12 22452.2 11,66 €
212.0035.20 |Faca para picar/ Sticking knife 200 mm | 12 23023.3 12,83 €
212.0035.24 |Faca para picar/ Sticking knife 240 mm | 12 22001.2 15,55 €
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CUTELARIA

FACAS / KNIVES

LINHA PROFESSIONAL
Laminas: Ac¢o inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M.
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M.

212 - Branco/ White

211 - Preto/ Black

COM.LAM.

MODELO / MODEL l;?;%iilfvcclg DESIGNACAO / DESCRIPTION BLADE pes BoX EURO €
212.2000.08 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 80 mm 12 22385.3 3,52¢€

—— 212.2000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 22007.4 3,74 €
212.2000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm | 12 22008.1 4,06 €
212.2000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm | 12 22009.8 4,58 €
212.2000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm | 12 22057.9 5,88 €

- 212.2000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm | 12 22014.2 6,63 €
212.2001.16 |Faca para cozinha (mais larga)/ Kitchen knife 160 mm 12 22240.5 9,81 €
212.2000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm | 12 22050.0 8,29 €
212.2000.20 |Faca para talho/ Butcher knife 200mm | 12 22015.9 10,60 €

 p— 212.2000.22 |Faca para talho/ Butcher knife 220 mm 12 22046.3 13,77 €
212.2000.24 |Faca para talho/ Butcher knife 240 mm | 12 22034.0 16,77 €
212.2010.24 |Faca de talho c/alvéolos/ Butcher knife w/granton's| 240 mm 6 22622.9 17,64 €
212.2010.31 |Faca de talho c/alvéolos/ Butcher knife w/granton's| 310 mm 6 22621.2 25,78 €
212.2000.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 6 22081.4 20,81 €
212.2000.28 |Faca para talho/ Butcher knife 280 mm 6 22091.3 22,67 €

fa— 212.2000.31 |Faca para talho/ Butcher knife 310 mm 6 22038.8 24,53 €
212.2000.36 |Faca para talho/ Butcher knife 360 mm 6 22089.0 27,55 €
212.2600.13 |Faca para talho/ Butcher knife 130mm | 12 22094.4 8,50 €

. 212.2600.16 |Faca para talho/ Butcher knife 160 mm | 12 22095.1 9,19€
— 212.2600.18 |Faca para talho/ Butcher knife 180 mm | 12 22079.1 9,81 €
212.2600.20 |Faca para talho/ Butcher knife 200 mm 12 22078.4 12,41 €
212.2600.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 6 22037.1 15,82 €
212.2300.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130 mm | 12 22052.4 8,21€

— 212.2300.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm | 12 22013.5 9,19 €
212.2300.18 |Faca para desossar/ Boning knife 180 mm | 12 22059.3 9,81 €

—— 212.2400.16 |Faca para esfolar/ Skinning knife 160 mm | 12 22222.1 9,20 €
212.2400.18 |Faca para esfolar/ Skinning knife 180 mm | 12 22223.8 9,81 €
212.2400.21 |Faca para talho/ Butcher knife 210 mm | 12 22224.5 11,49 €
212.2400.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 6 222344 19,65 €

— 212.2400.28 |Faca para talho/ Butcher knife 280 mm 6 22235.1 21,55 €
212.2400.30 |Faca para talho/ Butcher knife 300 mm 6 222252 23,36 €
212.2417.16 |Faca para esfolar/ Skinning knife 160 mm 6 22045.6 14,55 €

= s || 212.2500.22 |Faca para desbastar/ Breaking knife 220mm | 12 22082.1 13,70 €
212.2101.16 |Faca para talho/ Butcher knife 160 mm | 12 22029.6 11,22 €

i 212.2101.17 |Faca para talho/ Butcher knife 170 mm | 12 22031.9 14,92 €
212.2101.19 |Faca para talho/ Butcher knife 190 mm | 12 22032.6 19,78 €
212.2100.16 |Faca para talho/ Butcher knife 160 mm | 12 22043.2 10,87 €

pran— 212.2100.17 |Faca para talho/ Butcher knife 170 mm | 12 22030.2 14,75 €
212.2100.19 |Faca para talho/ Butcher knife 190 mm | 12 22055.5 19,48 €

s | 212.2200.21 |Faca para talho/ Butcher knife 210 mm 1 22033.3 21,88 €
212.2200.23 |Faca para talho/ Butcher knife 230 mm 1 22035.7 27,10 €
212.2200.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 1 22041.8 34,87 €

PR 212.2200.29 |Faca para talho/ Butcher knife 290 mm 1 22039.5 41,66 €
212.2200.32 |Faca para talho/ Butcher knife 320 mm 1 22040.1 48,70 €
212.2200.36 |Faca para talho/ Butcher knife 360 mm 1 22237.5 53,39 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA PROFESSIONAL
Laminas: A¢o inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. 212 - Branco/ White 211 - Preto/ Black
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M.
N COM.LAM.
MODELO / MODEL iii%ﬁﬁgg DESIGNACAO / DESCRIPTION BLADE pes BoX EURO €
212.2210.29 |Faca fina para talho 2mm/ Butcher knife 290 mm 1 22102.6 34,57 €
212.2210.32 |Faca fina para talho 2mm/ Butcher knife 320 mm 1 22105.7 39,72 €
212.2201.26 |Faca para costeletas - 570gr.-4,5mm/ Bone splitte] 260 mm 1 22628.1 40,42 €
212.2201.29 |Faca para costeletas - 720gr.-5mm/ Bone splitter | 290 mm 1 22120.0 48,55 €
7T 212220132 |Faca para costeletas - 780 gr.-5mm/ Bone splitter | 320 mm 1 22107.1 56,32 €
212.2201.36 |Faca para costeletas - 1000gr.-Smm/ Bone splitter| 360 mm 1 22108.8 63,20 €
7777 | 212.2201.30 |Faca para ossos -750 gr.-5mm / Bone knife 300 mm 1 22305.1 48,55 €
~—!| 212.3000.03 |Faca para cortar castanhas/ Chestnut knife 30 mm 12 22597.0 2,82 €
=~ | 212.3001.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 12 22003.6 3,01 €
212.3000.08 |Faca para legumes/ Paring knife 80 mm 12 22004.3 3,52 €
— 212.3000.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 12 22010.4 3,74 €
212.3000.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm | 12 22011.1 4,06 €
212.3000.12 |Faca para cozinha/ kitchen knife 120 mm | 12 22051.7 4,58 €
— 212.3000.14 |Faca para cozinha/ kitchen knife 140 mm | 12 22012.8 5,88 €
212.3000.16 |Faca para cozinha/ kitchen knife 160 mm 12 22054.8 6,63 €
212.3000.18 |Faca para cozinha/ kitchen knife 180 mm | 12 22047.0 8,29 €
212.5500.11 |Faca % serrilha/ Half serrated knife 110 mm 12 22113.2 3,96 €
212.5000.10 |Faca para pao/ Bread knife 100mm | 12 | 22598.7 3,96 €
— 212.5000.13 |Faca para pao/ Bread knife 130 mm | 12 22599.4 4,67 €
212.5000.15 |Faca para pao/ Bread knife 150 mm | 12 22072.2 5,66 €
212.5000.14 |Faca para pao/ Bread knife 140 mm | 12 23068.4 5,66 €
212.5000.17 |Faca para pao/ Bread knife 170 mm | 12 | 22017.3 6,36 €
— 212.5000.20 |Faca para pao/ Bread knife 200mm | 12 22018.0 7,47 €
212.5000.25 |Faca para pao/ Bread knife 250 mm | 12 22064.7 11,75 €
212.5000.29 |Faca para pao/ Bread knife 290 mm 6 22752.3 19,33 €
212.5000.35 |Faca para pao/ Bread knife 350 mm 6 22753.0 23,67 €
~=—= | 212.5001.25 |Faca para pasteleiro/ Pastry knife 250 mm | 12 22232.0 15,70 €
212.4001.25 |Faca para presunto/ Ham slicer 250 mm | 12 222313 11,12 €
B || 212.5002.26 |Faca para corte fatiado/ Adjustable knife 260 mm 6 22583.3 12,89 €
212.5000.28 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 280 mm 6 22036.4 14,14 €
212.5000.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300 mm 6 22027.2 14,76 €
212.5000.33 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 330 mm 6 22068.5 16,06 €
— 212.5000.36 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 360 mm 6 22065.4 17,63 €
212.5000.40 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 400 mm 6 22181.1 18,68 €
212.5000.44 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 440 mm 6 22173.6 19,73 €
212.5000.50 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 500 mm 6 22947.3 26,70 €
—— 212.5100.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300 mm 6 22106.4 14,76 €
212.5100.36 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 360 mm 6 22386.0 17,63 €
' 212.5400.30 |Faca para pasteleiro/ Pastry knife 300 mm 6 22600.7 17,63 €
| 212.4200.26 |Faca para presunto/ Ham slicer 260 mm 6 22025.8 11,51 €
212.4200.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 6 22086.9 12,71 €
— 212.4210.26 |Faca para presunto/ Ham slicer 260 mm 6 22157.6 10,64 €
212.4210.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 6 22158.3 13,00 €
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FACAS / KNIVES

CUTELOS / CLEAVERS

CUTELARIA
LINHA PROFESSIONAL
Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. 212 - Branco/ White 211 - Preto/ Black
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M.
MODELO / MODEL ﬁi@ﬁ?\%ﬁ DESIGNACAO / DESCRIPTION CLOBE{;AE):ET bes BoX Il EURO €
212.4212.26 |Faca para presunto com alvéolos/ Ham Slicer 260 mm 6 22980.0 11,72 €
212.4212.30 |Faca para presunto com alvéolos/ Ham Slicer 300 mm 6 22981.7 14,26 €
212.4302.26 |Faca para presunto com alvéolos/ Ham Slicer 260 mm 6 23193.3 13,42 €
212.4302.30 |Faca para presunto com alvéolos/ Ham Slicer 300 mm 6 23443.9 14,31 €
212.4010.30 |Faca para salmao/ Salmon knife 300 mm 6 22150.7 14,76 €
- — 212.4010.33 |Faca para salmdo/ Salmon knife 330 mm 6 22109.5 16,06 €
212.4010.36 |Faca para salmdo/ Salmon knife 360 mm 6 22151.4 17,63 €
212.4000.26 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 260 mm 6 22322.8 12,45 €
212.4000.28 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 280 mm 6 22063.0 13,00 €
212.4000.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300 mm 6 22026.5 13,58 €
212.4000.33 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 330 mm 6 22230.6 15,34 €
—r— 212.4000.36 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 360 mm 6 22147.7 16,74 €
212.4000.40 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 400 mm 6 22444.7 17,96 €
212.4000.44 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 440 mm 6 23014.1 19,73 €
212.4000.50 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 500 mm 6 22297.9 2535€
212.4100.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300mm | 12 22119.4 13,58 €
212.4100.33 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 330mm | 12 22261.0 15,34 €
212.4200.33 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 330mm | 12 22967.1 15,34 €
T ] 312.3900.20 |Cutelo chinés 2mm 270gr/ Chinese cleaver 200 mm 1 30112.4 19,93 €
o | 312.3300.13 |Cutelo/ Cleaver 4mm 350gr 130 mm 1 30016.5 17,65 €
312.3300.15 |Cutelo/ Cleaver 4mm 520gr 150 mm 1 30005.9 22,21 €
312.3300.16 |Cutelo/ Cleaver 4,5mm 540gr 160 mm 1 30008.0 28,87 €
_— 312.3300.18 |Cutelo/ Cleaver 5Smm 730gr 180 mm 1 30028.8 41,42 €
312.3300.20 |Cutelo/ Cleaver Smm 850gr 200 mm 1 30024.0 44,45 €
312.3300.25 |Cutelo/ Cleaver 5,5mm 1230gr 250 mm 1 30025.7 54,61 €
8 312.3400.19 |Cutelo/ Cleaver Smm 1020gr 190 mm 1 30023.3 44,52 €
312.3400.21 |Cutelo/ Cleaver 5Smm 1100gr 210 mm 1 30007.3 49,20 €
_ 312.2220.15 |Cutelo/ Cleaver 4,5mm 430gr 150 mm 1 30060.8 24,48 €
T 312.2220.18 |Cutelo/ Cleaver Smm 470gr 180 mm 1 30014.1 31,36 €
312.2220.20 |Cutelo/ Cleaver Smm 600gr 200 mm 1 30004.2 38,01 €
312.2220.23 |Cutelo/ Cleaver 5mm 800gr 230 mm 1 30061.5 46,97 €
312.2220.25 |Cutelo/ Cleaver 5mm 1000gr 250 mm 1 30006.6 52,03 €
312.2220.28 |Cutelo/ Cleaver 5Smm 1110gr 280 mm 1 30127.2 63,06 €
S— 312.2225.25 |Cutelo/ Cleaver 5Smm 800gr 250 mm 1 30010.3 48,81 €
312.2225.32 |Cutelo/ Cleaver 5,5mm 1200gr 320 mm 1 30019.6 72,02 €
312.2320.23 |Cutelo/ Cleaver 5,5mm 1050gr 230 mm 1 30030.1 60,41 €
312.2320.25 |Cutelo/ Cleaver 5,5mm 1260gr 250 mm 1 30026.4 76,08 €
312.2320.28 |Cutelo/ Cleaver 5,5mm 1550gr 280 mm 1 30077.6 81,19 €
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ESPATULAS / SPATULAS

CUTELARIA

LINHA PROFESSIONAL

Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M.
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M.

212 - Branco/ White

211 - Preto/ Black

[ COM.LAM.
REFERENCIA . UN.CX
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAOQO / DESCRIPTION L];:IIA\IAGIEZT PCS BOX EURO €
— 512.4150.10 |Espatula para barrar com serrilha/ Spatula 100 mm | 12 50061.9 3,87€
512.4150.11 |Espatula para barrar com serrilha/ Spatula 110 mm 12 50302.3 2,87 €
512.4100.10 |Espatula/ Spatula 100 mm 12 50007.7 4,88 €
512.4100.14 |Espatula/ Spatula 140 mm | 12 50018.3 6,11 €
- 512.4100.18 |Espatula/ Spatula 180 mm 12 50013.8 7,24 €
512.4100.20 |Espatula/ Spatula 200 mm 12 50031.2 7,89 €
512.4100.22 |Espatula/ Spatula 220mm | 12 50008.4 8,74 €
512.4150.22 |Espatula plana multiusos com serrilha/ Spatula | 220 mm 12 50176.0 10,50 €
512.4150.26 |Espatula plana multiusos com serrilha/ Spatula | 260 mm 12 50177.7 12,06 €
512.4100.26 |Espatula/ Spatula 260 mm | 12 50006.0 10,29 €
512.4100.30 |Espatula/ Spatula 300 mm 12 50009.1 11,63 €
512.4100.36 |Espatula/ Spatula 360 mm 6 50057.2 13,52 €
512.4100.40 |Espatula/ Spatula 400 mm 6 50358.0 15,54 €
512.4101.14 |Espatula/ Spatula 140 mm 12 50022.0 5,28 €
512.4101.16 |Espatula/ Spatula 160 mm 12 50124.1 6,42 €
e | 512.4201.15 |Espatula/ Spatula 150 mm 12 50011.4 12,48 €
512.4201.25 |Espatula plana (grossa) / Spatula 250 mm 12 50039.8 14,13 €
512.4201.13 |Espatula plana/ Spatula 130 mm 6 50305.4 12,15 €
e . . | 512.4202.15 |Espatula plana perfurada/ Perfurated spatula 150 mm 12 50289.7 14,00 €
S 512.4202.25 | Espétula plana perfurada/ Perfurated spatula 250mm | 6 | 50226.2 14,88 €
512.4300.06 |Espéatula/ Spatula 60 mm 12 50236.1 7,15 €
512.4300.08 |Espatula/ Spatula 80 mm 12 50119.7 8,57 €
512.4300.10 |Espatula/ Spatula 100 mm | 12 50120.3 10,10 €
512.4300.12 |Espatula/ Spatula 120 mm 12 50121.0 11,59 €
“se || 512.4100.19 |Espatula/ Spatula 190 mm 12 50073.2 5,39 €
% — 512.4512.17 |Espatula perfurada/ Perfurated spatula 170 mm 12 50178.4 5,59 €
512.4111.14 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 140 mm 12 50015.2 5,39 €
] 512.4111.16 Espatula dobrada/ Spatula offset blade 160 mm 12 50005.3 6,55 €
512.4111.25 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 250 mm 6 50179.1 14,23 €
| 512.4211.13 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 130mm | 12 50254.5 9,66 €
512.4211.15 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 150mm | 12 50002.2 12,83 €
~ | 512.4400.15 |Espéatula para tarte/ Pie spatula 150 mm 6 50016.9 13,53 €
= || 512.4216.16 |Espatula hamburguer/ Hamburguer spatula 160 mm 6 50117.3 14,78 €
512.4110.10 |Espatula dobrada - Confeitaria / Spatula 100 mm 12 51578.1 4,99 €
512.4110.13 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 130 mm 12 50301.6 6,17 €
512.4110.18 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 180 mm 12 50032.9 7,44 €
o 512.4110.20 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 200 mm 12 50135.7 8,07 €
= 512.4110.22 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 220mm | 12 50010.7 8,85 €
512.4110.26 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 260 mm 6 50003.9 10,43 €
512.4110.30 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 300 mm 6 50004.6 11,72 €
512.4110.36 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 360 mm 6 50273.6 13,05 €
512.4110.14 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 140 mm 12 50056.5 545€
512.4110.19 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 190 mm 12 50070.1 5,59 €
= 512.4210.20 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 200 mm 6 50172.2 15,43 €
512.4210.25 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 250 mm 6 50001.5 17,31 €
512.4112.16 |Espatula dobrada perfurada/ Perfurated spatula | 160 mm 6 50303.0 9,94 €
R = | 512.4212.15 Espatula dobrada perfurada/ Perfurated spatula | 150 mm 6 50189.0 13,37 €
512.4212.25 |Espatula dobrada perfurada/ Perfurated spatula | 250 mm 6 50023.7 18,07 €
= | 512.4112.19 |Espatula dobrada perfurada/ Perfurated spatula | 190 mm | 12 50136.4 5,77 €
.—; 512.4600.14 |Espatula/ Spatula 140 mm 6 50253.8 14,15 €
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FACAS PARA PEIXE / FISH KNIVES

ACESSORIOS / ACCESSORIES

CUTELARIA
LINHA PROFESSIONAL
Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. 212 - Branco/ White 211 - Preto/ Black
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M.
A COM.LAM.
REFERENCIA o UN.CX
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION BUADE o Cox NI EURO €
More reforenceson page 801 b= | 212.1099.05 |Faca para ostras/ Oyster knife 50mm | 12 | 22092.0 546 €
| 212.1518.16 |Faca para filetes/ Filleting knife 160 mm 12 22103.3 8,29 €
. 212.2518.18 |Faca para filetes/ Filleting knife 180 mm 12 22021.0 9,80 €
: ~ | 212.2518.22 |Faca para filetes/ Filleting knife 220 mm 12 23316.6 11,26 €
. | 212.2528.25 |Faca para filetes/ Filleting knife 250 mm 1 22287.0 34,44 €
212.2528.30 |Faca para filetes/ Filleting knife 300 mm 1 22883.4 39,01 €
212.1250.18 |Faca para peixe com serrilha/ Serrated fish knife | 180 mm 1 26532.7 14,46 €
- 212.1250.20 |Faca para peixe com serrilha/ Serrated fish knife | 200 mm 6 22601.4 19,90 €
o s 212.1250.25 |Faca para peixe com serrilha/ Serrated fish knife | 250 mm 6 22411.9 22,93 €
212.1250.27 |Faca para peixe com serrilha/ Serrated fish knife | 270 mm 6 22412.6 24,00 €
212.1250.30 |Faca para peixe com serrilha/ Serrated fish knife | 300 mm 1 22588.8 37,56 €
- ‘ 212.2250.26 |Faca para peixe com serrilha/ Serrated fish knife | 260 mm 1 22133.0 37,43 €
S RS- 212.2250.29 |Faca para peixe com serrilha/ Serrated fish knife | 290 mm 1 22066.1 43,26 €
212.2250.32 |Faca para peixe com serrilha/ Serrated fish knife | 320 mm 1 22067.8 49,60 €
212.2250.36 |Faca para peixe com serrilha/ Serrated fish knife | 360 mm 1 23078.3 64,29 €
212.2050.10 |Faca p/ legumes ¢/ serrilha/Serrated paring knife | 100 mm | 12 23017.2 4,75 €
212.2050.12 |Faca p/ legumes ¢/ serrilha/Serrated paring knife | 120 mm | 12 23293.0 5,06 €
212.2050.14 |Faca p/cozinha c/serrilha/Serrated kitchen knife 140 mm 12 23403.3 6,50 €
212.2050.16 |Faca p/ legumes c/ serrilha/Serrated paring knife | 160 mm | 12 23298.5 7,85 €
212.2050.18 |Faca p/ legumes c/ serrilha/Serrated paring knife | 180 mm | 12 23299.2 9,81 €
212.2050.22 |Faca para peixe com serrilha/ Serrated fish knife | 220 mm 6 22238.2 16,52 €
212.2050.24 |Faca para peixe com serrilha/ Serrated fish knife | 240 mm 6 22112.5 19,42 €
" - Pr— 212.2050.26 |Faca para peixe com serrilha/ Serrated fish knife | 260 mm 6 23156.8 23,93 €
_‘—‘“_—Bl—— . .
212.2050.28 |Faca para peixe com serrilha/ Serrated fish knife | 280 mm 6 23136.0 27,54 €
212.2050.31 |Faca para peixe com serrilha/ Serrated fish knife | 310 mm 6 22088.3 29,68 €
212.2050.36 |Faca para peixe com serrilha/ Serrated fish knife | 360 mm 6 22093.7 33,21 €
. | 212.1730.26 |Faca especial para peixe/ Fish knife 260 mm 1 22218.4 51,87 €
. 212.1730.30 |Faca especial para peixe/ Fish knife 300 mm 1 22219.1 59,70 €
. 212.1730.34 |Faca especial para peixe/ Fish knife 340 mm 1 22220.7 67,68 €
- 212.2730.26 |Faca especial para peixe/ Fish knife 260 mm 1 22226.9 47,91 €
SR 212.2730.30 |Faca especial para peixe/ Fish knife 300 mm 1 22132.3 55,29 €
212.2730.34 |Faca especial para peixe/ Fish knife 340 mm 1 22227.6 63,14 €
=
' e A s 0| 212.2499.45 |Catana atum/ Knife for tuna fish 450 mm 1 26000.1 43,03 €
© | 812.4400.06 |raspador e bancada 60mm | 12 | 80051.1 | 19,14€
i Scraper for cutting boards
T T 8 807.1406.24 |Tesoura profissional multiusos/ Scissor 240mm | 12 | 80337.6 1225 €
page 93. = i ) (disp: amarelo,azul e verm. / Colours available: yellow/blue/red) i ?
891.1099.19 |Escamador de peixe/ Fish scaler 190 mm 12 80055.9 3,28 €
891.1099.28 |Escamador de peixe/ Fish scaler 280 mm 6 80327.7 6,27 €
891.1098.26 |Escamador de peixe/ Fish scaler 260 mm 6 80008.5 15,70 €
812.1095.24 |Escamador 62 bicos/ Fish scaler 240 mm 1 80659.9 19,19 €
817.1095.24 |Escamador 62 bicos Azul/ Fish scaler 240 mm 1 80674.2 19,19 €
801.1098.28 |Escamador profissional/ Fish scaler 280 mm 1 80696.5 29,10 €
= | 812.4300.05 |Espeto para caracdis/ Snail spit 50 mm 12 80061.0 0,77 €
812.1310.05 |Mago polietileno @ 50 mm/ Polyethylene hammer 50 mm 1 80563.9 5,31€
- 812.1310.08 | Maco polictileno 840gr. O 80 mm S0mm | 1 | 803574 | 3583€
i Polvethylene hammer
; Conjunto tabua/martelo para marisco
812.1300.02 Set board and hammer seafood ! 80533.2 415€

Price List 2026

Lista de Precios 2026

Tabela de Precos 2026




FACAS E ACESSORIOS PARA CHARCUTARIA
DELICATESSEN ACCESSORIES

CUTELARIA
LINHA PROFESSIONAL
Acessorios / Accessories
A COM.LAM.
REFERENCIA P UN.CX
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI:ZIIJ\IAG[;{ET PCS BOX | | EURO €
e —— 212.3500.30 |Faca cortar bacalhau/ Codfish knife 300 mm 1 22073.9 | 153,76 €
212.3501.42 |Faca para cortar bacalhau em bancada/ Codfish knife | 420 mm 1 22188.0 325,38 €
212.3300.04 |Faca para desfiar bacalhau/ Knife for shredding codfish | 40 mm 12 22236.8 4,23 €
812.8900.21 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 210 mm 6 80014.6 16,86 €
o x> . 812.8900.23 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 230 mm 6 80116.7 19,62 €
- 812.8900.26 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 260 mm 6 80002.3 26,40 €
Mais ref:réncias,consuln;;zpig. 82. 812.8900.30 Fuzll para aflal‘/ Sharpening Steel 300 mm 6 80003.0 29,02 €
e 812.8900.36 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 360 mm 6 80118.1 3735 €
812.8901.26 |Fuzil para afiar oval/ Oval sharpening steel 260 mm 6 80189.1 42,83 €
O T f*- 812.8901.30 |Fuzil para afiar oval/ Oval sharpening steel 300 mm 6 80177.8 44,85 €
812.8901.36 |Fuzil para afiar oval/ Oval sharpening steel 360 mm 6 80412.0 55,99 €
bammm: | g g9() 30 |Fuzl de diamante 12 ) 300mm| 6 | 80384.0 | 39,87€
Diamond sharpening steel 12
Mats vt i 94, Al | 893.1202.23 |Tesoura inox para carne/ Meat scissors 230 mm 6 80272.0 41,28 €
T -#—= | 893.1201.25 |Tesoura inox para carne/ Meat scissors 250mm| 6 | 802652 | 26,78€
———— 412.4518.33 |Garfo para trinchar/ Carving fork 330mm | 12 22019.7 10,62 €
- 212.3553.11 |Faca para queijo/ Cheese knife 110mm | 12 22295.5 3,98 €
. 212.3555.16 |Faca para queijo mole/ Soft cheese knife 160 mm 6 22602.1 11,96 €
4 212.3652.14 |Faca para queijo brie/ Brie cheese knife 140 mm 6 22603.8 10,33 €
212.3652.21 |Faca para queijo brie/ Brie cheese knife 210 mm 6 22604.5 13,99 €
212.3552.14 |Faca para queijo/ Cheese knife 140 mm | 12 22020.3 11,07 €
212.3552.21 |Faca para queijo/ Cheese knife 210 mm 6 22260.3 14,97 €
212.3551.20 |Faca para queijo/ Cheese knife 200 mm 6 222283 14,97 €
212.3551.22 |Faca para queijo/ Cheese knife 220 mm 6 22302.0 15,13 €
. 212.3551.24 |Faca para queijo/ Cheese knife 240 mm 6 22303.7 15,30 €
212.3551.26 |Faca para queijo/ Cheese knife 260 mm 6 22148.4 16,94 €
212.3551.30 |Faca para queijo/ Cheese knife 300 mm 6 22229.0 19,34 €
212.3550.30 |Faca para queijo com 2 cabos/ Cheese knife 300 mm 1 22149.1 38,03 €
: 212.3550.35 |Faca para queijo com 2 cabos/ Cheese knife 350 mm 1 22134.7 40,99 €
212.3550.40 |Faca para queijo com 2 cabos/ Cheese knife 400 mm 1 22605.2 4539 €
212.3550.45 |Faca para queijo com 2 cabos/ Cheese knife 450 mm 1 25542.7 4991 €
212.3550.50 |Faca para queijo com 2 cabos/ Cheese knife 500 mm 1 25515.1 62,19 €
/-‘ Faca para queijo com 2 cabos - horizontal/
. _ 212.3559.27 |vertical 270 mm 1 23225.1 34,96 €
Cheese knife with 2 handle - horizontal/ vertical
feese | 212.1235.35 |Faca para queijo / Cheese knife 350 mm 6 22080.7 53,64 €
801.0030.30 |Magnético de cozinha/ Kitchen magnetic rack | 300 mm 1 80151.8 21,79 €
e | '801.0030.45 |Magnético de cozinha/ Kitchen magnetic rack | 450 mm 1 80152.5 32,52 €
s reeréncis, consltar pi 7. 801.0040.35 |Magnético profissional/ Professional Magnetic rack 350 mm 1 80149.5 40,82 €
801.0040.50 |Magnético profissional/ Professional Magnetic rack 500 mm 1 80150.1 49,12 €
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ACESSORIOS / ACCESSORIES

CUTELARIA
LINHA PROFESSIONAL
Acessorios / Accessories
A COM.LAM.
REFERENCIA po UN.CX
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LIEI&I\GILET PCS BOX | | EURO €
T 600.0001.30 |Pack 30 facas cozinha 10cm/ Set of 30 utility knives | 100 mm | 1 60096.8 | 114,74 €
More references on
el 600.0002.30 |Pack 30 facas para bife/ Set of 30 steak knives 100mm| 1 | 600982 | 114,74 €
600.0003.30 |Pack 30 facas cozinha 16cm/ Set of 30 kitchen knives | 160 mm 1 60100.2 184,93 €
Mais referéncias,
consultar pig. 101 Pack 60 facas cozinha - Professional
More references on
page 101. 600.0010.60 Set of 60 kitchen knives - Professional ! 601064 | 244,20 €
Pack 60 facas cozinha - Ergoline
.0011. . . . 1 107.1 21
600.0011.60 Set of 60 kitchen knives - Ergoline 60107 77€
i retedncon comar i 0, gy 851.9037.12 |Bolsa com pega/ Knife roll 1 80435.9 27,01 €
More references on page 90, 91 and ny ;
e = | 647.9270.09 Mala de.: talho/ Chef's attache case "Linha | 80359.8 | 659.06 €
= Professional"
412.6000.35 |Garfo para churrasco/ Barbecue fork 350 mm 6 80124.2 6,61 €
412.6000.40 |Garfo para churrasco/ Barbecue fork 400 mm 6 80125.9 6,79 €
412.6000.50 |Garfo para churrasco/ Barbecue fork 500 mm 6 80126.6 7,24 €
. 412.6000.60 |Garfo para churrasco/ Barbecue fork 600 mm 6 80127.3 7,85 €
412.6000.70 |Garfo para churrasco/ Barbecue fork 700 mm 6 80128.0 855¢€
412.6003.40 |Garfo para churrasco ¢/3 bicos/ Barbecue fork | 400 mm 6 80181.5 8,29 €
412.6003.50 |Garfo para churrasco ¢/3 bicos/ Barbecue fork | 500 mm 6 80178.5 8,80 €
412.6003.60 |Garfo para churrasco ¢/3 bicos/ Barbecue fork | 600 mm 6 80179.2 9,30 €
412.6003.70 |Garfo para churrasco ¢/3 bicos/ Barbecue fork | 700 mm 6 80280.5 10,47 €
= — | 412.6013.35 |Garfo para Fritos com 3 bicos/ Barbecue fork 350 mm 6 80654.4 8,55€
812.4500.40 |Espeto para churrasco/ Barbecue spit 400 mm 6 80414.4 4,71 €
812.4500.50 |Espeto para churrasco/ Barbecue spit 500 mm 6 80415.1 5,56 €
812.4500.60 |Espeto para churrasco/ Barbecue spit 600 mm 6 80416.8 6,36 €
812.4500.70 |Espeto para churrasco/ Barbecue spit 700 mm 6 80417.5 6,64 €
812.4500.80 |Espeto para churrasco/ Barbecue spit 800 mm 6 80418.2 6,94 €
812.4500.90 |Espeto para churrasco/ Barbecue spit 900 mm 6 80440.3 7,85 €
812.4500.100 |Espeto para churrasco/ Barbecue spit 1000 mm| 6 80441.0 8,78 €
891.4600.25 |Conjunto 6 espetos inox/ Meat needles 250x3mm| 1 80419.9 5,07 €
891.4600.30 |Conjunto 6 espetos inox/ Meat needles 300x3mm| 1 80420.5 5,34 €
891.4600.40 |Conjunto 6 espetos inox/ Meat needles 400x3mm| 1 80636.0 6,27 €
891.4600.45 |Conjunto 6 espetos inox/ Meat needles 450x3mm| 1 80637.7 7,02 €
o = | 801.6999.40 |Ladrilhador inox com mola/ Larding tube 400 mm 1 80334.5 65,51 €
- s || 212.0095.30 |Faca para sangrar/ Sticking knife 300 mm 6 22338.9 31,69 €
o T | 812.1303.12 |Machado para talho - 1250 gr. 120mm | 1 | 80229.4 | 159,16¢€
Butcher axe - 1250 gr.
812.1302.27 |Machado para talho - 1100 gr.-6mm 270mm | 1 | 802324 | 66,94€
Butcher axe - 1100 gr.-6mm
: P 801.1301.27 |Machado pica-bifes/ Steak butcher axe 270 mm 1 80034.4 18,33 €
. 321.3310.20 |Cutelo/ Cleaver 200 mm 1 30096.7 48,65 €
321.3310.23 |Cutelo/ Cleaver 230 mm 1 30095.0 51,78 €
321.3310.25 |Cutelo/ Cleaver 250 mm 1 30231.2 53,18 €
| 312332727 Cutelo para matadouro/ Cleaver 270 mm | 30021.9 21535 €
(2450 gr.- 6 mm)
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ACESSORIOS / ACCESSORIES

CUTELARIA
LINHA PROFESSIONAL
Acessorios / Accessories
REFERENCIA " COMLAM. |,y ox
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION L];LNA(:)I-:ET PCS BOX | | EURO €
212.2400.40 |Faca para espetadas/ Meat knife 400 mm 6 22090.6 27,29 €
— 212.2400.46 |Faca para espetadas/ Meat knife 460 mm 6 23123.0 31,88 €
212.2400.50 |Faca para espetadas/ Meat knife 500 mm 6 22296.2 36,40 €
§ 891.4046.50 |Serrote rapido inox/ Bone saw 500 mm 1 80119.8 97,58 €
More referenceson page 86
Bate carne 1100 gr.
— / 891.1306 Stainless steel meat pounder round shovel 1100 gr. ! 80068.9 42,54€
‘! Bate carne 1500 gr.
@ 891.1305 Stainless steel heavy meat pounder 1500 gr. 1 80219.5 46,57 €
891.0003.06 |Gancho inox para talho - 3mm/ Meat hooks 60x3mm| 10 80223.2 0,71 €
891.0004.08 |Gancho inox para talho - 4mm/ Meat hooks 80x4mm | 10 80224.9 0,77 €
— 891.0003.10 |Gancho inox para talho - 3mm/ Meat hooks 100x3mm| 10 80021.4 0,81¢€
f\' 891.0104.12 |Gancho inox para talho - 4mm/ Meat hooks 120x4mm| 10 80022.1 1,10 €
891.0106.14 |Gancho inox para talho - 6mm/ Meat hooks 140x6mm| 10 80023.8 1,34 €
891.0105.14 |Gancho inox para talho - Smm/ Meat hooks 140x5mm| 10 80469.4 1,29 €
891.0206.16 |Gancho inox para talho - 6mm/ Meat hooks 160x6mm| 10 80024.5 1,47¢€
‘ 891.0206.18 |Gancho inox para talho - 6mm/ Meat hooks 180x6mm| 10 80446.5 1,83 €
891.0210.16 |Gancho inox para talho - 10mm/ Meat hooks  [160x10mm| 10 80225.6 3,79 €
891.0208.18 |Gancho inox para talho - 8mm/ Meat hooks 180x8mm| 10 80025.2 2,57¢€
- 891.0306.21 |Gancho inox para talho - 6mm/ Meat hooks 210x6mm| 10 80070.2 2,09 €
891.0310.21 |Gancho inox para talho - 10mm/ Meat hooks ~ |210x10mm| 10 80026.9 4,28 €
891.0406.26 |Gancho inox para talho - 6mm/ Meat hooks 260x6mm| 10 80027.6 5,02 €
891.0410.26 |Gancho inox para talho - 10mm/ Meat hooks  [260x10mm| 10 80226.3 7,87 €
891.0510.15 |Gancho inox para talho - 10mm/ Meat hooks  [150x10mm| 10 80092.4 16,79 €
7
Vfﬂ"’) 891.0612.27 |Gancho giratério/ Stainless steel swivel hook 270 mm 10 80335.2 13,99 €
p o
(i | 891.0512.28 |ancho giratdrio de barra 280mm | 1 | 805479 | 1244¢€
Stainless steel swivel hook
C—i 891.0706.15 |Gancho de mao para talho/ Hand hook 150 mm 1 80566.0 30,49 €
891.2010.05 |Luva c/cinta em nylon - Castanho/ Metal mesh glove - Brown 1 80132.7 89,95 €
891.2011.05 |Luva c/cinta em nylon - Verde/ Metal mesh glove - Green XS 1 80133.4 89,95 €
891.2012.05 |Luva c/cinta em nylon - Branco/ Metal mesh glove - White S 1 80134.1 89,95 €
891.2013.05 |Luva c/cinta em nylon - Vermelho/ Metal mesh glove - Red 1 80156.3 89,95 €
Mais refertnct — 891.2014.05 |Luva c/cinta em nylon - Azul/ Metal mesh glove - Blue 1 80157.0 89,95 €
More referenceson page 86. 891.2015.05 |Luva c/cinta em nylon - Laranja/ Metal mesh glove - Orange XL 1 80328.4 89,95 €
Mais referéncias, consultar pag. 83 e
R ———Y 899.8004.00 |Afiador de facas rapido/ Manual knife sharpener 1 80436.6 171,43 €
Mais referéncias,
consultar pag. 83 e 84. .
More references on page Afiador de facas "Firestone" 220V
B ab 899.8001.00 Grinding and honing machine "Firestone" 220V ! 80266.9 188,71 €
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ACESSORIOS DE COZINHA
KITCHEN ACCESSORIES

CUTELARIA

‘ Diversos / Several

REFERENCIA x COMLAM.
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI:ZLNAGDHET | ‘ EURO €
S e | 801.7203.10 |Decorador de frutas/ Fruit decorator 100 mm| 80385.7 6,93 €
W1 801.7201.09 |Faca para decoragdo/ Decorating knife 90 mm | 80386.4 9,29 €
B ® | 801.7204.04 |Decorador de citrinos/ Canal knife 40 mm | 80388.8 6,51 €
. ; ] 801.7221.04 |Decorador triangular/ Kerf knife 40 mm | 80444.1 6,45 €
I—JI &1 801.7202.12 |Cortador de juliana/ Julienne cutter 120 mm| 80387.1 17,07 €
B | 801.7205.04 |Ralador de citrinos/ Decozester 40 mm | 80389.5 6,59 €
- 801.7207.16 |Descarogador de magas/ Apple corer 160 mm 80391.8 3,52 €
801.7207.20 |Descarocador de magas/ Apple corer 200 mm| 80392.5 4,74 €
‘L_r‘ 801.7207.30 |Descarocador de ananas/ Pineapple corer 300 mm| 80465.3 10,60 €
B > 3801.7220.04 Descarogador de cerejas/ Cherry pitter 40 mm | 80445.8 2,98 €
'%X} 801.7208.07 |Cortador de massa com serrilha/ Pastry wheel @] 70 mm | 80393.2 5,96 €
4#\«./ 801.7209.07 |Cortador de pizza/ Pizza cutter @ 70mm | 80394.9 10,63 €
emm(Ts" | 801.7216.10 |Cortador de pizza/ Pizza cutter ©|100 mm| 80403.8 | 21,38€
O wammm o | 801.7210.25 |Colher para meldo/ Melon baller @(2225mm| 80395.6 10,14 €
801.7210.30 |Colher para meldo/ Melon baller 30 mm | 80690.2 10,58 €
B O 801.7211.18 |Colher para melao/ Melon baller @) 18 mm | 80396.3 6,51 €
7 801.7211.25 |Colher para meldo/ Melon baller @) 25mm | 80397.0 6,51 €
— | 801.7212.11 |Fatiador de queijo/ Cheese plane 110 mm| 80398.7 12,13 €
] »| 801.7218.08 |Enrolador de manteiga/ Butter curler 80 mm | 80404.5 6,17 €
801.7213.09 ©incel para pastelaria em silicone 90mm| 80524.0 | 7,00€
Silicon pastry brush

801.7214.08 |Concha para gelado/ Ice cream scoop 80 mm | 80400.7 10,90 €
801.7215.13 |Ralador/ Grater 130 mm| 80401.4 10,33 €
801.7217.00 |Descascador/ Peeler - 80402.1 2,42 €
801.7317.00 |Descascador/ Peeler - 80981.1 2,35€
891.7217.00 |Descascador em inox/ Inox peeler - 80795.4 3,14 €
— - 801.1090.06 |Descascador de batata/ Potato peeler 60 mm | 80028.3 2,48 €
801.1090.06E |Descascador de batata p/esquerdinos/ Left-hand potato peeler | 60 mm | 80777.0 2,98 €
—Mmmm— | 801.1080.04 |Pica enchidos/ Sausage pricker 40mm | 80196.9 343 €
= 896.0001.16 |Apanha migalhas/ Table crumber 160 mm| 80501.1 327¢€
B | 801.7219.05 |Abre capsulas/ Cap lifter 50 mm | 80405.2 2,87 €

Mais referéncias, consultar p— Saca-rolhas profissional com regulador de cursor e ldmina
B8 35, nces on page 95, == | 802.1511.15 de corte/ Corkscrew 150 mm| 80361.1 5,46 €
U R | =t | g02.1511.12 | >ocarolhas profissional com regulador de cursor 120mm| 803628 |  4,52€

Corkscrew
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ACESSORIOS DE COZINHA
KITCHEN ACCESSORIES

CUTELARIA
Diversos / Several ‘
X COM.LAM.
REFERENCIA P UN.CX
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION L];LNAGDIfT PCS BOX | | EURO €
I 801.7222.00 |Corta vegetais/ Crinkle cutter - 12 80488.5 8,18 €
s 301.4100.10 |Espatula plana - confeitaria/ Spatula 100 mm | 12 80719.0 4,34 €
- | <1 411010 Espatula’dobrada - confeitaria 100 mm | 12 R0657.5 4.46€
Confiserie Spatula, cranked
Espatula dobrada - confeitaria c/revestimento cerdmico
801.L410.10 . _ } 100 mm | 12 80850.0 5,62 €
Confiserie Spatula, cranked - w/ceramic revestiment
o S| 501722110 || oca para descascar toranja 100mm | 1 | 80656.8 834¢€
Grapefruit knife
F . ~
w— | 50 722208 |} 23 para estojo de decoragio 80mm | 1 | 80545.5 9,10 €
Paring knife
S | §01.7223.05 |/cessdrio estojo de decoragdo 50mm | 1 | 80587.5 741 €
Carving tool
801.7224.05 |“rcessorio estojo de decoragao 50mm | 1 | 805882 741 €
— ©TTTT | Carving tool ’ ’
———s— | 301722505 |ces80ri0 estojo de decoragio 50mm | 1 | 80592.9 741 €
Carving tool
w— | 3| 722605 | U7 pedra ceramica 50mm | 1 | 80589.9 9,29 €
Stone ceramic sharpening
——— | 3017227.05 |‘rcessorio de decoragao 50mm | 1 | 80593.6 741 €
Carving tool
———— | 301722805 |cessorio de decoragdo 50mm | 1 | 80594.3 7,41€
Carving tool
©  wm— | 501722905 |COlher para meldo 50mm | 1 | 80595.0 6,16 €
Melon baler
F . ~
- m— | 0] 723005 | ocapontiaguda para decoragio 50mm | 12 | 80689.6 9,10 €
Carving tool
811.7106.15 |Pica Vegetais - P.O.M/ Mincing knife 150 mm 2 80639.1 11,05 €
2 g 811.7106.22 |Pica Vegetais - P.O.M/ Mincing knife 220 mm 2 80649.0 12,22 €
811.7106.24 |Pica Vegetais - P.O.M/ Mincing knife 240 mm 2 80651.3 13,42 €
811.7106.26 |Pica Vegetais - P.O.M/ Mincing knife 260 mm 2 80599.8 14,24 €
€ | 891729906 orta-chaves/ Abre capsulas 6Omm | 1 | 80824.1 1L,17€
Keychain / Cap lifter
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sico FACAS / KNIVES

CUTELARIA

cabo VERMELHO

RED handle

LINHA PROFESSIONAL CORES
Laminas: A¢o inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. / Vermelho
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Red

CARNE - MEAT

REFERENCIA - COMLAM. | yNCX. | mummsmsisn
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI:ZI;\(:);T PCS BOX | ® SRR EURO €
213.1000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 22377.8 3,74 €
=8 213.1000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm 12 22099.9 4,06 €
213.1000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 22546.8 4,58 €
= 213.1050.10 |Faca com serrilha/ Serrated knife 100 mm 12 22639.7 4775 €
213.1050.16 |Faca com serrilha/ Serrated knife 160 mm 12 22426.3 7,85 €
213.1000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm 12 22721.9 5,88 €
"4l 213.1000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160mm | 12 | 223136 | 663€
213.1000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 22646.5 8,29 €
e Dt 223.1221.21 |Faca para trinchar/ Carving knife 210 mm 6 22855.1 | 12,13 €
223.1221.25 |Faca para trinchar/ Carving knife 250 mm 6 22316.7 | 13,87 €
‘ —-—% 223.3731.18 |Faca santoku/ Santoku knife 180 mm 6 22757.8 | 12,08 €
| |~ Al 213.1201.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150mm | 12 | 227332 | 921€
223.1200.13 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 130 mm 12 22854.4 9,69 €
‘\-:_ 223.1200.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 12 224553 | 12,01 €
223.1200.18 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 180 mm 12 223709 | 13,15€
213.1200.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 6 22159.0 | 18,09 €
213.1200.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 221255 | 20,82 €
\"; 223.1220.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 22407.2 | 25,23 €
213.1210.20 |Cozinheiro c/alvéolos/ Chefs knife w/granton's | 200 mm 6 22687.8 | 19,01 €
213.1210.25 |Cozinheiro c¢/alvéolos/ Chef's knife w/granton's | 250 mm 6 226854 | 21,88€
B 213.1202.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 23003.5 | 2491¢€
| S,
p— 213.1200.27 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 270 mm 6 22456.0 | 22,59 €
M 213.1200.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 221293 | 34,16 €
213.1200.32 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 320 mm 1 22457.7 | 39,17 €
213.1201.28 |Faca para costeletas/ Butcher Knife 280 mm 1 22998.5 | 38,73 €
T ——— 213.1201.31 |Faca p/costeletas/ Butcher knife 640gr,-Smm 310 mm 1 22606.9 | 42,29€
213.0035.14 |Faca para picar/ Sticking knife 140 mm 12 22758.5 7,51 €
" Al 213.0035.16 |Faca para picar/ Sticking knife 160mm | 12 | 227592 | 858¢€
213.0035.18 |Faca para picar/ Sticking knife 180 mm 12 22760.8 | 11,66 €
213.0035.24 |Faca para picar/ Sticking knife 240 mm 12 22761.5 | 15,55€
213.2000.08 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 80 mm 12 22448.5 3,52 €
213.2000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12| 22361.7 | 3,74€
213.2000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm 12 22098.2 4,06 €
213.2000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 22131.6 4,58 €
213.2000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm 12 22555.0 5,88 €
213.2000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160mm | 12 | 224041 | 6,63€
213.2000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 22634.2 8,29 €
213.2000.20 |Faca para talho/ Butcher knife 200 mm 12 22137.8 | 10,60 €
- 213.2000.22 |Faca para talho/ Butcher knife 220 mm 12 22633.5 | 13,77€
=] 213.2000.24 |Faca para talho/ Butcher knife 240 mm 12 22652.6 | 16,77 €
213.2010.24 |Talho c/alvéolos/ Butcher knife w/granton's | 240 mm 12 22642.7 | 17,64 €
213.2000.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 6 22762.2 | 20,81€
— 213.2000.28 |Faca para talho/ Butcher knife 280mm | 6 | 22539.0 @ 22,67€
213.2000.31 |Faca para talho/ Butcher knife 310 mm 6 22524.6 | 24,53 €
213.2000.36 |Faca para talho/ Butcher knife 360 mm 6 22264.1 | 27,55€
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cabo VERMELHO
RED handle

@

SICO
CUTELARIA

FACAS / KNIVES

LINHA PROFESSIONAL CORES

Laminas: Ac¢o inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. / Vermelho

Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Red CARNE - MEAT

MODELO / MODEL i‘;ﬁ?&i‘gg DESIGNACAO / DESCRIPTION CEIL;%)}T PpUNCX. | AW EURO €

213.2600.13 |Faca para talho/ Butcher knife 130 mm 12 22763.9 8,50 €
213.2600.16 |Faca para talho/ Butcher knife 160 mm 12 22447.8 9,19 €
213.2600.18 |Faca para talho/ Butcher knife 180 mm 12 22764.6 9,81 €
213.2600.20 |Faca para talho/ Butcher knife 200 mm 12 22765.3 12,41 €
213.2600.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 12 22766.0 15,82 €
213.2300.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130 mm 12 22458.4 8,21 €
213.2300.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 12 22111.8 9,19 €
213.2300.18 |Faca para desossar/ Boning knife 180 mm 12 22459.1 9,81 €
213.2400.16 |Faca para esfolar/ Skinning knife 160 mm 12 22767.7 9,20 €
213.2400.18 |Faca para esfolar/ Skinning knife 180 mm 12 22768.4 9,81 €
213.2400.21 |Faca para esfolar/ Skinning knife 210 mm 12 22769.1 11,49 €
213.2400.26 |Faca para esfolar/ Skinning knife 260 mm 6 22770.7 19,65 €
213.2400.28 |Faca para esfolar/ Skinning knife 280 mm 6 227714 | 21,55€
213.2400.30 |Faca para esfolar/ Skinning knife 300 mm 6 22772.1 | 23,36 €
213.2101.16 |Faca para talho/ Butcher knife 160 mm 12 22367.9 11,22 €
213.2101.17 |Faca para talho/ Butcher knife 170 mm 12 22773.8 14,92 €
213.2101.19 |Faca para talho/ Butcher knife 190 mm 12 22804.9 19,78 €
213.2100.16 |Faca para talho/ Butcher knife 160 mm 12 22126.2 10,87 €
213.2100.17 |Faca para talho/ Butcher knife 170 mm 12 22774.5 14,75 €
213.2100.19 |Faca para talho/ Butcher knife 190 mm 12 22775.2 19,48 €
213.2200.21 |Faca para talho/ Butcher knife 210 mm 1 22630.4 | 21,88 €
213.2200.23 |Faca para talho/ Butcher knife 230 mm 1 22644.1 | 27,10€
213.2200.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 1 22299.3 34,87 €
213.2200.29 |Faca para talho/ Butcher knife 290 mm 1 221279 | 41,66 €
213.2200.32 |Faca para talho/ Butcher knife 320 mm 1 22366.2 | 48,70 €
213.2200.36 |Faca para talho/ Butcher knife 360 mm 1 22857.5 53,39 €
213.2201.26 |Faca para ossos/ Bone knife 570gr.-4,5mm| 260 mm 1 22629.8 | 40,42 €
213.2201.29 |Faca para ossos/ Bone knife 720gr.-5mm | 290 mm 1 22266.5 | 48,55€
213.2201.32 |Faca para ossos/ Bone knife 780gr.-Smm | 320 mm 1 22449.2 | 56,32 €
213.2201.36 |Faca para ossos/ Bone knife 1000gr.-5mm | 360 mm 1 22670.0 | 63,20 €
213.2201.30 |Faca para ossos/ Bone knife 750gr.-Smm | 300 mm 1 22410.2 | 48,55€
213.3001.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 12 22314.3 3,01 €
213.3000.08 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 80 mm 12 22416.4 3,52 €
213.3000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 22389.1 3,74 €
213.3000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm 12 22363.1 4,06 €
213.3000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 22776.9 4,58 €
213.3000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm 12 22777.6 5,88 €
213.3000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 12 22778.3 6,63 €
213.3000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 22779.0 8,29 €
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LINHA PROFESSIONAL CORES

Laminas: A¢o inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. / Vermelho

Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Red CARNE - MEAT

REFERENCIA - COML.LAM. UN.CX g |
: . 57602589 " 213 '
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION Ll:;%?}ﬂ PCS BOX 71 EURO €
213.5000.25 |Faca com serrilha/ Serrated knife 250 mm 12 226649 | 11,75€
213.5001.25 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 250 mm 12 22701.1 | 15,70 €
213.5000.28 |Faca com serrilha/ Serrated knife 280 mm 12 22780.6 | 14,14 €
213.5000.30 |Faca com serrilha/ Serrated knife 300 mm 12 223198 | 14,76 €
213.4200.26 |Faca para presunto/ Ham slicer 260 mm 6 22740.0 | 11,51€
213.4200.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 6 22641.0 | 12,71 €
213.4210.26 |Faca para presunto/ Ham slicer 260 mm 6 225383 | 10,64 €
213.4210.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 6 22679.3 | 13,00 €
Cutelo chinés

323.3900.20 Chinese cleaver 270gr.~2mm 200 mm 1 301063 | 19,93 €
313.3300.13 |Cutelo/ Cleaver 350gr. 4mm 130 mm 1 30143.8 | 17,65¢€
313.3300.15 |Cutelo/ Cleaver 520gr. 4mm 150 mm 1 30122.3 | 22,21€
313.3300.16 |Cutelo/ Cleaver 540gr. 4,5mm 160 mm 1 30144.5 | 28,87 €
313.3300.18 |Cutelo/ Cleaver 730gr. Smm 180 mm 1 30136.0 | 41,42¢€
313.3300.20 |Cutelo/ Cleaver 850gr. Smm 200 mm 1 30269.5 | 44,45¢€
313.3300.25 |Cutelo/ Cleaver 1230gr. 5,5mm 250 mm 1 30092.9 | 54,61 €
313.3400.19 |Cutelo/ Cleaver 1020gr. Smm 190 mm 1 30145.2 | 44,52¢€
313.3400.21 |Cutelo/ Cleaver 1100gr. Smm 210 mm 1 30146.9 | 49,20 €
313.3450.32 |Cutelo/ Cleaver 320 mm 1 30211.4 | 5243¢€
313.2220.15 |Cutelo/ Cleaver 430gr. 4,5mm 150 mm 1 30147.6 | 24,48 €
313.2220.18 |Cutelo/ Cleaver 470gr. Smm 180 mm 1 30114.8 | 31,36 €
313.2220.20 |Cutelo/ Cleaver 600gr. Smm 200 mm 1 22300.6 | 38,01 €
313.2220.23 |Cutelo/ Cleaver 800gr. Smm 230 mm 1 30088.2 | 46,97 €
313.2220.25 |Cutelo/ Cleaver 1000gr. Smm 250 mm 1 22307.5 | 52,03 €
313.2220.28 |Cutelo/ Cleaver 1110gr. Smm 280 mm 1 30087.5 | 63,06 €
313.2225.25 |Cutelo/ Cleaver 800gr. Smm 250 mm 1 22122.4 | 48,81 €
313.2225.32 |Cutelo/ Cleaver 1200gr. 5,5mm 320 mm 1 30139.1 | 72,02 €
313.2320.23 |Cutelo meia lua/ Cleaver 1050gr. Smm 230 mm 1 30085.1 | 60,41 €
313.2320.25 |Cutelo meia lua/ Cleaver 1260gr. Smm 250 mm 1 30086.8 | 76,08 €
313.2320.28 |Cutelo meia lua/ Cleaver 1550gr. 5,5mm | 280 mm 1 30110.0 | 81,19€
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SICO
CUTELARIA

FACAS / KNIVES
FUZIS / SHARPENING STEEL

LINHA PROFESSIONAL CORES
Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. / Vermelho
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Red CARNE - MEAT
REFERENCIA ~ COM.LAM. UN.CX. -Ill-lllllll‘
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION L?ZI&?;T PCS BOX | T o mrzioms EURO €
213.1250.20 |Faca com serrilha/ Serrated knife 200 mm 6 22737.0 | 19,90 €
e —— 213.1250.25 |Faca com serrilha/ Serrated knife 250 mm 6 22347.1 22,93 €
213.1250.30 |Faca com serrilha/ Serrated knife 300 mm 1 22587.1 | 37,56 €
213.2050.31 |Faca com serrilha/ Serrated knife 310 mm 6 22526.0 | 29,68 €
~ 213.2250.26 |Faca com serrilha/ Serrated knife 260 mm 1 227103 | 37,43 €
213.2250.29 |Faca com serrilha/ Serrated knife 290 mm 1 22631.1 | 43,26 €
213.2250.32 |Faca com serrilha/ Serrated knife 320 mm 1 22607.6 | 49,60 €
- 213.2528.25 |Faca para filetes/ Filleting knife 250 mm 1 22711.0 | 34,44 €
S — 213.2528.30 |Faca para filetes/ Filleting knife 300 mm 1 22881.0 | 39,01¢€
513.4100.10 |Espatula plana/ Spatula 100 mm 12 50184.5 4,88 €
513.4100.18 |Espatula plana/ Spatula 180 mm 12 50146.3 7,24 €
513.4100.20 |Espatula plana/ Spatula 200 mm 12 50181.4 7,89 €
513.4100.26 |Espatula plana/ Spatula 260 mm 12 50145.6 | 10,29 €
513.4100.30 |Espatula plana/ Spatula 300 mm 12 22362.4 | 11,63 €
513.4201.15 |Espatula plana/ Spatula 150 mm 12 50139.5 | 12,48¢€
v 513.4211.15 |Espatula curva/ Spatula 150 mm 12 22146.0 | 12,83 €
513.4110.19 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 190 mm 12 50227.6 5,59 €
— 513.4111.16 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 160 mm 12 50228.6 6,55 €
= 513.4300.10 |Espatula/ Spatula 100 mm 12 50194.4 | 10,10€
513.4300.12 |Espatula/ Spatula 120 mm 12 50193.7 | 11,59 €
‘ | ==l 413451833 |Garfo para trinchar/ Carving fork 30mm | 12 | 221439 | 10,62€
813.8900.21 |Fuzil para afiar 8"/ Sharpening steel 8" 210 mm 6 80509.7 | 16,86 €
813.8900.23 |Fuzil para afiar 9" / Sharpening steel 9" 230 mm 6 80510.3 | 19,62 €
_ 813.8900.26 |Fuzil para afiar 10"/ Sharpening steel 10" | 260 mm 6 80182.2 | 26,40 €
813.8900.30 |Fuzil para afiar 12"/ Sharpening steel 12" | 300 mm 6 80166.2 | 29,02 €
813.8900.36 |Fuzil para afiar 14" / Sharpening steel 14" | 360 mm 6 80407.6 | 37,35€
813.8901.26 |Fuzil p/aﬁar oval 10"/Oval sharpening steel 10" | 260 mm 6 80511.0 42,83 €
= 813.8901.30 |Fuzil p/afiar oval 12"/Oval sharpening steel 12" | 300 mm 6 80408.3 | 44,85€
813.8901.36 |Fuzil p/afiar oval 14"/Oval sharpening steel 14" | 360 mm 6 80410.6 | 55,99 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA PROFESSIONAL CORES
Laminas: A¢o inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. / Amarelo
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Yellow AVES - POULTRY
REFERENCIA ~ COM.LAM. UN.CX. P |
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION Ll;I&AGDHET PCS BOX st EURO €
214.1000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 22392.1 3,74 €
“ <] 214.1000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm 12 22339.6 4,06 €
214.1000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 22549.9 4,58 €
- 214.1050.10 |Faca com serrilha/ Serrated knife 100 mm 12 22781.3 475 €
214.1050.16 |Faca com serrilha/ Serrated knife 160 mm 12 22466.9 7,85 €
214.1000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm 12 22717.2 5,88 €
= | 214.1000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 12 22312.9 6,63 €
214.1000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 22648.9 8,29 €
224.1221.21 |Faca para trinchar/ Carving knife 210 mm 22782.0 | 12,13 €
224.1221.25 |Faca para trinchar/ Carving knife 250 mm 22344.0 | 13,87 €
"~ 4| 224.3731.18 |Faca santoku/ Santoku knife 180 mm 6 22783.7 | 12,08 €
" = | 214.1201.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 12 22735.6 9,21 €
224.1200.13 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 130 mm 12 22784.4 9,69 €
4| 224.1200.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 12 22384.6 | 12,01 €
224.1200.18 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 180 mm 12 22369.3 | 13,15€
214.1200.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 6 22340.2 | 18,09 €
214.1200.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 223204 | 20,82 €
224.1220.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 22341.9 | 25,23 €
- Faca para cozinheiro com alvéolos
214.1210.20 Chef's knife with granton's 200 mm 6 22690.8 | 19,01 €
Faca para cozinheiro com alvéolos
214.1210.25 Chef's knife with granton's 250 mm 6 22718.9 | 21,88¢€
214.1200.27 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 270 mm 6 22785.1 | 22,59€
*| 214.1200.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 22465.2 | 34,16 €
214.1200.32 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 320 mm 1 22786.8 | 39,17€
Faca para ossos
214.1201.31 Bone knife 640gr.-Smm 310 mm 1 22645.8 | 42,29¢€
214.2000.08 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 80 mm 12 22415.7 3,52¢€
— 214.2000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 22430.0 3,74 €
| 214.2000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm 12 22396.9 4,06 €
214.2000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 22669.4 4,58 €
214.2000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm 12 22558.1 5,88 €
214.2000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 12 22419.5 6,63 €
214.2000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 22787.5 8,29 €
214.2000.20 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 200 mm 12 22494.2 | 10,60 €
_ 214.2101.16 |Faca para aves/ Poultry knife 160 mm 12 22788.2 | 11,22€
~ews!| 214.2101.17 |Faca para aves/ Poultry knife 170 mm 12 22789.9 | 14,92 €
214.2101.19 |Faca para aves/ Poultry knife 190 mm 12 22790.5 | 19,78 €
.| 214.2200.21 |Faca para aves/ Poultry knife 210 mm 1 22657.1 | 21,88¢€
214.2200.23 |Faca para aves/ Poultry knife 230 mm 1 22659.5 | 27,10 €
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FACAS / KNIVES
CUTELOS /CLEAVERS

CUTELARIA
LINHA PROFESSIONAL CORES
Laminas: A¢o inox Mo-Va / Cabos: P.O.M. / Amarelo
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Yellow AVES - POULTRY
REFERENCIA - COMLAM. | 1y v | eommmms |
MODELO /MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LBEI&?;T PCS BOX st EURO €
214.2200.26 |Faca para aves/ Poultry knife 260 mm 1 22608.3 | 34,87¢€
= 214.2200.29 |Faca para aves/ Poultry knife 290 mm 1 22609.0 | 41,66 €
214.2200.32 |Faca para aves/ Poultry knife 320 mm 1 22610.6 | 48,70 €
214.2200.36 |Faca para aves/ Poultry knife 360 mm | 22791.2 | 53,39€
214.2201.26 |Faca para ossos/ Bone knife 570gr.-4,5mm | 260 mm 1 22792.9 | 40,42€
214.2201.29 |Faca para ossos/ Bone knife 720gr.-5mm 290 mm 1 22561.1 | 48,55€
e — 214.2201.32 |Faca para ossos/ Bone knife 780gr.-5mm 320 mm | 22514.7 | 56,32 €
214.2201.36 |Faca para ossos/ Bone knife 1000gr.-5mm | 360 mm | 22793.6 | 63,20€
= s Faca para aves
) esmmana 214.2201.30 Poultry knife 750gr.-Smm 300 mm 1 227943 | 48,55€
214.3001.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 12 22446.1 3,01 €
214.3000.08 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 80 mm 12 224133 3,52 €
= 214.3000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 22414.0 3,74 €
214.3000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm 12 223723 4,06 €
214.3000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 22673.1 4,58 €
= 214.3000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm 12 22713.4 5,88 €
214.3000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 12 22795.0 6,63 €
214.3000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 22796.7 8,29 €
e 214.5000.20 |Faca p/cozinha com serrilha/ Serrated knife | 200 mm 12 22754.7 7,47 €
214.5000.25 |Faca p/cozinha com serrilha/ Serrated knife | 250 mm 12 22665.6 | 11,75€
214.5001.25 |Faca para pasteleiro/ Pastry knife 250 mm 12 22566.6 | 15,70 €
= 214.5000.30 |Faca p/cozinha com serrilha/ Serrated knife | 300 mm 12 22751.6 | 14,76 €
324.3900.20 | CUielo chinés/ Chinese cleaver 200mm | 1 | 30108.7 | 19,93€
270gr.-2mm
—— 314.3300.13 |Cutelo/ Cleaver 350gr. 4mm 130 mm 1 301483 | 17,65€
314.3300.15 |Cutelo/ Cleaver 520gr. 4mm 150 mm 1 30123.0 | 22,21€
B 314.2220.15 |Cutelo/ Cleaver 430gr. 4,5mm 150 mm 1 30149.0 | 24,48¢€
N 314.2220.18 |Cutelo/ Cleaver 470gr. Smm 180 mm 1 30130.8 | 31,36 €
314.2220.20 |Cutelo/ Cleaver 600gr. Smm 200 mm 1 30172.8 | 38,01 €
- 314.2220.23 |Cutelo/ Cleaver 800gr. Smm 230 mm 1 30133.9 | 46,97 €
314.2220.25 |Cutelo/ Cleaver 1000gr. Smm 250 mm 1 30115.5 | 52,03 €
314.2220.28 |Cutelo/ Cleaver 1100gr. Smm 280 mm 1 30105.6 | 63,06 €
314.2225.25 |Cutelo/ Cleaver 800gr. Smm 250 mm 1 30104.9 | 48,81 €
— 314.2225.32 |Cutelo/ Cleaver 1200gr. 5,5mm 320 mm 1 30150.6 | 72,02 €
314.2320.23 |Cutelo/ Cleaver - 1050gr. - Smm 230 mm 1 30151.3 | 60,41€
314.2320.25 |Cutelo/ Cleaver - 1260gr. - Smm 250 mm 1 30152.0 | 76,08 €
\\_‘-—____'_/
314.2320.28 |Cutelo/ Cleaver - 1550gr. - 5,5mm 280 mm 1 30153.7 | 81,19€
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ESPATULAS / SPATULAS
FUZIS / SHARPENING STEEL

CUTELARIA
LINHA PRFESSIONAL CORES
Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. / Amarelo
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Yellow AVES - POULTRY
REFERENCIA o COM.LAM. UN.CX. ]
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI:ZI&?;T PCS BOX EURO €
“e ™| 214.1250.25 |Faca com serrilha/ Serrated knife 250 mm 6 22513.0 | 22,93 €
""" | 414.4518.33 |Garfo para trinchar/ Carving Fork 330 mm 12 22433.1 | 10,62 €
514.4100.18 |Espatula plana/ Spatula 180 mm 12 50191.3 7,24 €
514.4100.20 |Espatula plana/ Spatula 200 mm 12 50229.3 7,89 €
™ | 514.4100.22 |Espétula plana/ Spatula 220mm | 12 | 502309 | 8,74€
514.4100.26 |Espatula plana/ Spatula 260 mm 12 50231.6 | 10,29 €
514.4100.30 |Espatula plana/ Spatula 300 mm 12 50171.5 | 11,63 €
=== 514.4100.19 |Espéatula plana/ Spatula 190 mm 12 50195.1 5,39 €
| 514.4201.15 |Espatula plana/ Spatula 150 mm 12 50215.6 | 12,48 €
== 7| 514.4211.15 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 150 mm 12 50212.5 | 12,83 €
= “| 514.4210.25 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 250 mm 6 50196.8 | 17,31€
§ m= = | 514.4212.25 |Espatula perfurada/ Perfurated spatula 250 mm 6 50197.5 18,07 €
214.2528.30 |Faca para filetes/ Filleting knife 300 mm 1 22882.7 | 39,01 €
814.8900.21 |Fuzil para afiar 8"/ Sharpening steel 8" 210 mm 6 80512.7 | 16,86 €
. 814.8900.23 |Fuzil para afiar 9"/ Sharpening steel 9" 230 mm 6 80513.4 | 19,62 €
. - -
814.8900.26 |Fuzil para afiar 10"/ Sharpening steel 10" | 260 mm 6 80164.8 | 26,40 €
814.8900.30 |Fuzil para afiar 12"/ Sharpening steel 12" | 300 mm 6 80165.5 | 29,02 €
814.8900.36 |Fuzil para afiar 14"/ Sharpening steel 14" | 360 mm 6 80411.3 | 3735€
814.8901.26 |Fuzil p/aﬁar oval 10"/Oval sharpening steel 10" | 260 mm 6 80514.1 4283 €
O =™ | 814.8901.30 |Fuzil p/afiar oval 12"/Oval sharpening steel 12" | 300 mm 6 80409.0 | 44,85¢€
814.8901.36 |Fuzil p/afiar oval 14"/Oval sharpening steel 14" | 360 mm 6 80471.7 55,99 €
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cabo CASTANHO

BROWN handl FACAS / KNIVES sico
a “ e CUTELARIA
LINHA PROFESSIONAL CORES
Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. / Castanho
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Brown BATATAS - Legumes crus / Potatoes
REFERENCIA ~ COM.LAM. UN.CX. P |
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION L?zl&?}fl' PCS BOX el EURO €
215.1000.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 12 22951.0 3,74 €
Ll 215.1000.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100mm | 12 | 22508.6 | 4,06 €
215.1000.12 |Faca para legumes/ Paring knife 120 mm 12 22724.0 4,58 €
215.1000.14 |Faca para legumes/ Paring knife 140 mm 12 22797.4 5,88 €
= 215.1000.16 |Faca para legumes/ Paring knife 160 mm 12 22517.8 6,063 €
215.1000.18 |Faca para legumes/ Paring knife 180 mm 12 22798.1 8,29 €
_ 225.1221.21 |Faca para trinchar/ Carving knife 210 mm 22799.8 | 12,13 €
225.1221.25 |Faca para trinchar/ Carving knife 250 mm 22743.1 | 13,87€
) 225.3731.18 |Faca santoku/ Santoku knife 180 mm 6 22800.1 12,08 €
215.1201.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 12 22734.9 9,21 €
225.1200.13 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 130 mm 12 22801.8 9,69 €
225.1200.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 12 227233 | 12,01 €
225.1200.18 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 180 mm 12 22802.5 | 13,15€
215.1200.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 6 225239 | 18,09 €
215.1200.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 225109 | 20,82 €
225.1220.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 22521.5 | 25,23 €
215.1200.27 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 270 mm 6 22803.2 | 22,59€
215.1200.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 22805.6 | 34,16 €
215.1200.32 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 320 mm 1 22806.3 | 39,17€
Faca para costeletas
215.1201.31 Butcher knife 640gr.-5mm 310 mm 1 22807.0 | 42,29¢€
215.2000.08 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 80 mm 12 22808.7 3,52 €
215.2000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 22809.4 3,74 €
215.2000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm 12 22589.5 4,06 €
215.2000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 22727.1 4,58 €
215.2000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm 12 22726.4 5,88 €
215.2000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 12 22859.9 6,63 €
215.2200.21 |Faca para talho/ Butcher knife 210 mm | 22810.0 | 21,88 €
215.2200.23 |Faca para talho/ Butcher knife 230 mm 1 22811.7 | 27,10 €
215.2200.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 1 22813.1 | 34,87€
215.2200.29 |Faca para talho/ Butcher knife 290 mm 1 228124 | 41,66 €
215.2200.32 |Faca para talho/ Butcher knife 320 mm 1 22814.8 | 48,70 €
215.2200.36 |Faca para talho/ Butcher knife 360 mm 1 22815.5 | 53,39€
215.2201.26 |Faca para ossos/ Bone knife 570gr.-4,5mm| 260 mm 1 22816.2 | 40,42 €
215.2201.29 |Faca para ossos/ Bone knife 720gr.-Smm | 290 mm 1 228179 | 48,55€
215.2201.32 |Faca para ossos/ Bone knife 780gr.-Smm | 320 mm 1 22818.6 | 56,32 €
215.2201.36 |Faca para ossos/ Bone knife 1000gr.-5Smm | 360 mm 1 22819.3 | 63,20€
215220130 |23 para costeletas 300mm | 1| 226984 | 48,55€
Bone splitter 770gr.-5mm
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@ cabo CASTANHO
sico FACAS / KNIVES BROWN handle

CUTELARIA
LINHA PROFESSIONAL CORES
Laminas: A¢o inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. / Castanho
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Brown BATATAS - Legumes cris / Potatoes
MODELO / MODEL ﬁiiﬁicclﬁ DESIGNACAO / DESCRIPTION C:%i%}f P‘g;ggx ,,-,a,-;a-z'.',','su‘ EURO €
8 215.3001.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 12 22509.3 3,01 €
215.3000.08 |Faca para legumes/ Paring knife 80 mm 12 22820.9 3,52 €
215.3000.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 12 22821.6 3,74 €
215.3000.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm 12 22822.3 4,06 €
215.3000.12 |Faca para legumes/ Paring knife 120 mm 12 22823.0 4,58 €
215.3000.14 |Faca para legumes/ Paring knife 140 mm 12 22714.1 5,88 €
215.5000.15 |Faca para pao/ Bread knife 150 mm 12 22906.6 5,66 €
215.5000.17 |Faca com serrilha/ Serrated knife 170 mm 12 22715.8 6,36 €
215.5001.25 |Faca com serrilha/ Serrated knife 250 mm 12 22824.7 | 15,70 €
515.4100.20 |Espatula plana/ Spatula 200 mm 12 50163.0 7,89 €
515.4100.26 |Espatula plana/ Spatula 260 mm 12 50161.6 | 10,29 €
515.4100.30 |Espatula plana/ Spatula 300 mm 12 50162.3 | 11,63 €
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cabo VERDE
GREEN handle

©

LINHA PROFESSIONAL CORES
Laminas: A¢o inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. / Verde
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Green

MODELO / MODEL

|
-_
T —
= -

Tabela de Precos 2026

Lista de Precios 2026

Price List 2026

FACAS / KNIVES sico
CUTELARIA
VEGETAIS - VEGETABLES
REFERENCIA . COMLAM. | v v | umaentan
o 5 PRI I
REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI;I&?;T PCS BOX EURO €
216.1900.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 12 22650.2 4,06 €
216.1000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 22359.4 3,74 €
216.1000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm 12 22139.2 4,06 €
216.1000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 22547.5 4,58 €
216.1050.10 |Faca com serrilha/ Serrated knife 100 mm 12 22405.8 475 €
216.1050.12 |Faca com serrilha/ Serrated knife 120 mm 12 22889.6 5,06 €
216.1050.16 |Faca com serrilha/ Serrated knife 160 mm 12 22378.5 7,85 €
216.1000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm 12 22666.3 5,88 €
216.1000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 12 22130.9 6,63 €
216.1000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 22647.2 8,29 €
226.1221.21 |Faca para trinchar/ Carving knife 210 mm 6 22827.8 | 12,13 €
226.1221.25 |Faca para trinchar/ Carving knife 250 mm 6 22828.5 | 13,87€
226.3731.18 |Faca santoku/ Santoku knife 180 mm 6 226274 | 12,08 €
Faca santoku com alvéolos
226.3831.18 Santoku knife with granton's 180 mm 6 22683.0 | 1391¢€
216.1201.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 12 22732.5 9,21 €
226.1200.13 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 130 mm 12 22694.6 9,69 €
226.1200.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 12 22371.6 | 12,01 €
226.1200.18 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 180 mm 12 22397.6 | 13,15€
216.1200.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 6 22138.5 | 18,09 €
216.1200.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 22123.1 | 20,82 €
226.1220.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 22298.6 | 25,23 €
216.1210.20 |Faca para cozinheiro com alvéolos 200 mm 6 22688.5 | 19,01 €
216.1210.25 |Faca para cozinheiro com alvéolos 250 mm 6 22684.7 | 21,88 €
216.1210.30 |Faca para cozinheiro com alvéolos 300 mm 6 227059 | 35,83 €
Chef’s knife with granton’s
216.1200.27 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 270 mm 6 22101.9 | 22,59 €
216.1200.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 22380.8 | 34,16 €
216.1200.32 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 320 mm 1 230059 | 39,17€
216.1201.31 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 310mm | 1 | 228292 | 4229¢€
640gr. - Smm
216.1202.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's Knife 250 mm 6 23002.8 | 24,91¢€
216.2000.08 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 80 mm 12 22399.0 3,52 €
216.2000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 22356.3 3,74 €
216.2000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm 12 22355.6 4,06 €
216.2000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 22671.7 4,58 €
216.2000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm 12 22556.7 5,88 €
216.2000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 12 22140.8 6,63 €
216.2000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 22830.8 8,29 €
216.2000.20 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 200 mm 12 22291.7 | 10,60 €
216.2100.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 12 22294.8 | 10,87 €
216.2200.21 |Faca para talho/ Butcher knife 210 mm 1 22831.5 | 21,88 €
216.2200.23 |Faca para talho/ Butcher knife 230 mm 1 22656.4 | 27,10 €
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cabo VERDE

©

FACAS / KNIVES

SICO
CUTELARIA CUTELQOS / CLEAVERS GREEN handle
LINHA PROFESSIONAL CORES
Laminas: A¢o inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. / Verde
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Green VEGETAIS - VEGETABLES
REFERENCIA . COMLAM. |y oy |
CX. |y
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI:EI&A(:);T PCS BOX EURO €
216.2200.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 1 22290.0 | 34,87€
216.2200.29 |Faca para talho/ Butcher knife 290 mm 1 223099 | 41,66 €
216.2200.32 |Faca para talho/ Butcher knife 320 mm 1 228322 | 48,70 €
216.2200.36 |Faca para talho/ Butcher knife 360 mm 1 228339 | 53,39¢€
216.2201.26 |Faca para ossos/ Bone knife 570gr.-4,5mm| 260 mm 1 22834.6 | 40,42¢€
216.2201.29 |Faca para ossos/ Bone knife 720gr.-Smm | 290 mm 1 227479 | 48,55€
216.2201.32 |Faca para ossos/ Bone knife 780gr.-Smm | 320 mm 1 22699.1 | 56,32 €
216.2201.36 |Faca para ossos/ Bone knife 1000gr.-5mm | 360 mm 1 228353 | 63,20€
216.2201.30 |Faca para ossos/ Bone knife 750gr.-5Smm | 300 mm 1 224225 | 48,55 €
" 216.3001.07 Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 12 221354 3,01 €
216.3000.08 |Faca para legumes/ Paring knife 80 mm 12 22401.0 3,52 €
" | 216.3000.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90mm | 12 | 22393.8 | 3,74€
216.3000.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm 12 22100.2 4,06 €
216.3000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 22301.3 4,58 €
i 216.3000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm 12 22836.0 5,88 €
216.3000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 12 22837.7 6,63 €
216.3000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 22838.4 8,29 €
" 4| 216.5000.15 |Faca com serrilha/ Serrated knife 150mm | 12 | 226434 | 566€
216.5000.20 |Faca com serrilha/ Serrated knife 200 mm 12 22839.1 7,47 €
216.5000.25 |Faca com serrilha/ Serrated knife 250 mm 12 225079 | 11,75€
" 216.5000.30 |Faca com serrilha/ Serrated knife 300mm | 12| 228407 | 1476 €
216.5001.25 |Faca com serrilha/ Serrated knife 250 mm 12 22612.0 | 15,70 €
Cutelo chinés
! 326.3900.20 Chinese cleaver 270gr. - 2mm 200 mm ! 30107.0 1 1993 €
E 316.3300.13 |Cutelo/ Cleaver 350gr. 4mm 130 mm 1 301544 | 17,65€
316.3300.15 |Cutelo/ Cleaver 520gr. 4mm 150 mm 1 30124.7 | 22,21€
- 316.2220.15 |Cutelo/ Cleaver 430gr. 4,5mm 150 mm 1 30155.1 | 24,48 €
o 316.2220.18 |Cutelo/ Cleaver 470gr. Smm 180 mm 1 30156.8 | 31,36 €
316.2220.20 |Cutelo/ Cleaver 600gr. Smm 200 mm 1 30117.9 | 38,01 €
— 316.2220.23 |Cutelo/ Cleaver 800gr. Smm 230 mm 1 30157.5 | 46,97¢€
k 316.2220.25 |Cutelo/ Cleaver 1000gr. Smm 250 mm 1 30111.7 | 52,03 €
316.2220.28 |Cutelo/ Cleaver 1110gr. Smm 280 mm 1 30129.2 | 63,06 €
!\ 316.2225.25 |Cutelo/ Cleaver 800gr. Smm 250 mm 1 30158.2 | 48,81 €
316.2225.32 |Cutelo/ Cleaver 1200gr. 5,5mm 320 mm 1 301599 | 72,02€
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cabo VERDE
GREEN handle

©

SICO
CUTELARIA

ESPATULAS / SPATULAS
FUZIS / SHARPENING STEEL

Tabela de Precos 2026

LINHA PROFESSIONAL CORES

Laminas: A¢o inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. / Verde
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Green VEGETAIS - VEGETABLES
MODELO / MODEL REFERENCIA DESIGNACAO / DESCRIPTION C(l;l;:[:ﬁiM' UN.CX. .!.'.'.!J.—,'MJ EURO €

REFERENCE LENGHT | PCSBOX

316.2320.23 |Cutelo/ Cleaver 1050gr. 5mm 230 mm 1 30160.5 | 60,41 €
\ 316.2320.25 |Cutelo/ Cleaver 1260gr. Smm 250 mm 1 30161.2 | 76,08 €
316.2320.28 |Cutelo/ Cleaver 1550gr. 5,5mm 280 mm 1 30162.9 | 81,19€
4| 216.2518.18 |Faca para filetes/ Filleting knife 180mm | 12 | 226137 | 9.80€
216.1250.20 |Faca com serrilha/ Serrated knife 200 mm 6 224249 | 19,90 €
216.1250.25 |Faca com serrilha/ Serrated knife 250 mm 6 224232 | 2293 €
216.1250.27 |Faca com serrilha/ Serrated knife 270 mm 6 22427.0 | 24,00 €
416.4518.33 |Garfo para trinchar/ Carving fork 330 mm 12 22540.6 | 10,62 €
516.4100.10 |Espatula plana/ Spatula 100 mm 12 50183.8 4,88 €
516.4100.18 |Espatula plana/ Spatula 180 mm 12 50151.7 7,24 €
= 516.4100.20 |Espatula plana/ Spatula 200 mm 12 50180.7 7,89 €
516.4100.22 |Espatula plana/ Spatula 220 mm 12 50156.2 8,74 €
516.4100.26 |Espatula plana/ Spatula 260 mm 12 50150.0 | 10,29 €
516.4100.30 |Espatula plana/ Spatula 300 mm 12 50237.8 | 11,63 €
516.4110.19 |Espatula curva/ Spatula offset blade 190 mm 12 50232.3 5,59 €
g 516.4201.15 |Espatula plana/ Spatula 150 mm 12 50214.9 | 12,48€
g 516.4211.15 |Espatula curva/ Spatula offset blade 150 mm 12 50233.0 | 12,83 €
816.8900.21 |Fuzil para afiar 8"/ Sharpening steel 8" 210 mm 6 80377.2 | 16,86 €
816.8900.23 |Fuzil para afiar 9"/ Sharpening steel 9" 230 mm 6 80378.9 | 19,62 €
‘ 816.8900.26 |Fuzil para afiar 10' / Sharpening steel 10" | 260 mm 6 80183.9 | 26,40 €
816.8900.30 |Fuzil para afiar 12"/ Sharpening steel 12" | 300 mm 6 80167.9 | 29,02 €
816.8900.36 |Fuzil para afiar 14"/ Sharpening steel 14" | 360 mm 6 80379.6 | 37,35€
816.8901.26 |Fuzil p/afiar oval 10"/ Oval sharpening steel 10" | 260 mm 6 80515.8 | 4283 €
= 816.8901.30 |Fuzil p/afiar oval 12"/ Oval sharpening steel 12"| 300 mm 6 80516.5 | 44,85¢€
816.8901.36 |Fuzil p/afiar oval 14"/ Oval sharpening steel 14" | 360 mm 6 80517.2 | 55,99 €
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cabo AZUL

sico FACAS / KNIVES L
LINHA PROFESSIONAL CORES
Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M./ Azul
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Blue PEIXE - FISH
REFERENCIA - COM.LAM. UN.CX. |, mmmmpuiny ||‘
MODELO /MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI:EI&A(;);T PCS BOX s EURO €
217.1000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 22394.5 3,74 €
217.1000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm 12 22096.8 4,06 €
217.1000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 22548.2 4,58 €
— 217.1050.10 |Faca com serrilha/ Serrated knife 100 mm 12 22528.4 4,75 €
217.1050.16 |Faca com serrilha/ Serrated knife 160 mm 12 22463.8 7,85 €
217.1000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm 12 22720.2 5,88 €
" 217.1000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160mm | 12 | 221415 | 6,63€
217.1000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 22649.6 8,29 €
e 217.1000.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 12 231582 | 10,60 €
‘_ 217.1000.22 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 220 mm 12 23440.8 | 13,77 €
217.1000.24 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 240 mm 12 23441.5 16,77 €
—_ " 227.1221.21 |Faca para trinchar/ Carving knife 210 mm 6 228414 | 12,13 €
— 227.1221.25 |Faca para trinchar/ Carving knife 250 mm 6 22662.5 | 13,87€
e 227.3731.18 |Faca santoku/ Santoku knife 180 mm 6 227554 | 12,08 €
| A 217.1201.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150mm | 12 | 227363 | 921€
227.1200.13 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 130 mm 12 22842.1 9,69 €
227.1200.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 12 22460.7 | 12,01 €
227.1200.18 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 180 mm 12 224614 | 13,15€
217.1200.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 6 22160.6 18,09 €
217.1200.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 221248 | 20,82 €
227.1220.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 22408.9 | 25,23 €
217.1200.27 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 270 mm 6 22097.5 | 22,59 €
217.1200.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 22121.7 | 34,16 €
217.1200.32 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 320 mm 1 22462.1 | 39,17 €
Faca para costeletas
217.1201.31 Butcher knife 640gr.-5mm 310 mm 1 22651.9 | 42,29€
= -
F{ 1 217.1202.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 23004.2 | 2491¢€
i .
217.2000.08 |Faca para peixe/ Fish knife 80 mm 12 22468.3 3,52 €
— 217.2000.09 |Faca para peixe/ Fish knife 90 mm 12 22417.1 3,74 €
— 217.2000.10 |Faca para peixe/ Fish knife 100 mm 12 22398.3 4,06 €
217.2000.12 |Faca para peixe/ Fish knife 120 mm 12 22678.6 4,58 €
217.2000.14 |Faca para peixe/ Fish knife 140 mm 12 22557.4 5,88 €
217.2000.16 |Faca para peixe/ Fish knife 160 mm 12 22403.4 6,03 €
s N 217.2000.18 | Faca para peixe/ Fish knife 180 mm 12 22843.8 8,29 €
217.2000.20 |Faca para peixe/ Fish knife 200 mm 12 222924 | 10,60 €
217.2000.28 |Faca para peixe/ Fish knife 280 mm 6 225253 | 22,67€
_ 217.2000.31 |Faca para peixe/ Fish knife 310mm | 6 22537.6 | 24,53 €
217.2000.36 |Faca para peixe/ Fish knife 360 mm 6 228445 | 27,55€
p— 217.2100.16 |Faca para peixe/ Fish knife 160 mm 12 22293.1 10,87 €
217.2100.17 |Faca para peixe/ Fish knife 170 mm 12 228452 | 14,75 €
\;_ 217.2200.21 |Faca para peixaria/ Fish knife 210 mm 1 22722.6 | 21,88 €
217.2200.23 |Faca para peixaria/ Fish knife 230 mm 1 22658.8 | 27,10 €
217.2200.26 |Faca para peixaria/ Fish knife 260 mm 1 22288.7 | 34,87 €
217.2200.29 |Faca para peixaria/ Fish knife 290 mm 1 22128.6 | 41,66 €
217.2200.32 |Faca para peixaria/ Fish knife 320 mm 1 22846.9 | 48,70 €
217.2200.36 |Faca para peixaria/ Fish knife 360 mm 1 22847.6 | 53,39 €
217.2201.26 |Faca para peixaria/ Fish knife 570gr.4,5mm | 260 mm 1 22640.3 | 40,42 €
217.2201.29 |Faca para peixaria/ Fish knife 720gr. Smm | 290 mm 1 22310.5 | 48,55€
217.2201.32 |Faca para peixaria/ Fish knife 780gr. 5Smm 320 mm 1 225369 | 56,32 €
217.2201.36 |Faca para peixaria/ Fish knife 1000gr. Smm | 360 mm 1 22668.7 | 63,20 €
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cabo AZUL FACAS / KNIVES )
BLUE handle CUTELOS / CLEAVERS e

CUTELARIA

LINHA PROFESSIONAL CORES
Laminas: A¢o inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. / Azul

Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Blue PEIXE - FISH
- A \
REFERENCIA - COMLAM. | ynexX. | eomsmming

MODELO /MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION Llizl&?[f]' PCSBOX | ° =% Wl EURO €

Faca para peixaria

217.2201.30 | 0. 4 i 750gr. Smm

300 mm 1 22681.6 | 48,55€

217.2300.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 12 22661.8 9,19 €

217.3001.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 12 22445.4 3,01 €

217.3000.08 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 80 mm 12 22400.3 3,52 €
217.3000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 22402.7 3,74 €
217.3000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm 12 22395.2 4,06 €
217.3000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 22674.8 4,58 €
217.3000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm 12 22712.7 5,88 €
217.3000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 12 22848.3 6,63 €
217.3000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 22849.0 8,29 €
217.5000.17 |Faca para cozinha c/serrilha/ Serrated knife | 170 mm 12 22850.6 6,36 €
217.5000.20 |Faca para cozinha c/serrilha/ Serrated knife | 200 mm 12 22851.3 7,47 €
217.5000.25 |Faca para cozinha c/serrilha/ Serrated knife | 250 mm 12 22852.0 | 11,75€
Faca para peixe com serrilha

217.5001.25 . 250 mm 12 22308.2 | 15,70 €
Serrated fish knife

217.5000.28 |Faca para peixe/ Serrated fish knife 280 mm 12 22464.5 | 14,14 €

217.5000.30 |Faca para peixe/ Serrated fish knife 300 mm 12 22136.1 | 14,76 €

217.5000.33 |Faca para peixe/ Serrated fish knife 330 mm 12 22923.7 | 16,06 €

217.5000.36 |Faca para peixe/ Serrated fish knife 360 mm 6 226809 | 17,63 €

217.5100.36 |Faca com serrilha/ Serrated knife 360 mm 6 228537 | 17,63 €

Faca para salmdo com alvéolos
Salmon knife with granton's

217.4010.30 300 mm 6 22636.6 | 14,76 €

327.3900.20 |Cutelo chinés/ Cleaver - 270gr. - 2mm 200 mm

[

301094 | 19,93 €

317.3300.13 |Cutelo/ Cleaver - 350gr. - 4,5mm 130 mm 1 30163.6 | 17,65€
317.3300.15 |Cutelo/ Cleaver - 520gr. - 4mm 150 mm 1 301322 | 2221€
317.2220.15 |Cutelo/ Cleaver - 430gr. - 4,5mm 150 mm 1 30164.3 | 24,48 €
317.2220.18 |Cutelo/ Cleaver - 470gr. - Smm 180 mm 1 30165.0 | 31,36 €
317.2220.20 |Cutelo/ Cleaver - 600gr. - Smm 200 mm 1 30073.8 | 38,01 €
317.2220.23 |Cutelo/ Cleaver - 800gr. - Smm 230 mm 1 30142.1 | 46,97 €
317.2220.25 |Cutelo/ Cleaver - 1000gr. - Smm 250 mm 1 30089.9 | 52,03 €
317.2220.28 |Cutelo/ Cleaver - 1110gr. - Smm 280 mm 1 30116.2 | 63,06 €
317.2225.25 |Cutelo/ Cleaver - 800gr. - Smm 250 mm 1 30090.5 | 48,81¢€
317.2225.32 |Cutelo/ Cleaver - 1200gr. - 5,5mm 320 mm 1 30166.7 | 72,02 €
317.2320.23 |Cutelo/ Cleaver - 1050gr. - Smm 230 mm 1 30167.4 | 60,41 €
317.2320.25 |Cutelo/ Cleaver - 1260gr. - Smm 250 mm 1 30168.1 | 76,08 €
317.2320.28 |Cutelo/ Cleaver - 1550gr. - 5,5mm 280 mm 1 30169.8 | 81,19€
317.3400.21 |Cutelo/ Cleaver - 1100gr. - Smm 210 mm 1 30170.4 | 49,20 €
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ESPATULAS / SPATULAS cabo AZUL

SICO

CUTELARIA FACAS / KN |VES BLUE ha"dle

LINHA PROFESSIONAL CORES

Laminas: A¢o inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. / Azul

Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Blue PEIXE - FISH

REFERENCIA . T [ P S pe—
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI:EI;%(:);T PCS BOX EURO €

517.4100.10 |Espatula plana/ Spatula 100 mm 12 50185.2 4,88 €
517.4100.18 |Espatula plana/ Spatula 180 mm 12 50141.8 7,24 €
517.4100.20 |Espatula plana/ Spatula 200 mm 12 50182.1 7,89 €
517.4100.22 |Espatula plana/ Spatula 220 mm 12 50234.7 8,74 €
517.4100.26 |Espatula plana/ Spatula 260 mm 12 501449 | 10,29€
517.4100.30 |Espatula plana/ Spatula 300 mm 12 501432 | 11,63 €
517.4100.36 |Espatula plana/ Spatula 360 mm 12 50157.9 | 13,52€
517.4201.15 |Espatula plana/ Spatula 150 mm 12 50140.1 | 12,48 €
517.4110.19 |Espatula curva/ Spatula 190 mm 12 50235.4 5,59 €
517.4211.15 |Espatula/ Spatula 150 mm 12 221453 | 12,83 €
517.4210.25 |Espatula curva/ Spatula 250 mm 6 50148.7 | 17,31 €
217.2518.18 |Faca para filetes/ Filleting knife 180 mm 12 22142.2 9,80 €
217.2518.22 |Faca para filetes/ Filleting knife 220 mm 12 22365.5 | 11,26 €
217.2528.25 |Faca para filetes/ Filleting knife 250 mm 1 22667.0 | 34,44 €
217.1250.20 |Faca p/peixe com serrilha/ Serrated fish knife] 200 mm 6 22425.6 | 19,90 €
217.1250.25 |Faca p/peixe com serrilha/ Serrated fish knife| 250 mm 6 223273 | 2293 €
217.1250.27 |Faca p/peixe com serrilha/ Serrated fish knife] 270 mm 6 22428.7 | 24,00 €
217.1250.30 |Faca p/peixe com serrilha/ Serrated fish knife] 300 mm 1 22614.4 | 37,56 €
217.2250.26 |Faca p/peixe com serrilha/ Serrated fish knife] 260 mm 1 227073 | 37,43 €
217.2250.29 |Faca p/peixe com serrilha/ Serrated fish knife] 290 mm 1 22326.6 | 43,26 €
217.2250.32 |Faca p/peixe com serrilha/ Serrated fish knife] 320 mm 1 22615.1 | 49,60 €
217.2050.24 |Faca p/peixe com serrilha/ Serrated fish knife] 240 mm 6 22703.5 | 19,42 €
217.2050.28 |Faca p/peixe com serrilha/ Serrated fish knife| 280 mm 6 22896.4 | 27,54 €
217.2050.31 |Faca p/peixe com serrilha/ Serrated fish knife] 310 mm 6 22364.8 | 29,68 €
217.2050.36 |Faca p/peixe com serrilha/ Serrated fish knife, 360 mm 6 22655.7 | 33,21€
217.1730.30 |Faca especial para peixe/ Fish knife 300 mm 1 22663.2 | 59,70 €
217.2730.30 |Faca especial para peixe/ Fish knife 300 mm 1 22660.1 | 55,29 €
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cabo AZUL
BLUE handle FUZIS / SHARPENING STEL sico

CUTELARIA
LINHA PROFESSIONAL CORES
Laminas: A¢o inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M./ Azul
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Blue PEIXE - FISH
REFERENCIA . COMLAM. | (v ox | ummmmmsmt
e < PRI ALY
MODELO /MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION Ll;I;\GD;T PCS BOX EURO €
417.4518.33 |Garfo para trinchar/ Carving Fork 330 mm 12 22144.6 | 10,62 €
817.8900.21 |Fuzil para afiar 8"/ Sharpening steel 8" 210 mm 6 80518.9 | 16,86 €
817.8900.23 |Fuzil para afiar 9"/ Sharpening steel 9" 230 mm 6 80519.6 | 19,62 €
817.8900.26 |Fuzil para afiar 10"/ Sharpening steel 10" | 260 mm 6 80184.6 | 26,40 €
817.8900.30 |Fuzil para afiar 12"/ Sharpening steel 12" | 300 mm 6 80168.6 | 29,02 €
817.8900.36 |Fuzil para afiar 14"/ Sharpening steel 14" | 360 mm 6 80455.7 | 37,35€
817.8901.26 |Fuzil p/aﬁar oval 10"/Oval sharpening steel 10" | 260 mm 6 80520.2 42,83 €
817.8901.30 |Fuzil p/afiar oval 12"/Oval sharpening steel 12" | 300 mm 6 80521.9 | 44,85€
817.8901.36 |Fuzil p/aﬁar oval 14"/Oval sharpening steel 14" | 360 mm 6 80522.6 55,99 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA PRO-ESFERIA - PROFESSIONAL
Laminas: A¢o inox Mo-Va / Cabos: P.O.M. / Preto
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Black
REFERENCIA " COMLAM.| (v ooy | commmn
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LBELNAGDHET PCS BOX . EURO €
WSE» | 211.P301.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 12 22541.3 3,64 €
W | 211.P300.08 |Faca para legumes/ Paring knife 80 mm 12 22535.2 3,87 €
211.P190.08 |Faca para tornear/ Peeling knife 80 mm 12 22616.8 3,86 €
N
211.P100.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 12 22532.1 4,02 €
211.P200.08 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 80 mm 12 22617.5 3,87 €
WP 211.P200.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 | 226182 4,02 €
211.P200.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm 12 22533.8 4,02 €
211.P500.11 |Faca para tomate/ Tomato knife 110 mm 12 22542.0 4,79 €
N——
211.P500.14 |Faca para tomate/ Tomato knife 140 mm 12 23430.9 6,27 €
WSl | 211.P250.16 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 160 mm 12 22554.3 7,02 €
211.P550.12 |Faca para bife/ Steak knife 120 mm 12 22559.8 4,79 €
211.P200.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 22529.1 4,97 €
eenep— 211.P200.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm 12 22530.7 5,72 €
211.P200.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 12 22531.4 6,63 €
211.P200.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 22619.9 7,99 €
............................ P 11.P500.20 |Faca para pio/ Bread knife 200mm | 12 | 22534.5 8,24 €
VP 211.P421.22 |Faca para presunto/ Ham slicer 220 mm 12 22543.7 8,47 ¢€
211.P410.25 |Faca para presunto/ Ham slicer 250 mm 6 23079.0 12,01 €
PRI, | 211.P410.28 |Faca para presunto/ Ham slicer 280 mm 6 23097.4 12,71 €
211.P410.31 |Faca para presunto/ Ham slicer 310 mm 6 23081.3 13,41 €
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Disponivel / Available in:

p2AB 283l - Preto / Black

- Branco / White
- Vermelho / Red FA C A S / K N | \/ E S
- Amarelo / Yellow CUTELARIA
prih s s s Ml - Castanho / Brown
) P LINHA PROFI - PROFESSIONAL
- Verde / Green
227 oo ORI Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M.
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M.
REFERENCIA - COM.LAM. UN.CX. Py |
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI:ZI&A;;D;T PCS BOX =" EURO €
226.3201.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 12 22709.7 5,33 €
226.3201.08 |Faca para tornear/ Peeling knife 80 mm 12 23257.2 545€
PO | 221.3200.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 12 22204.7 537€
226.1200.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 12 23133.9 5,34 €
g | 226.1200.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm 12 22553.6 5,58 €
226.1200.11 |Faca para legumes/ Paring knife 110 mm 12 23258.9 5,68 €
221.1200.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 22948.0 5,78 €
D | 221.1200.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm 12 22867.4 8,22 €
221.1200.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 12 22206.1 9,16 €
= == | 421.4254.12 |Garfo para bife/ Steak fork 120 mm 12 40022.3 5,78 €
= 221.3555.12 |Faca para queijo/ Cheese knife 120 mm 12 22270.2 6,15 €
D | 221.2150.12 |Faca para bife/ Steak knife 120 mm 12 22328.0 432¢€
D | 221.2250.12  |Faca para bife com serrilha/ Steak knife 120 mm 12 22209.2 6,19 €
221.2200.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm 12 25330.0 5,58 €
P——— 221.2200.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 22207.8 5,78 €
221.2200.15 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 150 mm 12 22283.2 8,83 €
221.2200.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 22208.5 10,63 €
NP | 223.2300.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 12 25837.4 9,19€
P 227.2320.13 |Faca para filetes/ Filleting knife 130 mm 12 23134.6 7,56 €
227.2320.15 |Faca para filetes/ Filleting knife 150 mm 12 227493 8,63 €
oy | 221.2320.18 |Faca para filetes/ Filleting Knife 180 mm 12 231513 9,80 €
223.1200.13 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 130 mm 12 22854.4 9,69 €
223.1200.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 12 224553 12,01 €
223.1200.18 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 180 mm 12 22370.9 13,15 €
=y | 213.1200.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 6 22159.0 18,09 €
213.1200.23 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 230 mm 6 23132.2 19,56 €
213.1200.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 22125.5 20,82 €
213.1200.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 221293 34,16 €
223.1220.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 22407.2 2523 €
oo | 221.5200.20 |Faca para pao/ Bread knife 200 mm 6 22156.9 10,63 €
221.5200.25 |Faca para pao/ Bread knife 250 mm 6 22284.9 14,00 €
WD | 221.5201.26 |Faca para pasteleiro/ Pastry knife 260 mm 6 22211.5 15,22 €
221.5000.26 |Faca para carnes frias larga/ Slicing knife | 260 mm 6 22279.5 14,44 €
221.5000.30 |Faca para carnes frias larga/ Slicing knife | 300 mm 6 22280.1 17,44 €
221.5200.26 |Faca para carnes frias estreita/ Slicing knife| 260 mm 6 22199.6 13,36 €
221.5200.30 |Faca para carnes frias estreita/ Slicing knife] 300 mm 6 22180.4 16,07 €
221.4200.24 |Faca para presunto estreita/ Ham slicer 240 mm 6 22438.6 10,63 €
wamamy | 221.4200.26 |Faca para presunto estreita/ Ham slicer 260 mm 6 22201.6 12,76 €
221.4200.30 |Faca para presunto estreita/ Ham slicer 300 mm 6 22200.9 13,63 €
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FACAS / KNIVES

Disponivel / Available in:

221 XXX XX

- Preto / Black
- Branco / White

- Vermelho / Red

CUTELARIA - Amarelo / Yellow
yYERSSS B M - Castanho / Brown
LINHA PROFI - PROFESSIONAL Verde / Gr
- Verde / Green
Laminas: ago inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M. / Preto TN . Dl
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Black
REFERENCIA . COMLAM.| v cx. | commmnmns
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI:;I;\JAGD:T PCS BOX EURO €
—— 221.4000.26 |Faca para presunto larga/ Ham slicer 260 mm 6 22271.9 12,97 €
221.4000.30 |Faca para presunto larga/ Ham slicer 300 mm 6 22272.6 16,12 €
211.4000.40 |Faca para kebab/ Kebab knife 400 mm 6 23232.9 2792 €
P=mmp 211.4000.45 |Faca para kebab/ Kebab knife 450 mm 6 22877.3 31,84 €
211.4000.50 |Faca para kebab/ Kebab knife 500 mm 6 23001.1 36,40 €
— 221.4210.26 |Faca para presunto/ Ham slicer 260 mm 6 22281.8 12,01 €
221.4210.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 6 22202.3 13,41 €
221.4212.26 |Faca para presunto com alvéolos 260 mm 6 22979.4 13,20 €
- P | 51421230 |Faca para presunto com alvéolos 300mm | 6 | 229824 | 1476 €
Ham slicer with granton's
221.4302.26 |Faca para presunto com alvéolos 260 mm 6 23050.9 13,42 €
“FMEW| 521.4302.30 |Faca para presunto com alvéolos 300mm | 6 | 23051.6 | 1431€
Ham slicer with granton's
221.4300.26 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 260 mm 6 23149.0 12,76 €
221.4300.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300 mm 6 23150.6 13,41 €
) 224.1221.21 |Faca para trinchar/ Carving knife 210 mm 6 22782.0 12,13 €
224.1221.25 |Faca para trinchar/ Carving knife 250 mm 6 22344.0 13,87 €
JKIND 221152105 || Aca para trinchar com Serrilha 250mm | 6 | 23404.0 | 14,56 €
Serrated Carving knife
221.5100.30 |Faca trinchar c/serrilha/ Serrated Carving knife| 300 mm 6 22212.2 17,72 €
TPy | 221.1250.10 |Faca p/legumes c/serrilha/ Serrated paring knife | 100 mm 12 25431.4 6,42 €
227.1250.18 |Faca para cozinheiro com serrilha 180 mm 6 23159.9 14,46 €
D) 227.1250.20 |Faca para cozinheiro com serrilha 200 mm 6 23161.2 19,90 €
Faca para cozinheiro com serrilha
227.1250.25 Serrated chef's knife 250 mm 6 23162.9 2293 €
— 221.1250.27 |Faca para cozinheiro com serrilha 270 mm 6 23439.2 24,00 €
Faca para cozinheiro com serrilha
221.1250.30 . 300 mm 1 23233.6 37,56 €
Serrated chef's knife
221.4002.26 |Faca para salmao larga com alvéolos 260 mm 6 22285.6 18,14 €
= i 221.4002.30 |Faca para salmao larga com alvéolos
' ’ . A , 300 mm 6 22213.9 20,92 €
Salmon knife with granton’s
WD | 351390020 |Cutelo Chinds 200mm| 1 | 300714 | 1993€
Chinese cleaver 270 gr. - 2 mm
¥R 1)13731.18 [Faca santoku/ Santoku knife 180mm | 6 | 222764 | 12,08€
| WD ) gy g |Faca santoku com alvéolos 180mm | 6 | 22708.0 | 13.91€
Santoku knife with granton's
oy | 221.3552.14 |Faca para queijo/ Cheese knife 140 mm 6 22274.0 16,74 €
ﬂ 221.3552.22 |Faca para queijo/ Cheese knife 220 mm 6 22282.5 25,60 €
221.2000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 25205.1 8,29 €
221.2000.20 |Faca para talho/ Butcher knife 200 mm 12 25206.8 10,60 €
" WSS 1212000.22 |Faca para talho/ Butcher knife 220mm | 12 | 252075 | 13,77€
221.2000.24 |Faca para talho/ Butcher knife 240 mm 12 25208.2 16,77 €
221.2000.31 |Faca para talho/ Butcher knife 310 mm 6 25209.9 24,53 €
221.2200.21 |Faca para talho/ Butcher knife 210 mm 6 23148.3 21,88 €
221.2200.23 |Faca para talho/ Butcher knife 230 mm 1 25210.5 27,10 €
WD) | 221.2200.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 1 252112 | 34,87€
— 221.2200.29 |Faca para talho/ Butcher knife 290 mm 1 25212.9 41,66 €
221.2200.32 |Faca para talho/ Butcher knife 320 mm 1 25213.6 48,70 €
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Disponivel / Available in:

221 . XxXX.XX

- Preto / Black

CUTELOS / CLEAVERS

- Branco / White 4
- Vermelho / Red E S PAT U I_A S / S PAT U I_A S CUTELARIA
- Amarelo / Yellow
yyERSES R sl - ('astanho / Brown
T : . LINHA PROFI - PROFESSIONAL
- Verde / Green L ) .
IO ../ Bl Laminas: Ago inox Mo-Va/ Cabos: P.O.M.
Blades: Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M.
REFERENCIA " COMLAM. |y ox. | ,mummuyny
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION L];I&Iz);"r PCS BOX EURO €
321.2220.15 |Cutelo/ Cleaver 4,5mm 430gr. 150 mm 1 30121.6 2448 €
G 321.2220.18 |Cutelo/ Cleaver Smm 470gr. 180 mm 1 30205.3 31,36 €
k 321.2220.20 |Cutelo/ Cleaver 5Smm 600gr. 200 mm 1 30206.0 38,01 €
321.2220.25 |Cutelo/ Cleaver 5mm 1000gr. 250 mm 1 30207.7 52,03 €
221.2220.28 |Cutelo/ Cleaver 5mm 1110gr. 280 mm 1 30208.4 63,06 €
321.3300.13 |Cutelo/ Cleaver 4 mm 320gr. 130 mm 1 30196.4 17,65 €
® F 321.3300.15 |Cutelo/ Cleaver 4mm 520gr. 150 mm 1 30140.7 22,21 €
‘ 321.3300.16 |Cutelo/ Cleaver 160 mm 1 30237.4 28,87 €
321.3300.18 |Cutelo/ Cleaver 180 mm 1 30049.3 37,25 €
321.3300.20 |Cutelo/ Cleaver 200 mm 1 30018.9 39,96 €
3 e 321.3310.20 |Cutelo/ Cleaver 200 mm 1 30096.7 48,65 €
321.3310.23 |Cutelo/ Cleaver 230 mm 1 30095.0 51,78 €
321.3310.25 |Cutelo/ Cleaver 250 mm 1 30231.2 53,18 €
321.3327.30 |Cutelo/ Cleaver 300 mm 1 30226.8 | 119,78 €
3 R — )
{ 321.3327.35 |Cutelo/ Cleaver 350 mm 1 30227.5 | 133,76 €
321.3327.40 |Cutelo/ Cleaver 400 mm 1 30228.2 | 14440€
‘ 321.3380.14 |Faca para carne picada/ Minced meat knife| 140 mm 1 30268.8 9,18 €
7 WEEND 511.4101.25 |Espatula plana/ Spatula 250 mm 6 50304.7 | 14,10€
. o 511.4111.25 |Espatula Dobrada/ Spatula offset blade 250 mm 6 50306.1 1423 €
L S—_— 511.4211.13 |Espatula Dobrada/ Spatula offset blade 130 mm 12 50308.5 9,66 €
o 511.4211.15 |Espatula Dobrada/ Spatula offset blade 150 mm 12 50123.4 12,83 €
511.4100.10 |Espatula Plana/ Spatula 100 mm 12 50152.4 4,88 €
511.4100.14 |Espatula Plana/ Spatula 140 mm 12 50133.3 6,11 €
Jup—— 511.4100.18 |Espatula Plana/ Spatula 180 mm 12 50142.5 7,24 €
511.4100.20 |Espatula Plana/ Spatula 200 mm 12 50153.1 7,89 €
511.4100.26 |Espatula Plana/ Spatula 260 mm 12 50115.9 10,29 €
511.4100.30 |Espatula Plana/ Spatula 300 mm 6 50116.6 11,63 €
511.4100.36 |Espatula Plana/ Spatula 360 mm 6 50154.8 13,52 €
’ 511.4210.20 |Espatula/ Spatula 200 mm 6 50349.8 15,43 €
y 511.4210.25 |Espatula/ Spatula 250 mm 6 50173.9 17,31 €
. 521.4450.15 | opatula para tarte com serrilha 150mm | 6 | 503597 | 1488€
. Serrated pie spatula
com serrilha / serrated
m 411.4517.30 |Garfo para trinchar/ Carving fork 300 mm 12 22083.8 10,00 €
D 421.4518.28 |Garfo para trinchar/ Carving fork 280 mm 12 224393 8,73 €
421.4518.33 |Garfo para trinchar/ Carving fork 330 mm 12 22216.0 10,62 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA PROFI - OLIVE
Laminas: Ago inox Mo-Va / Cabos: Madeira de Oliveira NAO LAVAR NA MAQUINA
Blades: Mo-Va stainless steel /Handles: Olive Wood Not dishwasher safe
MODELO / MODEL iii%ﬁiccls DESIGNACAO / DESCRIPTION C::;E{D:ET P‘él;-gz)‘-x Sy | popo e
P00 | 240.3201.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 12 23350.0 5,33 €
P00 240.3200.09  |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 12 23351.7 5,37¢€
— 240.1200.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 12 23437.8 5,34 €
) 240.1200.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm 12 23352.4 5,58 €
240.1200.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 23353.1 5,78 €
=20 240.1200.14  |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm 12 23354.8 8,22 €
240.1200.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 12 23355.5 9,16 €
240.3555.12 |Faca para queijo/ Cheese knife 120 mm 12 23356.2 6,15 €
S——
240.3555.16 |Faca para queijo/ Cheese knife 160 mm 12 20239.1 11,96 €
BOEEEES| 240.2150.12 |Faca para bife/ Steak knife 120 mm 12 23357.9 432¢€
p=—==0| 240.2250.12 |Faca para bife c/ serrilha/ Serrated Steak knife | 120 mm 12 23358.6 6,19 €
240.2200.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm 12 23359.3 5,58 €
240.2200.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 12 23360.9 5,78 €
- 240.2200.15 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 150 mm 12 23361.6 8,83 €
240.2200.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 12 23362.3 10,63 €
=D 240.2300.15  |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 12 23363.0 9,19€
——BPEEEE=0| 240.2320.15 |Faca para filetes/ Filleting knife 150 mm 12 23364.7 8,63 €
o= | 240.2320.18 |Faca para filetes/ Filleting Knife 180 mm 12 233234 9,80 €
240.1200.13 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 130 mm 12 23396.8 9,69 €
B9 | 240.1200.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 12 23365.4 12,01 €
240.1200.18 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 180 mm 12 23366.1 13,15€
240.1200.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 6 23367.8 18,09 €
B | 240.1200.23 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 230 mm 6 23368.5 19,56 €
240.1200.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 23369.2 20,82 €
240.1220.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 23370.8 25,23 €
S50 | 240.5200.20 |Faca para pao/ Bread knife 200 mm 6 23371.5 10,63 €
V=52 | 240.5201.26 |Faca para pasteleiro/ Pastry knife 260 mm 6 23372.2 1522 €
| 240.5000.26 |Faca para carnes frias larga/ Slicing knife | 260 mm 6 23373.9 14,44 €
o . 240.5000.30 |Faca para carnes frias larga/ Slicing knife | 300 mm 6 23374.6 17,44 €
240.4200.24 |Faca para presunto estreita/ Ham slicer 240 mm 6 233753 10,63 €
= | 240.4200.26 |Faca para presunto estreita/ Ham slicer 260 mm 6 23376.0 12,76 €
240.4200.30 |Faca para presunto estreita/ Ham slicer 300 mm 6 23377.7 13,63 €
240.4000.26 |Faca para presunto larga/ Ham slicer 260 mm 6 23378.4 12,97 €
240.4000.30 |Faca para presunto larga/ Ham slicer 300 mm 6 23379.1 16,12 €
- __ | 240.4210.26 |Faca para presunto/ Ham slicer 260 mm 6 23380.7 12,01 €
- 240.4210.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 6 23381.4 13,41 €
240.4212.26 |Faca para pre§unto com alvéolos 260 mm 6 23382 1 13.20 €
s e Ham slicer with granton's
240.4212.30 ;e;(;i Eﬁrcaefzjistl}lln;(r)a:l(;(r;zlvéolos 300 mm 6 23383 .8 1476 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA PROFI - OLIVE
Laminas: Ac¢o inox Mo-Va / Cabos: Madeira de Oliveira NAO LAVAR NA MAQUINA
Blades: Mo-Va stainless steel /Handles: Olive Wood Not dishwasher safe
REFERENCIA - COM.LAM. UN.CX. gy
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION Llizl&zg)lfT PCS BOX EURO €
240.4300.26 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 260 mm 6 23384.5 12,76 €
240.4300.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300 mm 6 23385.2 13,41 €
) 240.1221.21 |Faca para trinchar/ Carving knife 210 mm 6 23386.9 12,13 €
' 240.1221.25 |Faca para trinchar/ Carving knife 250 mm 6 23387.6 13,87 €
240.1250.18 |Faca para cozinheiro com serrilha 180 mm 6 23388.3 14,46 €
m 240.1250.20 |Faca para cozinheiro com serrilha 200 mm 6 23389.0 19,90 €
240.1250.25 |Faca para cozinheiro com serrilha
Serrated chef's knife 250 mm 6 23390.6 2293 €
240.2400.28 |Faca para talho/ Butcher knife 280 mm 6 23438.5 21,54 €
240.4002.26 |Faca para salmao larga, com alvéolos 260 mm 6 23391.3 18,14 €
= 240.4002.30 |Faca para s.almaF) larga, cor'n alvéolos 300 mm 6 233920 20,92 €
Salmon knife with granton’s
340.3300.23 |Cutelo/ Cleaver 230 mm 1 30263.3 48,77 €
Cutelo Chinés
40. 2 2 1 276. 1
340.3900.20 Chinese cleaver 270 gr. - 2 mm 00 mm 302763 9,93 €
— —— 240.3731.18 |Faca santoku/ Santoku knife 180 mm 6 23393.7 12,08 €
X 240.3831.18 | aca santoku com alveolos 180mm | 6 | 233944 | 1391€
Santoku knife with granton's
240.3552.14 |Faca para queijo/ Cheese knife 140 mm 6 20238.4 16,74 €
240.3552.22 |Faca para queijo/ Cheese knife 220 mm 6 23395.1 25,60 €
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Disponivel / Available in:

- Preto / Black
P E A R I— m -Vl:rr:elh:/cRed
LINHA PEARL

Laminas: Aco inox 4116 X50CrMov15 / Cabos: P.O.M. Branco
Blades: German stainless steel 4116 X50CrMov15 / Handles: P.O.M. White

CUTELARIA

COM.LAM. | UN.CX.

REFERENCIA -

MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI:EI;VAGDIET II;(C))S( Sy EURO €
v=s==| PR2.3201.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 1 23261.9 9,38 €
v===| PR2.1200.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm | 1 23262.6 9,91 €

PR2.2200.10 |Faca para bife/ Steak Knife 100 mm | 1 23263.3 10,73 €
PR2.2150.10 |Faca para bife 1/2 serrilha/ 1/2 serrated steak knife 100 mm | 1 23264.0 11,26 €
PR2.2200.12 |Faca para bife/ Steak knife 120 mm | 1 23265.7 11,81 €
PR2.2250.12 |Faca para bife com serrilha/ Serrated steak knife 120 mm 1 23303.6 12,39 €
S PR2.3731.14 | Faca multiusos/ Utility Knife 140 mm | 1 23266.4 17,99 €
VLSS pRro3ga) g |Faca santoku com alvéolos 180mm | 1 | 23267.1 | 23,86€

Santoku knife with granton's
s PR2.2300.15 | Faca para desossar/ Boning knife 150mm| 1 23268.8 17,26 €
1 PR2.1221.21 (Faca para trinchar/ Carving knife 210 mm | 1 23269.5 18,87 €
ISLE= L PR2.1200.15 | Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 1 23270.1 18,03 €
WELLESSER 1 PR2.1200.20  |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200mm| 1 23271.8 22,47 €
WSS | PR2.1200.25 | Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 1 23272.5 24,49 €
R Wl | PR2.2545.20 |Faca para chefe/ Chef's knife 200 mm 1 23421.7 24,84 €
\\,. W | PR2.2525.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260 mm 1 23422.4 25,62 €
_— PR2.3531.18 |Faca kengata/ Kengata knife (Vegetais/Vegetable) 180 mm 1 23302.9 29,28 €
Jmes= PR2.5200.20  |Faca para pao/ Bread knife 200 mm | 1 23273.2 18,62 €
‘-'—'i"“‘i PR2.2320.18 |Faca para filetar/ Filleting knife 180 mm | 1 23274.9 17,42 €
e PR2.4300.24  |Faca para presunto, estreita/ Ham slicer 240 mm | 1 23275.6 18,81 €
Tmes= PR2.4200.26  |Faca para presunto, larga/ Ham slicer 260 mm | 1 23276.3 19,31 €
=1 PR2.3512.05 |Faca para queijo parmesdo/ Parmesan knife 50 mm 1 23277.0 10,04 €
T PR2.3590.05  |Faca para queijo/ Cheese knife 50 mm 1 23278.7 11,59 €
w1 PR2.3555.10  |Faca para queijo/ Cheese knife 100mm | 1 23279.4 11,34 €

— Estojo 3 facas queijo pérola

. . - 1 60171.2

— 6P2.9043.03 Set with 3 cheese knives 54,76 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA PROFILON
Laminas: Ago inox com carbono, revestimento a ilaflon / Cabos: P.O.M. Branco
Blades: Stainless steel with high carbon, coated in ilaflon / Handles: P.O.M. white
REFERENCIA - COMLAM. | 0 v, gy
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION Ll:iLNAGD};iT PCS BOX| ° 0% 21 EURO €
- 222.1.301.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 6 22997.8 5,99 €
212.L100.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm 6 22977.0 4,68 €
222.1L200.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 6 22931.2 6,72 €
— 222.1L.200.15 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 150 mm 6 22932.9 10,20 €
222.1.200.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 6 22933.6 12,28 €
222.1230.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm | 12 23087.5 9,99 €
212.1L211.16 |Faca para desossar/ Boning knife 160 mm | 12 22975.6 12,96 €
] 222.1.520.20 |Faca para pdo/ Bread knife 200mm | 6 22934.3 12,28 €
222.1.373.18 |Faca santoku/ Santoku knife 180 mm 6 22935.0 19,03 €
s 222.1383.18 |} aca santoku com alvéolos 180mm| 6 | 22959.6 | 20,00€
Santoku knife with granton's
——— 222.1421.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300mm| 6 22936.7 15,50 €
— 222142230 |F@ para presunto com alveolos 300mm| 6 | 231315 | 21.32€
Ham Slicer with granton's
el 222.L120.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm 6 229244 6,19 €
~——— 222.1120.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 6 22925.1 10,29 €
e 222.1.121.25 |Faca para trinchar/ Carving knife 250mm| 6 22930.5 19,60 €
222.1.120.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 6 22926.8 13,36 €
- 222.1.120.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 6 22927.5 20,19€
222.1.120.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 22928.2 23,40 €
222.1.120.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 22929.9 38,40 €
G © | 222.1402.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300mm | 12 23020.2 23,56 €
m 22| 512042225 Espatula perfurada/ Perfurated spatula 250 mm 6 50316.0 20,83 €
- =~ | 512.L411.16 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 160 mm | 12 50317.7 7,56 €
G - - - | 512.1410.26 |Espatula plana/ Spatula 260mm | 12 50318.4 11,88 €
Bloco em polietileno para 8 pecas
12.0032. . . 1 103. 109,4
612.0032.08 Polyethylene block without knives - 60103.3 09,46 €
Mais referéncias,
consultar pag.101.
More references on
page 101. Pack 30 facas de legumes - Profilon
.00LI. 1 115. 12
600.00L1.30 Set with 30 paring knives - Profilon 00mm 30 60115.6 8,88 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA PROFILON
Laminas: Aco inox com carbono, revestimento a ilaflon / Cabos: P.O.M. Preto
Blades: Stainless steel with high carbon, coated in ilaflon / Handles: P.O.M. Black
REFERENCIA - COMLAM. |,y ox. L
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI:ZI;XGDPJIET PCS BOX| 5 602% " 213788 EURO €
-SRI | 221.1.301.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 6 23126.1 5,99 €
221.L.200.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 6 23105.6 6,72 €
ey |  221.1.200.15 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 150 mm 6 23127.8 10,20 €
221.L200.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm 6 25973.9 12,28 €
4A"S=% 1211373.18 |Faca santoku/ Santoku knife 180mm | 6 | 231308 | 19,03€
Faca santoku com alvéolos
A0 | 221138308 | e granton's 180mm| 6 | 25974.6 | 20,00€
221.L120.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm 6 23082.0 6,19 €
—
221.L120.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 6 25185.6 10,29 €
221.L120.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 6 23128.5 13,36 €
v 221.L120.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 6 23092.9 20,19 €
221.L120.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 6 23091.2 23,40 €
221.L120.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 6 23129.2 38,40 €
AN 221.1.520.20 |Faca para pao/ Bread knife 200mm| 6 23169.8 12,28 €
TSRy | 021.1.421.30  |Faca para presunto/ Ham slicer 300mm | 6 231254 15,50 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA IDEAL
Laminas: Ago inox Mo-Va forjado / Cabos: P.O.M. / Preto
Blades: Forged Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Black
REFERENCIA - COM.LAM. UN.CX. | _pmummmus iy
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI:ZI&Aé):T PCS BOX . EURO €
s | 221.7301.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 1 22469.0 13,04 €
FREEES | 221.7300.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 1 22470.6 13,70 €
221.7100.08 |Faca para legumes/ Paring knife 80 mm 1 22471.3 13,70 €
—
221.7100.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm 1 22472.0 13,70 €
[=—mQ | 221.7100.15 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 150 mm 1 22473.7 17,67 €
221.7250.11 |Faca para bife com serrilha/ Serrated steak knife | 110 mm 1 23121.6 13,77 €
221.7250.13 |Faca para bife com serrilha/ Serrated steak knife | 130 mm 1 22475.1 15,20 €
221.7315.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130 mm 1 22476.8 17,19 €
| —
221.7315.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 1 22477.5 19,42 €
221.7121.20 |Faca para trinchar/ Carving knife 200 mm 1 22478.2 22,21 €
D | 221.7121.25 |Faca para trinchar/ Carving knife 250 mm 1 22479.9 27,21 €
221.7121.30 |Faca para trinchar/ Carving knife 300 mm 1 22480.5 31,30 €
221.7120.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 1 22481.2 23,12 €
221.7120.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 1 22482.9 27,55 €
) 221.7120.25 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 250 mm 1 22483.6 33,54 €
221.7120.30 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 300 mm 1 22484.3 42,46 €
221.7120.35 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 350 mm 1 22485.0 4731 €
221.7200.13 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 130 mm 1 224744 13,77 €
221.7200.15 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 150 mm 1 22486.7 17,67 €
WSS9 | 221.7200.20 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 200mm | 1 | 224874 | 23,12€
221.7200.22 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 220 mm 1 22488.1 25,58 €
D 221.7520.20 |Faca para pao/ Bread knife 200 mm 1 22489.8 23,12 €
e | 221.7402.26 | 23 para salmao com alvéolos 2600mm | 1 | 251337 | 42,69€
Salmon knife with granton's
221.7410.25 |Faca para presunto/ Ham slicer 250 mm 1 22490.4 24,20 €
—
221.7410.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 1 22491.1 26,65 €
221.7400.25 |Faca para presunto/ Ham slicer 250 mm 1 22492.8 30,37 €
—
221.7400.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 1 22493.5 35,03 €
421.9451.18 |Garfo para trinchar/ Carving fork 180 mm 1 22431.7 33,47 €
D | 421.9451.21 |Garfo para trinchar/ Carving fork 210 mm 1 22387.7 36,83 €
421.9451.27 |Garfo para trinchar/ Carving fork 270 mm 1 22388.4 43,33 €
Tabela de Precos 2026 Lista de Precios 2026 Price List 2026



FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA MASTER - PROFESSIONAL
Laminas: A¢o inox Mo-Va forjado / Cabos: P.O.M. / Preto 221 - Preto/ Black
Blades: Forged Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Black 222 - Branco / White
REFERENCIA - COM.LAM. UN.CX. o
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LILI;AGD;T PCS BOX EURO €
oy | 221.9301.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 1 22172.9 13,78 €
Y | 221.9300.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 1 22179.8 14,57 €
221.9100.07 |Faca para legumes/ Paring knife 70 mm 1 224348 13,77 €
/IR | 221.9100.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm 1 22163.7 13,90 €
221.9100.12 |Faca para legumes/ Paring knife 120 mm 1 22191.0 14,46 €
|y | 221.9100.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160 mm 1 22164.4 20,81 €
221.9200.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 1 22165.1 13,90 €
—
221.9250.12 |Faca para bife com serrilha/ Serrated steak knife | 120 mm 1 22192.7 14,46 €
RSS9 | 221.9252.12 |Faca para bife redonda/ Steak knife 120 mm 1 22329.7 14,46 €
LNy | 221.9315.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 1 22166.8 21,70 €
221.9121.21 |Faca para trinchar/ Carving knife 210 mm 1 221743 26,61 €
| —
221.9121.26 |Faca para trinchar/ Carving knife 260 mm 1 22170.5 32,61 €
Faca para trinchar com alvéolos
221.9121G.21 . . . 210 mm 1 23155.1 31,00 €
Carving knife with granton's
Faca para trinchar com alvéolos
221.9121G.26 b . . v 260 mm 1 231223 35,63 €
Carving knife with granton's
221.9120.15 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 150 mm 1 22189.7 30,79 €
—
) 221.9120.18 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 180 mm 1 23052.3 33,92 €
221.9120.20 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 200 mm 1 22175.0 37,06 €
| —
221.9120.23 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 230 mm 1 22321.1 40,87 €
221.9120.26 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 260 mm 1 22176.7 45,19 €
— P
’ 221.9120.30 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 300 mm 1 22177.4 53,12 €
(=9  221.9200.19 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 190 mm 1 22169.9 27,90 €
| = 221.9520.20 |Faca para pao/ Bread knife 200 mm 1 22171.2 26,86 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA MASTER - PROFESSIONAL
Laminas: Ac¢o inox Mo-Va forjado / Cabos: P.O.M. / Preto 221 - Preto/ Black
Blades: Forged Mo-Va stainless steel / Handles: P.O.M. / Black 222 - Branco / White
REFERENCIA . COMLAM. | v cx. | ompomims
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LIEI;\JIZIZ:ZT PCS BOX A EURO €
221.9420.24 |Faca para presunto/ Ham slicer 240 mm 1 22435.5 34,29 €
221.9420.26 |Faca para presunto/ Ham slicer 260 mm 1 22178.1 37,07 €
221.9400.24 |Faca para presunto larga/ Ham slicer 240 mm 1 22436.2 38,01 €
| D
221.9400.26 |Faca para presunto larga/ Ham slicer 260 mm 1 22267.2 40,74 €
| )1 940206 |28 Para salmio com alvéolos 260mm| 1 | 22269.6 | 44,62€
Salmon knife with granton's
221.9410.26 |Faca para presunto/ Ham slicer 260 mm 1 23064.6 32,58 €
=
221.9410.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 1 23065.3 35,73 €
—EY| 221042226 | A% Para presunto com alvéolos 260mm| 1 | 230660 | 37.54€
Ham slicer with granton's
| 1950026 | 3 paracames frias com serrilha 260mm| 1 | 222689 | 4293€
Serrated slicing knife with wavy edge
221.9252.24 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 240 mm 1 22190.3 31,75 €
221952121 |Faca para trinchar com serrilha 210mm| 1 | 221934 | 28,03€
Serrated carving knife
y- - - : 4
221.9521.26 |FAca para trinchar com serrilha 260mm | 1 | 221941 @ 3387€
Serrated carving knife
LR | 221.9731.18 |Faca Santoku/ Santoku Knife 180 mm 1 23025.7 35,18 €
F 1véol
S | )] 938318 || aca Santoku com alvéolos 180mm| 1 | 253393 | 3695€
Santoku Knife with granton's
421.9451.18 |Garfo para trinchar/ Carving fork 180 mm 1 22431.7 33,47€
O —R)  421.9451.21 |Garfo para trinchar/ Carving fork 210 mm 1 22387.7 36,83 €
421.9451.27 |Garfo para trinchar/ Carving fork 270 mm 1 22388.4 43,33 €
—————WEE® | 52]14200.25 |Espatula/ Spatula 250 mm 1 22196.5 37,20 €
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Disponivel / Available in:
pl1i .0 00 @ ¢ @l - Preto/ Black
FACAS / KNIVES - Branco / White
01159.0,060.0¢1 - Vermelho / Red
CUTELARIA _ Amarelo /Yellow
: : : ; v{159.9906.¢9/¢ - Castanho/ Brown
PRIMTECH - Linha Forjada Injectada / Forged Knives TR oes®od - Verde/ Green
Laminas: A¢o inox mo-va forjado / Cabos: termoplastic elastomer sebs b oo o ®od -Azul/Blue
Blades: Forged german mo-va stainless steel / Handles: thermoplastic elastomer sebs
REFERENCIA - COMLAM. | yNCX, | mmwims
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LBELI\JAGD;ZT PCS BOX EURO €
- MESSNRR | 201.T301.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 1 252839 | 1491€
AN 201.T300.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 1 25284.6 | 15,03€
. WSS 201.T100.09 |Faca paralegumes/ Paring knife 90 mm 1 252853 15,03 €
——" AW 201.T100.15 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 150 mm 1 25286.0 | 21,00€
Sl SRR | 101.T200.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120mm | 1 25302.7 | 15,50 €
S NN | 01.T250.12 |Faca para bife/ Steak knife 120 mm 1 25287.7 | 16,14€
— " A 201.T104.15 |Faca para filetes/ Fish filleting knife Flex | 150 mm 1 25303.4 21,00 €
- /R 201.T315.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 1 25288.4 22,35€
T AN 201.T121.21 |Faca para trinchar/ Carving knife 210 mm 1 25289.1 24,95 €
S AW | 201.T121.26 |Faca para trinchar/ Carving knife 260 mm 1 25290.7 | 28,58€
_— A 01.T120.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 1 25291.4 23,78 €
: AW 201.T120.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200mm | 1 25292.1 | 3025¢€
e p
201.T120.23 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 230 mm 1 26409.2 33,28 €
— 201.T120.26 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 260 mm 1 25293.8 37,70 €
— 201.T122.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 1 23153.7 36,16 €
\\ p
Te— 201.T122.23 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 230 mm 1 231544 39,79 €
T — Faca para cozinheiro com orificios
o B 201.T123.20 Chef's knife with holes 200 mm 1 25299.0 33,28 €
L M | 201.T520.22 |Faca para pio/ Bread knife 220 mm 1 25294.5 | 27,15€
& A— 201.T373.18 |Faca santoku/ Santoku knife 180 mm 1 25295.2 2747 €
,,,,,,,,,,, m— | 0| Tg73 g | ocasantoku com alvéolos 180mm | 1 | 252969 | 32,58¢€
R L Santoku knife with granton's
Tf—i— 401.T451.28 |Garfo para trinchar/ Carving fork 280 mm 1 25297.6 27,15 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
PRIMTECH COLOURS * CABO VERMELHO/ RED HANDLE
Laminas: A¢o inox mo-va forjado / Cabos: Termoplastic elastomer sebs
Blades: Forged german mo-va stainless steel / Handles: Thermoplastic elastomer sebs
REFERENCIA . COMLAM. | N.CX. | ey
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI:;VAGD}:ET PCS BOX EURO €
AW | 203.T301.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 1 25310.2 1491 €
-mmm | 203.7300.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 1 253423 15,03 €
- 203.T100.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 1 25300.3 15,03 €
AW | 203.T100.15 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 150 mm 1 25331.7 | 21,00€
AW 203.T104.15 |Faca para filetes/ Fish filleting knife Flex | 150 mm 1 253454 21,00 €
e 203.T315.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 1 25318.8 2235€
— 203.T121.21 |Faca para trinchar/ Carving knife 210 mm 1 25319.5 2495 €
N— 203.T121.26 |Faca para trinchar/ Carving knife 260 mm 1 25320.1 28,58 €
203.T120.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 1 25321.8 23,78 €
— _- 203.T120.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 1 25335.5 30,25 €
203.T120.26 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 260 mm 1 25325.6 37,70 €
______ g Faca para cozinheiro com orificios
o 203.7123.20 Chef's knife with holes 200 mm 1 25301.0 33,28 €
.. R )3 Tg73.1g |Faca santoku comalvéolos 180 mm | 1 253447 | 32,58€
Santoku knife with granton's
PRIMTECH COLOURS *
= | 204.T301.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 1 25311.9 1491 €
s | 204.T300.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 1 25340.9 15,03 €
mwsssss | 204.T100.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 1 253133 15,03 €
P | 204.T100.15 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 150 mm 1 253324 21,00 €
. 204.T120.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 1 25322.5 23,78 €
_— =" | 204.T120.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 1 25336.2 30,25 €
204.T120.26 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 260 mm 1 25326.3 37,70 €
PRIMTECH COLOURS * CABO VERDE / GREEN HANDLE
- | 206.T301.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 1 25312.6 1491 €
__mENEm | 206.T300.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 1 25383.6 15,03 €
A 206.T100.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 1 25314.0 15,03 €
AW 206.T100.15 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 150 mm 1 25333.1 21,00 €
206.T120.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 1 25323.2 23,78 €
AW | 206.T120.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200mm | 1| 253379 | 3025€
206.T120.26 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 260 mm 1 25327.0 37,70 €
A | 06.7373.18 |Faca santokw Santoku knife 180mm | 1 | 253416 | 2747€
,,,,,,,, ... e | 06.7873.18 |Facasantokucomalvéolos 180mm | 1 253515 | 32,58¢€
- Santoku knife with granton's
PRIMTECH COLOURS * CABO AZUL / BLUE HANDLE
~smmm 207.T301.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 1 253294 1491 €
- 207.T100.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 1 25315.7 15,03 €
= AR 207.T100.15 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 150 mm 1 25334.8 21,00 €
AR 207.T104.15 |Faca para filetes/ Fish filleting knife Flex | 150 mm 1 25343.0 21,00 €
~MS | 207.T315.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 1 25350.8 | 22,35€
207.T120.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 1 25324.9 23,78 €
- AR 007.T120.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 1 25338.6 | 3025€
207.T120.26 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 260 mm 1 25328.7 37,70 €
llllllllll Aty Faca para cozinheiro com orificios
= 207.7T123.20 Chef's knife with holes 200 mm 1 25358.4 33,28 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA

PRIMTECH OLIVE - Linha Forjada Madeira / Wood Forged Knives
Laminas: Ago inox Mo-Va forjado / Cabos: Madeira de Oliveira

Blades: Forged German Mo-Va stainless steel / Handles: Olive Wood

NAO LAVAR NA MAQUINA
Not dishwasher safe

MODELO / MODEL Il{:gg;iicclg DESIGNACAO / DESCRIPTION C:;ﬁé)}r P‘ggﬁx S P URO €
- sy | 240.T301.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 1 20215.5 16,39 €
ses====| 240.T300.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 1 20216.2 16,53 €
SESSw | 240.T100.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 1 20217.9 16,53 €
jam=m== | 240.T100.15 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 150 mm 1 20218.6 23,10 €
sessmssw | 240.7200.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm 1 20219.3 17,05 €
sy | 240.T250.12 |Faca para bife/ Steak knife 120 mm 1 20220.9 17,77 €
sy | 240.T104.15 |Faca para filetes/ Fish filleting knife Flex | 150 mm 1 20221.6 23,10 €
jammmmy| 240.T315.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm 1 20222.3 24,60 €
240.T121.21 |Faca para trinchar/ Carving knife 210 mm 1 20223.0 27,43 €
—
240.T121.26 |Faca para trinchar/ Carving knife 260 mm 1 20224.7 31,44 €
[Ny | 240.T120.15 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 150 mm 1 20225.4 26,16 €
240.T120.20 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 200 mm 1 20226.1 33,28 €
|| 240.T120.23 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 230 mm 1 20227.8 | 36,60 €
240.T120.26 |Faca para cozinheiro/ Chef's knife 260 mm 1 20228.5 41,47 €
e e NP 240.T123.20 Eii?s’iflgzﬁeﬁ:som orificios 200mm | 1 202315 | 36,60 €
ey 240.7520.22 |Faca para pao/ Bread knife 220 mm 1 20232.2 29,87 €
NS\ 240.T373.18 |Faca santoku/ Santoku knife 180 mm 1 20233.9 30,21 €
e | 940 T873.18 |F Aca santoku com alvéolos 180mm | 1 202346 | 3585€
—— T Santoku knife with granton's
e SRS | 440.T451.28 |Garfo para trinchar/ Carving fork 280 mm 1 20235.3 29,87 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA ALUMIO - PROFESSIONAL
Laminas: Ao inox Mo-Va / Cabos: Aluminio marinho encastrados em P.O.M. preto
Blades: Stainless steel Mo-Va / Handles: Aluminum and P.O.M
MODELO / MODEL IEEFF];:ETENN%I; DESIGNACAO / DESCRIPTION C:‘ﬁ%}f P‘ézggx M| B RO €
L==_ 206.6301.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 1 223259 | 10,72 €
~===- 296.6100.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm 1 22245.0 | 10,90 €
L====_| 296.6100.15 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 150 mm 1 22246.7 | 14,97¢€
WS- 296.6100.17 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 170 mm 1 222474 | 16,71 €
VS===U296.6100.20 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 200 mm 1 22248.1 | 17,64 €
296.6100.25 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 250 mm 1 22249.8 | 19,18 €
= -
296.6100.30 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 300 mm 1 223235 | 27,11¢€
— ===/ 296.6200.12 |Faca para vegetais/ Paring knife 120 mm 1 222504 | 11,21¢€
_b==_) 296.6352.12 |Faca para queijo/ Cheese knife 120 mm 1 22251.1 11,70 €
=== 206.6315.15 |Faca para filetes/ Filleting knife 150 mm 1 223242 | 1520€
s === _ 206.6520.20 |Faca para pdo/ Bread knife 200 mm 1 222528 | 17,22€
= ~===_| 296.6410.23 |Faca para presunto/ Ham slicer 230 mm 1 222535 | 17,32¢€
’ ‘k-*-’* 296.6731.18 |Faca japonesa santoku/ Santoku knife 180 mm 1 222542 | 20,17€
\(j’*—"g" 396.6220.14 |Cutelo/ Cleaver - 320 gr. - 3 mm 140 mm 1 30068.4 | 2295¢€
l===_ 206.6251.10 |Faca para bife/ Steak knife 100 mm 1 22255.9 9,52 €
— 3 |- )| 496.6451.19 |Garfo para bife/ Steak fork 100 mm 1 22256.6 9,30 €
= | s | 496.6451.33 |Garfo para trinchar/ Carving fork 330 mm 1 222573 | 13,46 €
= == | 896.0040.35 xzfz:::iisga‘;r;f;;::;j;cf?ﬂzﬁmmm 350mm | 1 | 80289.8 | 43,08€
=l == ) | 596.6410.26 |Espatula plana/ Spatula 260 mm 1 50134.0 | 1435¢€
Tabela de Precos 2026 Lista de Precios 2026 Price List 2026




CUTELARIA

FACAS / KNIVES

LINHA SUSHI

Laminas: A¢o inox estritamente afiada / Cabos: Bambu

Blades: Stainless steel Mo-Va, hard-sharpener / Handles: Bambu wood

NAO LAVAR NA MAQUINA

Not dishwasher safe

REFERENCIA ~ COMLAM. |y cy,
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LIZLNAGDHET pes Box | s'amuminy| EURO €
e 230.8801.16  |Faca deba/ Universal knife 160 mm 1 20173.8 | 32,04 €
=m-- _ 230.8802.16  |Faca santoku/ Santoku knife 160 mm 1 20174.5 | 22,13 €
=m -~ 230.8803.16 |Faca usaba - Vegetais/ Paring knife 160 mm 1 20175.2 | 22,13 €
== - 230.8804.20 |Faca yanagi - Fatiar/ Filleting knife 200 mm 1 20181.3 | 27,58 €
LINHA NAKATO - Facas Sushi
Laminas: A¢o especial nitrogénio, estritamente afiado / Cabos: P.O.M.
Blades: Stainless steel 4199 Nitro B, hard sharpened / Handles: P.O.M.
— 221.8801.10 |Faca multiusos/ Utility knife 100 mm 1 25182.5 | 12,44 €
N 221.8801.12 |Faca multiusos/ Utility knife 120 mm 1 25242.6 | 12,91 €
e 221.8820.10 |Faca para bife s/serrilha/ Steak knife without serrated | 100 mm 1 25698.1 | 12,44 €
— 221.8801.16 |Faca deba/ Universal knife 160 mm 1 25186.3 | 26,71 €
] 221.8801.21 |Faca deba/ Universal knife 210 mm 1 23180.3 | 2991 €
s 221.8802.16 |Faca santoku/ Santoku knife 160 mm 1 25187.0 | 25,33 €
— 221.8812.16 |Faca santoku c/ alvéolos/ Santoku knife w/granton's 160 mm 1 252143 | 26,60 €
S 221.8803.16  |Faca usaba/ Paring knife 160 mm 1 25188.7 | 28,96 €
221.8803.21 |Faca usaba/ Paring knife 210 mm 1 25459.8 | 4341¢€
— 221.8805.16 |Faca de chefe/ Chef's knife 160 mm 1 25241.9 | 22,03 €
— 221.8805.20 |Faca de chefe/ Chef's knife 200 mm 1 25183.2 | 27,55€
] 221.8806.20 |Faca para pao/ Bread knife 200 mm 1 251894 | 23,34 €
221.8804.21 |Faca yanagi - Sashimi/ Filleting knife 210 mm 1 25163.4 | 24,50 €
221.8804.24 |Faca yanagi - Sashimi/ Filleting knife 240 mm 1 25164.1 | 2596 €
eSS | 7)1.8804.27 |Faca yanagi - Sashimi/ Filleting knife 270 mm 1| 251658 | 29,10€
221.8804.30 |Faca yanagi -ASe}shimi/ Filleting knife 300 mm 1 25191.7 | 43,74 €
- —— Faca tako-Sashimi
221.8807.27 Tako-Sashimi knife (ideal p/corte polvo/peixes) 270 mm 1 23181.0 3045 €
J— oy 221.8104.24 |Faca yanag% - Sash%m%/ F%llet?ng kn%fe 240 mm 1 23217.6 | 26,98 €
221.8104.27 |Faca yanagi - Sashimi/ Filleting knife 270 mm 1 231919 | 31,14 €
MENCEEN  421.8818.31 |Garfo para trinchar/ Carving fork 310 mm 1 40055.1 | 20,67 €
* modelos disponiveis para esquerdinos - Acresce 1,58€ ao valor da faca.
LINHA NAKATO OLIVE
Laminas: Ag¢o especial nitrogénio, estritamente afiado / Cabos: Madeira de Oliveira NAO LAVAR NA MAQUINA
Blades: Stainless steel 4199 Nitro B, hard sharpened/ Handles: Olive Wood Not dishwasher safe
samama  240.8801.10  |Faca multiusos/ Utility knife 100 mm 1 20201.8 | 13,68 €
240.8801.12  |Faca multiusos/ Utility knife 120 mm 1 20202.5 | 1421 €
S| 240.8801.16  |Faca deba/ Universal knife 160 mm 1 20203.2 | 29,40 €
240.8801.21 |Faca deba/ Universal knife 210 mm 1 23255.8 | 2991 €
——— 240.8802.16 |Faca santoku/ Santoku knife 160 mm 1 20204.9 | 27,87 €
.................. SRR )40.8812.16 |Faca santoku com alvéolos 160mm | 1 | 202148 | 29.26€
| Santoku knife with granton's
EENESS 140.8803.16  |Faca usaba/ Paring knife 160mm | 1 | 20205.6 | 31,85€
e 240.8805.16  |Faca de chefe/ Chef's knife 160 mm 1 20206.3 | 24,23 €
240.8805.20 |Faca de chefe/ Chef's knife 200 mm 1 20207.0 | 30,31 €
NS 240.8806.20  |Faca para pao/ Bread knife 200 mm 1 20208.7 | 25,68 €
240.8804.21 |Faca yanagi - Sashimi/ Filleting knife 210 mm 1 20209.4 | 26,93 €
) frmm— 240.8804.24 |Faca yanagi - Sashimi/ Filleting knife 240 mm 1 20210.0 | 28,55 €
240.8804.27 |Faca yanagi - Sashimi/ Filleting knife 270 mm 1 20211.7 | 32,02 €
240.8804.30 |Faca yanagi - Sashimi/ Filleting knife 300 mm 1 202124 | 48,11 €
Faca tako-Sashimi
[
240.8807.27 Tako-Sashimi knife (ideal p/corte polvo/peixes) 270 mm 1 232602 | 3349€
EENES 440.8818.31  |Garfo para trinchar/ Carving fork 310 mm 1 20213.1 | 22,72 €
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SABRES PARA CHAMPANHE

©

SICO
I
SOMMELIER'S SABRE CUTELARIA
REFERENCIA < COMLAM. | v X, | punm
| SRR

MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION L]:zlfv?rfT PCS BOX 559 EURO €
PR0.2630.26 |Sabre para champanhe/ Sommelier’s sabre 260 mm 1 234248 | 42,07 €

S PR1.2630.26 |Sabre para champanhe/ Sommelier’s sabre 260 mm 1 233104 | 42,07€
299.G620.40 |Sabre para champanhe/ Sommelier’s sabre 400 mm 1 23183.4 | 148,44 €

Tabela de Precos 2026
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FACAS / KNIVES

ELEVATING CUT

¥

CUTELARIA
LINHA ELEVATING CUT
Laminas: Aco inox Mo-Va forjado / Cabos: Acrilico
Blades: Forged Mo-Va stainless steel/ Handles: Acrylic
REFERENCIA " COMLAM. | )\ ox
LADE ‘Box| sTesAl
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAOQO / DESCRIPTION LLADE lpcs Box EURO €
v =mmme | EC1.2551.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm 1 23335.7 13,35 €
¢ EEEER. ECI1.2322.15 |Faca para filetes/ Filleting knife 150 mm 1 23206.0 22,70 €
- ¢ - EEEER E(1.2547.20 |Faca para chefe/ Chef's knife 200mm | 1 | 232480 | 36,10€
\u\n EC1.2548.20 |Faca para chefe/ Chef's knife 200 mm 1 232534 34,90 €
SR 5] 546.20 |Faca para chefe/ Chef’s knife 200mm | 1 | 232046 | 33,07€
“ﬂ EC1.2552.20 |Faca sérvia/ Serbian knife 200 mm 1 23341.8 49,12 €
WMESED  £(C1.2549.27 |Faca para pio/ Bread knife 270 mm | 1 233289 | 37,50€
EC1.2550.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 1 23397.5 32,28 €
EssreEs | EC1.2550G.26 |Faca p/presunto c/alvéolos/ Ham slicer w/granton's 260 mm 1 23442.2 30,30 €
EC1.2550G.30 |Faca p/presunto c/alvéolos/ Ham slicer w/granton's 300 mm 1 23331.9 35,50 €
o ¢ EEEER) EC1.2546.30 |Faca para chefe/ Chef's knife 300 mm 1 23205.3 42,65 €
= EC1.2526.34 |Faca para talho/ Butcher knife 340 mm 1 26646.1 63,95 €
v = | E(C3.2551.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm 1 23336.4 13,35 €
EER. | EC3.2322.15 |Faca para filetes/ Filleting knife 150 mm 1 23203.9 22,70 €
& T EEEER. | [£(3.2547.20 |Faca para chefe/ Chef's knife 200 mm 1 23247.3 36,10 €
¥_ EC3.2548.20 |Faca para chefe/ Chef's knife 200 mm 1 23251.0 34,90 €
; © WEEEERA (3254620 |Faca para chefe/ Chefs knife 200mm| 1 | 232015 | 33,07€
ﬂ"—' EC3.2552.20 |Faca sérvia/ Serbian knife 200 mm 1 23342.5 49,12 €
WMEEED| £(3.2549.27 |Faca para pao/ Bread knife 270 mm 1 23329.6 37,50 €
EC3.2550.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 1 23398.2 32,28 €
= . £C3.2550G.26 |Faca p/presunto c/alvéolos/ Ham slicer w/granton's 260 mm 1 23426.2 30,30 €
EC3.2550G.30 |Faca p/presunto c/alvéolos/ Ham slicer w/granton's 300 mm 1 23332.6 35,50 €
o+ EEEER | E(3.2546.30 |Faca para chefe/ Chef's knife 300mm | 1 232022 | 42,65€
EC3.2526.34 |Faca para talho/ Butcher knife 340 mm 1 26647.8 63,95 €
wooamsss.  EC5.2551.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm 1 23337.1 13,35 €
Bées=| EC5.2322.15 |Faca para filetes/ Filleting knife 150mm| 1 23209.1 22,70 €
& " W=\ p(52547.20 |Faca para chefe/ Chef's knife 200mm | 1 | 232527 | 36,10€
\u@ EC5.2548.20 |Faca para chefe/ Chef's knife 200mm | 1 23254.1 34,90 €
W [£(C52546.20 |Faca para chefe/ Chef's knife 200mm| 1 | 232077 | 33,07€
ct‘ EC5.2552.20 |Faca sérvia/ Serbian knife 200 mm 1 23343.2 49,12 €
: Bies | E(C5.2549.27 |Faca para pio/ Bread knife 270 mm | 1 23334.0 37,50 €
EC5.2550.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 1 23399.9 32,28 €
B = | EC5.2550G.26 |Faca p/presunto c/alvéolos/ Ham slicer w/granton's 260 mm 1 23427.9 30,30 €
EC5.2550G.30 |Faca p/presunto c/alvéolos/ Ham slicer w/granton's 300 mm 1 23333.3 35,50 €
¥ ° BeZel | E(C5.2546.30 |Faca para chefe/ Chef's knife 300 mm 1 23208.4 42,65 €
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FACAS / KNIVES

CUTELARIA
LINHA ELEVATING CUT
Laminas: Ago inox Mo-Va forjado / Cabos: Acrilico
Blades: Forged Mo-Va stainless steel/ Handles: Acrylic
REFERENCIA - COMLAM.| |\ ex. | mummmniny
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAQO / DESCRIPTION L;:(I;ET pcspox| = @ | EURO €
v = EC5.2526.34 |Faca para talho/ Butcher Knife 340 mm 1 26648.5 63,95 €
T EESEEE. | EC9.2551.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm 1 23339.5 13,35 €
© mESSl EC9.2322.15 |Faca para filetes/ Filleting knife 150 mm 1 23200.8 22,70 €
- ¥ " WSS E(C9.2547.20 |Faca para chefe/ Chef's knife 200mm| 1 | 232503 | 36,10€
4 _E Ty : EC9.2548.20 |Faca para chefe/ Chef's knife 200 mm 1 23249.7 34,90 €
+ © WSS E(9.2546.20 |Faca para chefe/ Chefs knife 200mm | 1 | 23198.8 | 33,07€
“‘“ EC9.2552.20 |Faca sérvia/ Serbian knife 200 mm 1 23345.6 49,12 €
BMESSD| £(9.2549.27 |Faca para pao/ Bread knife 270 mm 1 23330.2 37,50 €
EC9.2550.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 1 23401.9 32,28 €
== | EC9.2550G.26 |Faca p/presunto c/alvéolos/ Ham slicer w/granton's 260 mm 1 23429.3 30,30 €
EC9.2550G.30 |Faca p/presunto c/alvéolos/ Ham slicer w/granton's 300 mm 1 23325.8 35,50 €
o © BESSSA E(C9.2546.30 |Faca para chefe/ Chef's knife 300mm | 1 23199.5 42,65 €
: EC9.2526.34 |Faca para talho/ Butcher knife 340 mm 1 26650.8 63,95 €
* WEEEEM| E(C7.2551.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm | 1 23338.8 13,35 €
& " MEER| £c72322.15 |Faca para filetes/ Filleting knife 150mm| 1 | 233470 | 2270€
v " /SR | E(C7.2547.20 |Faca para chefe/ Chef's knife 200mm | 1 | 233463 | 36,10€
. - WEER| 57254820 Faca para chefe/ Chefs knife 200mm| 1 | 233487 | 3490€
i . . aca para chefe/ Chef's knife mm . ,
- EEER 57054620 F hefe/ Chef's knif 200 1| 233265 | 33.07€
r EC7.2552.20 |Faca sérvia/ Serbian knife 200 mm 1 233449 49,12 €
EESER | £(7.2549.27 |Faca para pao/ Bread knife 270 mm | 1 233277 | 37,50 €
EC7.2550.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300 mm 1 23400.2 32,28 €
= SR £C7.2550G.26 |Faca p/presunto c/alvéolos/ Ham slicer w/granton's 260 mm 1 23428.6 30,30 €
EC7.2550G.30 |Faca p/presunto c/alvéolos/ Ham slicer w/granton's 300 mm 1 23324.1 35,50 €
; * EEEEEd EC7.2546.30 |Faca para chefe/ Chef's knife 300 mm 1 23340.1 42.65€
D RER EC7.2526.34 |Faca para talho/ Butcher knife 340 mm 1 26649.2 63,95 €
Bolsas para facas / Case for knives
WEED | 551254620 |Bolsaem pele para faca de chefe 200mm| 1 | 80877.7 | 10,99 €
Leather case for chef's knife
“EEEED | 551254630 |Dolsacm pele para faca do chefe 300mm| 1 | 808784 | 13.87€
Leather case for chef's knife
R 551054720 |Bolsaem pele para faca de chefe 200mm| 1 | 80879.1 | 10,99€
Leather case for chef's knife
AEE | 351254820 |Bolsacmpele para faca de chefe 200mm| 1 | 808807 | 1099¢€
Leather case for chef's knife
S| 851232215 |Bolsa em pele para faca de filetes 150mm| 1 | 808814 7.64€
Leather case for filleting knife
- 851.2552.20 |Bolsa em pele para faca sérvia 200mm| 1 | 809712 | 14,16€
Leather case for serbian knife
Tabela de Precos 2026 Lista de Precios 2026 Price List 2026



CUTELARIA

FACAS / KNIVES

LINHA CLASSIC

Laminas: A¢o inox Mo-Va / Cabos: Madeira Exotica
Blades: Stainless steel Mo-Va / Handles: Exotic Wood

MODELO / MODEL IEEFFEEIE?ENN%I;? DESIGNACAO / DESCRIPTION CEL%}T Uggg | mmsmns | puRO €
260.1000.09 |Faca para legumes/ Paring knife 90 mm 12 | 20028.1 3,74 €

260.1000.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm | 12 | 20011.3 4,06 €

260.1000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120mm | 12 | 20003.8 4,58 €

260.1000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm | 12 | 20014.4 5,88 €

260.1000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160mm | 12 | 20029.8 6,63 €

260.1000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm | 12 20027.4 8,29 €

260.1000.20 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 200 mm | 12 | 20010.6 | 10,60 €

PSS | 260.1000.22 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 220 mm 20013.7 | 13,77 €
260.1000.24 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 240 mm 20004.5 | 16,77 €

260.1000.28 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 280mm | 6 20094.6 | 22,67 €

260.2000.08 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 80 mm 12 | 20166.0 3,52 €

260.2000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90mm | 12 | 20024.3 3,74 €

260.2000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm | 12 | 20023.6 4,06 €

260.2000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120mm | 12 | 20025.0 4,58 €

= 260.2000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm | 12 | 20026.7 5,88 €
260.2000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160mm | 12 | 20032.8 6,63 €

260.2000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm | 12 | 20033.5 8,29 €

260.2000.20 |Faca para talho/ Butcher knife 200 mm | 12 | 20034.2 | 10,60 €

260.2000.22 |Faca para talho/ Butcher knife 220mm | 6 20001.4 | 13,77€

260.2000.24 |Faca para talho/ Butcher knife 240mm | 6 20009.0 | 16,77 €

P 260.2000.26 |Faca para talho/ Butcher knife 260mm | 6 | 20096.0 | 20,81€
260.2000.28 |Faca para talho/ Butcher knife 280mm | 6 20097.7 | 22,67 €

260.2000.31 |Faca para talho/ Butcher knife 310mm | 6 20061.8 | 24,53 €

260.2000.36 |Faca para talho/ Butcher knife 360mm | 6 20098.4 | 27,55€

= | 260.3001.07 |Faca para tornear/ Peeling knife 70 mm 12 | 20055.7 3,01 €
260.3000.08 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 80 mm 12 20035.9 3,52€

260.3000.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 20002.1 3,74 €

260.3000.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm | 12 | 20012.0 4,06 €

B | 260.3000.12 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120mm | 12 | 20036.6 4,58 €
260.3000.14 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 140 mm | 12 | 20037.3 5,88 €

260.3000.16 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 160mm | 12 | 20030.4 6,63 €

260.3000.18 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 180 mm | 12 | 20031.1 8,29 €

260.5000.10 |Faca para cozinha com serrilha 100 mm | 12 20058.8 3,96 €

TEp— 260.5000.11 |Faca para cozinha com serrilha [10mm | 12 | 20040.3 3,96 €
260.5000.13 |Faca para cozinha com serrilha 130mm | 12 | 20092.2 4,67 €

260.5000.15 ng:af;i;iifiﬁ? serrilha 150mm | 12 | 20038.0 5.66 €

260.3553.11 |Faca para queijo 3 bicos/ Cheese knife 110 mm | 12 | 20100.4 3,98 €
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FACAS / KNIVES

CUTELOS / CLEAVERS

CUTELARIA
LINHA CLASSIC
Laminas: Ac¢o inox Mo-Va / Cabos: Madeira Exotica
Blades: Stainless steel Mo-Va / Handles: Exotic Wood
REFERENCIA R COM.LAM. | UN.CX. —
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION Llizl&?}fT ;(C))S( Co EURO €
260.5000.17 |Faca para pao/ Bread knife 170 mm | 12 | 20019.9 6,36 €
PP | 260.5000.20 |Faca para pao/ Bread knife 200mm | 12 | 20020.5 7,47 €
260.5000.25 |Faca para pao/ Bread knife 250 mm | 12 20047.2 | 11,75€
260.1200.15 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 150 mm | 12 200489 | 12,01 €
260.1200.18 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 180mm | 6 20161.5 13,15 €
= ) | 260.1200.20 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 200mm | 6 20104.2 | 18,09€
r— 260.1200.25 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 250mm | 6 20062.5 | 20,82 €
260.1200.27 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 270 mm 6 20021.2 | 22,59¢€
260.1220.30 |Faca para cozinheiro/ Chef’s knife 300 mm 1 22342.6 | 2523 €
260.2300.13 |Faca para desossar/ Boning knife 130mm | 12 20005.2 8,21 €
© Py 260.2300.15 |Faca para desossar/ Boning knife 150 mm | 12 20059.5 9,19 €
260.2300.18 |Faca para desossar/ Boning knife 180 mm | 12 20107.3 9,81 €
260.2600.16 |Faca para talho/ Butcher knife 160 mm | 12 20108.0 9,19 €
PP | 260.2600.18 |Faca para talho/ Butcher knife 180 mm | 12 20109.7 9,81 €
260.2600.20 |Faca para talho/ Butcher knife 200 mm | 12 20110.3 12,41 €
260.4200.26 |Faca para presunto/ Ham slicer 260mm | 6 20039.7 | 11,51€
R | 560.4200.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300mm | 6 | 201165 | 12,71€
260.4210.26 |Faca para presunto/ Ham slicer 260mm | 6 20075.5 10,64 €
) VRSP 260.4210.30 |Faca para presunto/ Ham slicer 300mm | 6 | 20076.2 | 13,00 €
260.4000.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300mm | 6 20117.2 | 13,58¢€
260.4000.36 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 360mm | 6 200854 | 16,74 €
u 260.4000.40 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 400 mm 6 20087.8 17,96 €
260.4000.50 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 500 mm 6 20159.2 | 2535¢€
WS 060.4040.36 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 360mm | 6 | 201912 | 17,63 €
| 260.4042.36 | cd para cames frias com alvéolos 360mm | 6 | 201936 | 17.80€
Slicing knife with granton's
260.5000.30 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 300 mm | 12 20063.2 | 14,76 €
o B9 | 260.5000.33 Faca para carnes frias/ Slicing knife 330mm | 6 | 20119.6 | 16,06 €
260.5000.36 |Faca para carnes frias/ Slicing knife 360mm | 6 20120.2 | 17,63 €
o Nammmm ) 860.1090.06 |Descascador de batata/ Potato peeler 60 mm 12 80257.7 3,01 €
SO | 2900.3000.03 |Faca para cortar castanhas/ Chestnut knife | 30 mm | 12 | 20121.9 2,82€
R | 290.3020.08 |Faca cozinha (econdmica)/ Kitchen knife | 80mm | 12 | 20163.9 | 1,52€
=B | 160.4518.33 |Garfo para trinchar/ Carving fork 180mm | 6 | 201462 | 10,62 €
360.3300.13 |Cutelo/ Cleaver 4mm  350gr 130mm | 1 30017.2 | 17,65€
360.3300.15 |Cutelo/ Cleaver 4mm  520gr 150 mm 1 30003.5 | 22,21€
- = B | 360.3300.16 |Cutelo/ Cleaver 4,5mm  540gr 160 mm | 1 30032.5 | 28,87¢€
360.3300.18 |Cutelo/ Cleaver S5Smm  730gr 180 mm 1 30015.8 | 41,42€
360.3300.20 |Cutelo/ Cleaver S5Smm  850gr 200 mm 1 30012.7 | 4445¢€
360.3300.25 |Cutelo/ Cleaver 5,5mm 1230gr 250 mm | 1 30050.9 | 54,61 ¢€
360.2220.15 |Cutelo/ Cleaver 4mm  430gr 150 mm 1 30051.6 | 24,48¢€
360.2220.18 |Cutelo/ Cleaver 4mm  470gr 180 mm 1 30011.0 | 31,36 €
&“ 360.2220.20 |Cutelo/ Cleaver S5mm  600gr 200 mm 1 30027.1 | 38,01€
360.2220.25 |Cutelo/ Cleaver S5Smm  1000gr 250 mm 1 300523 | 52,03 €
360.2220.28 |Cutelo/ Cleaver Smm  1110gr 280 mm 1 30080.6 | 63,06 €
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FACAS / KNIVES

ESPATULAS / SPATULAS

CUTELARIA
LINHA CLASSIC
Laminas: A¢o inox Mo-Va / Cabos: Madeira Exdtica
Blades: Stainless steel Mo-Va / Handles: Exotic Wood
REFERENCIA < COM.LAM. | UN.CX. R
MODELO / MODEL DESIGNACAO / DESCRIPTION BLADE PCS | s"0aseg" 213793 EURO €
REFERENCE LENGHT | BOX
260.0405.10 |Faca para colheita de banana 100 mm | 12 23238.1 5,43 €
SRS 260.0405.13 |Faca para colheita de banana 130 mm | 12 23224 .4 7,82 €
4 260.0405.18 |Faca para colheita de banana 180 mm | 12 23239.8 11,00 €
Banana harvest knife
560.4150.10 | Cspatula para barrar com serrilha 100mm | 12 | 50059.6 | 3.87€
Serrated spatula for spreading
560.4100.14 |Espatula/ Spatula 140 mm | 12 | 50086.2 6,11¢€
___________E=EE 5:).4100.20 Espitula/Spatula 200mm | 12 | 50088.6 | 7,89€
560.4100.26 |Espatula/ Spatula 260mm | 12 | 500343 | 10,29 €
560.4110.14 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 140 mm | 12 | 50094.7 5,45 €
560.4110.18 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 180 mm | 12 | 50095.4 7,44 €
560.4110.20 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 200 mm | 12 50347.4 8,07 €
‘ 560.4110.22 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 220 mm | 12 50097.8 8,85 €
= 560.4110.26 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 260mm | 6 50098.5 | 10,43 €
560.4110.30 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 300mm | 6 50099.2 | 11,72 €
560.4110.36 |Espatula dobrada/ Spatula offset blade 360mm | 6 503542 | 13,05€
LINHA CLASSIC
Léaminas: Ago inox - especial / Cabos: Redondos - madeira faia, tipo corticeira
Blades: Stainless steel / Handles: Wood beech - round handle - "corticeira" - Traditional knives
230.0200.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 | 20081.6 2,37 €
230.0200.11 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 110mm | 12 | 20052.6 2,69 €
s | 230.0200.12  |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120mm | 12 | 20053.3 2,80 €
230.0200.13 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 130mm | 12 | 20078.6 3,68 €
230.0200.15 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 150 mm | 12 | 20082.3 4,14 €
230.0200.17 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 170 mm | 12 | 20083.0 7,01 €
230.0300.09 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90 mm 12 | 20043.4 2,37€
230.0300.11 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 110mm | 12 | 20044.1 2,69 €
S | 230.0300.12  |Faca para cozinha/ Kitchen knife 120 mm | 12 20077.9 2,80 €
230.0300.13 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 130mm | 12 | 20045.8 3,68 €
230.0300.15 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 150 mm | 12 | 20084.7 4,14 €
LINHA PRESS
Laminas: ago inox Mo-va / Blades: Mo-va stainless steel
Cabos: Madeira prensada / Handles: Pressed wood handle
= 280.2550.10 |Faca para legumes/ Paring knife 100 mm | 12 | 20195.0 3,11 €
== | 280.2550.13 |Faca para legumes/ Paring knife 130mm | 12 | 20196.7 3,51 €
S | 280.3550.09 |Faca para vegetais/ Vegetables knife 90 mm 12 | 201974 2,39€
G | 280.3500.12 |Faca para vegetais/ Vegetables knife 120mm | 12 | 20198.1 2,72 €
S 30.3550.17 | c Para pao com serrilha 170mm | 12 | 20199.8 @ 4,02€
Serrated bread knife
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TALHERES DE MESA / TABLE CUTLERY

CUTELARIA
Laminas: Ago inox - especial / Cabos: Redondos - madeira faia, tipo corticeira
Blades: Stainless steel / Handles: Wood beech - round handle - "corticeira" - Traditional knives
3 CcOM.LAM. | UN.CX.
MODELO / MODEL REFERENCIA DESIGNACAO / DESCRIPTION BLADE | pCs | ™M FUROE€
REFERENCE LENGHT | BOX
novo/ne! =7 230.2510.10 |Faca para cozinha/ Kitchen knife 100 mm| 12 |40080.3| 2,37€
novo/new | 430.4520.09  |Faca para cozinha/ Kitchen knife 90mm | 12 |40079.7| 237¢€

Laminas: A¢o inox / Cabos: Madeira prensada - Lavavel a maquina

Blades: Stainless steel / Handles: Pressed wood - Dishwasher-safe

Cabo castanho / Brown handle

— 280.2510.10 |Faca para bife/ Steak knife 100 mm| 12 |40002.5| 2,17€
280.2610.10 |Faca para bife, s/serrilha/ Steak knife, w/o serrated 100 mm| 12 |40020.9| 2,17€

S| 280.2410.10 |Faca para bife/ Steak knife 100 mm| 12 |40006.3| 2,17€

— 480.4519.09 |Garfo para bife com 3 bicos/ Steak fork with 3 peint | 100 mm| 12 |40001.8| 2,17€
e 480.4520.09 |Garfo para bife com 4 bicos/ Steak fork with 4 peint |100 mm| 12 |40016.2| 2,17€
» G | 480.4620.09 |Colher de Sopa/ Soup Spoon 100 mm| 12 |40007.0| 2,52€
o 280.2510.09 |Faca de sobremesa/ Dessert knife 90mm 12 |40037.7| 2,03€
280.2610.09 |Faca sobremesa s/serrilha/ Dessert knife w/o serrated 90mm | 12 |40040.7| 2,03€

S| 180.4520.08 |Garfo de sobremesa/ Dessert fork 80mm | 12 |40038.4| 2,03¢€

T S| 430.4620.07 |Colher de sobremesa/ Dessert spoon 70mm | 12 |40036.0| 238¢€

Laminas: Ago inox / Cabos: Madeira prensada - Lavavel a maquina

Blades: Stainless steel / Handles: Pressed wood - Dishwasher-safe

Cabo coral / Coral handle

SO 283.2510.10 |Faca para bife/ Steak knife 100 mm| 12 |40004.9| 2,17€
—_ 483.4519.09 |Garfo para bife com 3 bicos/ Steak Fork with 3 point |100 mm| 12 |40005.6| 2,17€

I —— : .
483.4520.09 |Garfo para bife com 4 bicos/ Steak fork with 4 point | 100 mm| 12 |40017.9| 2,17€
- CEEEERY|  483.4620.09 |Colher de sopa/ Soup Spoon 100 mm| 12 [40003.2| 2,52¢€
283.2510.09 |Faca de sob /D t knif 90 12 140033.9| 2,03€

——— aca de sobremesa/ Dessert knife mm

283.2610.09 |Faca sobremesa sem serrilha/ Dessert knife w/o serrated 90mm | 12 |40041.4| 2,03€
—_— 483.4520.08 |Garfo de sobremesa/ Dessert fork 80mm | 12 |40034.6| 2,03€
<7 eS| 483.4620.07 |Colher de sobremesa/ Dessert spoon 70mm | 12 |40035.3| 238¢€

Laminas: Ago inox / Cabos: P.O.M. - Lavavel a maquina

Blades: Stainless steel / Handles: P.O.M. - Dishwasher-safe

Cabo preto / Black handle

O | 211.2510.10 |Faca para bife/ Steak knife 100 mm| 12 |40029.2| 2,52¢€
411.4519.09 |Garfo para bife com 3 bicos/ Steak fork with 3 point | 100 mm| 12 |40028.5| 2,52€
411.4520.09 |Garfo para bife com 4 bicos/ Steak fork with 4 peint |100 mm| 12 |40032.2| 2,52¢€
| S 411.4620.09 |Colher de sopa/ Soup spoon 100mm| 12 |40030.8| 2,86€
211.2510.09 |Faca de sobremesa/ Dessert knife 90mm | 12 |40057.5| 2,35€
)
211.2610.09 |Faca sobremesa sem serrilha/ Dessert knife w/o serrated 90mm | 12 |40061.2| 2,35€
= SR | 411.4520.08 |Garfo de sobremesa/ Dessert fork 80mm | 12 |40052.0| 235€
" o= | 41].4620.07 |Colher de sobremesa/ Dessert spoon 70mm | 12 |40058.2| 2,68€
Tabela de Precos 2026 Lista de Precios 2026 Price List 2026



TALHERES DE MESA / TABLE CUTLERY

CUTELARIA

Laminas: Ago inox / Cabos: P.O.M. - Lavavel a maquina

Blades: Stainless steel / Handles: P.O.M. - Dishwasher-safe

Cabo branco / White handle

MODELO / MODEL i?zFF]izl;iNNCclg DESIGNACAO / DESCRIPTION CEE{[)}:[ respox| s | EURO €
T— 212.2510.10 |Faca para bife/ Steak knife 100 mm| 12 |40046.9| 2,52¢€

E 412.4519.09 |Garfo para bife com 3 bicos/ Steak fork with 3 point 100 mm| 12 |40047.6| 2,52€
. 412.4520.09 |Garfo para bife com 4 bicos/ Steak fork with 4 peint | 100 mm| 12 |40053.7| 2,52¢€
’; — 412.4620.09 |Colher de sopa/ Soup spoon 100 mm| 12 |40048.3| 2,86€

Laminas: Ago inox / Cabos: P.O.M. - Lavavel a maquina

Blades: Stainless steel / Handles: P.O.M. - Dishwasher-safe

Cabo castanho / Brown handle

-y | 215.2510.10 |Faca para bife/ Steak knife 100 mm| 12 |40026.1| 2,52¢€

S - — 415.4519.09 |Garfo para bife com 3 bicos/ Steak fork with 3 point 100 mm| 12 |40027.8| 2,52€
415.4520.09 |Garfo para bife com 4 bicos/ Steak fork with 4 peint | 100 mm| 12 |40039.1| 2,52¢€

: o SRR\ 115.4620.09 |Colher de sopa/ Soup spoon 100 mm| 12 |40031.5| 2,86€

Laminas: Ago inox / Cabos: Polyamide 6 (nylon) - Lavavel 4 maquina

Blades: Stainless steel / Polyamide 6 (nylon) - Dishwasher-safe

Cabo preto / Black handle

@D | 201.2410.10 |Faca para bife/ Steak knife 100 mm| 12 |21910.8| 1,69¢€
= —_— 401.4520.09 |Garfo para bife/ Steak fork 100 mm| 12 |40050.6| 1,69 €
\'/ —_— 401.4620.09 |Colher de sopa/ Soup spoon 100 mm| 12 |40051.3| 193¢
\,‘, — 401.4620.07 |Colher de sobremesa/ Dessert spoon 70 mm 12 | 40056.8 1,83 €
Talheres em ago inox. / Stainless steel table cutlery. Aco inox / Stainless steel\
TS —————— | 201.2520.10 |Faca para bife inox/ Inox steak knife 100 mm| 12 |40066.7| 3,51€
——— )| 291.2510.10 |Faca para bife inox/ Inox steak knife 100 mm| 12 |40024.7| 3,19€
S | 491.4520.19 |Garfo para bife inox/ Inox steak fork 100 mm| 12 |40070.4| 2,01€
\‘f‘—*’% 491.4620.09 |Colher de sopa inox/ Inox soup spoon 100 mm| 12 |40067.4| 2,01€
e — 291.2510.09 |Faca de sobremesa inox/ Inox dessert knife 90 mm | 12 |40071.1 3,06 €
S ~————— | 491.4520.08 |Garfo de sobremesa inox/ Inox dessert fork 80 mm 2 | 40068.1 1,78 €
| 491.4620.07 |Colher de sobremesa inox/ Inox dessert spoon 70 mm 12 | 40069.8 1,78 €
Cabos: P.O.M. - Lavavel a maquina / Handles: P.O.M. - Dishwasher-safe
® SR>\ PR1.2200.12 |Faca para bife/ Steak knife 120 mm| 12 |23285.5] 11,81 €
“Lm s | PR2.2200.12  |Faca para bife/ Steak knife 120 mm| 12 |23265.7| 11,81 €
= SN PR3.2200.12 |Faca para bife/ Steak knife 120 mm| 12 |23284.8| 11,81 €

Cabos: Madeira pau-santo - Lavavel a maquina / Dishwasher-safe

Pau santo / Palissander wood handle

260.2950.12

Faca para bife 1/2 serrilha/ 1/2 Serrated steak knife

120 mm

121255663 | 9,30€

460.4900.09

Garfo para bife com 4 bicos/ Steak fork with 4 point

110 mm

12 | 254222 7,29€

Cabos: P.O.M. - Lavavel a maquina / Handles: P.O.M. - Dishwasher-safe

Cabo preto / Black handle\

221.2950.12

Faca para bife/ Steak knife

120 mm

12 | 25565.6| 9,30€

421.4900.09

Garfo para bife com 4 bicos/ Steak para fork with 4 point

110 mm

12 | 255649 | 7,29€
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TALHERES DE MESA / TABLE CUTLERY

CUTELARIA
Cabos: Acrilico / Handles: Acrylic - Lavavel a maquina / Dishwasher-safe
REFERENCIA . COMLAM. |y ex.
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION BLADE | Syox | st | EURO €
@m0 @EEES»| E(C1.2250.12 |Faca para bife/ Steak knife 120 mm| 12 |23289.3| 12,76 €
= =EREEES [C1.4900.09 |Garfo para bife com 4 bicos/ Steak fork with 4 point 110 mm| 12 |40073.5| 12,76 €
T ==\ E(3.2250.12 |Faca para bife/ Steak knife 120mm| 12 |23290.9| 12,76 €
= SESUNES | E(3.4900.09 |Garfo para bife com 4 bicos/ Steak fork with 4 point 110 mm| 12 |40074.2| 12,76 €
¢ ¢ WeEmEEs. ECS5.2250.12 |Faca para bife/ Steak knife 120 mm| 12 |23291.6| 12,76 €
e <SS [C5.4900.09 |Garfo para bife com 4 bicos/ Steak fork with 4 point | 110 mm| 12 | 40075.9 | 12,76 €
MBS | [(C7.2250.12 |Faca para bife/ Steak knife 120mm| 12 |23402.6| 12,76 €
== Wannsme» £C7.4900.09 |Garfo para bife com 4 bicos/ Steak fork with 4 point 110 mm| 12 |40078.0| 12,76 €
SN ERSERSe F(9.2250.12 |Faca para bife/ Steak knife 120 mm| 12 |23292.3| 12,76 €
o =SENESRP| EC9.4900.09 |Garfo para bife com 4 bicos/ Steak fork with 4 point | 110 mm| 12 | 40076.6| 12,76 €
Cabos: P.O.M. - Lavavel a maquina / Handles: P.O.M. - Dishwasher-safe
novolnew Tm— 208 -PM  |Canivete para churrasco, ponta/mola/ Barbecue knife 230 mm| 12 | 10271.4| 24,44 €
novo/neW ===, | 221.2270.11 |Faca para bife/ Steak knife 110 mm| 12 |23319.7| 596¢€
novo/ne! WSS | 240.2270.11 |Faca para bife - CB oliveira/ Steak knife - olive wood handle | 110 mm| 12 | 23320.3| 5,96 €
novo/ e PR2.2270.11 |Faca para bife/ Steak knife 110 mm| 12 |23349.4| 596¢€
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FUZIS / SHARPENING STEEL

CUTELARIA
Fuzis
Sharpening steel
- COM.LAM.
REFERENCIA ~ CX.
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION L?*ZIIJ\II:JD};:T ron o | M| EURO €
801.8900.21 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 210 mm | 6 | 80075.7 13,05 €
801.8900.23 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 230mm | 6 | 80076.4 14,87 €
Y ) | 801.8900.26 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 260mm | 6 | 80010.8 20,19 €
80x.8900.30 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel @O @ | 300mm | 6 | 80011.5 22,71 €
801.8900.36 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 360mm | 6 | 80148.8 26,69 €
801.8901.26 |Fuzil para afiar oval/ Oval sharpening steel | 260 mm | 6 | 80012.2 25,77 €
‘ — 801.8901.30 |Fuzil para afiar oval/ Oval sharpening steel | 300 mm | 6 | 80013.9 28,32 €
801.8901.36 |Fuzil para afiar oval/ Oval sharpening steel | 360 mm | 6 | 80268.3 31,24 €
W
801.8902.26 |Fuzil de diamante 10"/ piamond sharpening steel “0\10/“9260 mm 6 80948.4 36,15 €
801.8902.30 |Fuzil de diamante 12"/ piamond sharpening steel 300 mm 6 80384.0 39,87 €
O J O 81x.8900.21 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 210mm | 6 16,86 €
81x.8900.23 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 230mm | 6 19,62 €
B - oonclbo i Red | 81x.8900.26 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 260mm | 6 26,40 €
e - s [ TelloW ) 81x.8900.30 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 300mm | 6 29,02 €
Fosoegti | - Aenl fBlue 81x.8900.36 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 360mm | 6 37,35 €
0 - | 81x.8901.26 |Fuzil para afiar oval/ Oval sharpening steel | 260 mm | 6 42,83 €
I, - orelho /Red 81x.8901.30 |Fuzil para afiar oval/ Oval sharpening steel | 300 mm | 6 44,85 €
e A eyl 81x.8901.36 |Fuzil para afiar oval/ Oval sharpening steel| 360 mm | 6 55,99 €
860.8900.21 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 210mm | 6 | 80089.4 16,86 €
860.8900.23 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 230mm | 6 | 80198.3 19,62 €
e WIS | g6 290026 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 260mm | 6 | 80199.0 |  26,40€
860.8900.30 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 300mm | 6 | 80200.3 29,02 €
860.8900.36 |Fuzil para afiar/ Sharpening steel 360mm | 6 | 80201.0 37,35 €
; g0 880.8900.30 |Fuzil Dick redondo - Dickron 300mm | 6 | 80483.0 93,31 €
880.8900.36 |Fuzil Dick redondo - Dickron 360mm | 6 | 80640.7 98,10 €
=) | 880.8901.30 |Fuzil Dick oval - Dickron 300mm | 1 | 80484.7 106,91 €
—————— =0 | 8g(.8903.30 |Fuzil Dick Polish oval 300mm | 1 | 806414 |  9638€
——— - | 880.8904.30 |Fuzil Dick Titan oval 300mm | 1 | 80642.1 | 11931¢€
M) 880.8905.30 |Fuzil Dick Fine Cut 300mm | 1 | 80643.8 72,79 €
E==-0) | 330.8906.28 |Fuzil Dick Multi Cut 280mm | 1 | 80644.5 137,32 €
= bem==D | 880.8907.30 |Fuzil Dick Micro 300mm | 1 | 80613.1 100,65 €
— < | 883.8901.30 |Fuzil Tridentum Plus oval 300mm | 1 | 80645.2 58,53 €
A | )| g500.26 |17l oval cerdmica - Grao: 3000 260mm | 6 | 807053 | 37,35€
Ceramic oval sharpening steel - Grain: 3000
Fuzil oval combinado cerdmica
———————{ D | 801.8600.26 |Combined ceramic oval sharpening steel 260mm | 6 | 80706.0 64,99 €
Grao/Grain: 3000/800
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PEDRAS DE AFIAR / SHARPENING STONES

AFIADORES / SHARPENERS

CUTELARIA
Diversos / Several
MODELO / MODEL S TERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION x| B | EURO €
- PA0O1 Pedra afiar 1 face - econdomica/ Sharpening stone 1 | 80033.7 1,68 €
- PA002 Pedra afiar 2 faces - econdomica/ Sharpening stone 1 | 80099.3 2,44 €
Pedra para afiar japonesa 2 Faces com base -
KASUMI Gréao 240-1000
PA003 Japanese sharpening stone with base - KASUMI 1| 80666.7 °8,35€
- Grain: 240-1000
V Pedra para afiar japonesa 2 Faces com base -
. KASUMI Grio 3000-8000
-
PA004 Japanese sharpening stone with base - KASUMI ! 806674 96,74 €
Grain: 3000-8000
Pedra para afiar 2 faces - nacional
PAO0O5 Griio 120/400 1 | 80668.1 15,22 €
no\lO’“e\N
- 899.8016.00 |Afiador de Tungsténio para tesouras 1 | 80958.3 5,68 €
| &
’\ 899.8005.00 |Afiador de facas manual/ Manual knife sharpener 1 | 80462.5 21,53 €
/ 899.8006.14 |Pedra para afiar com base/ Sharpening stone with base| 1 | 80463.2 22,58 €
Q 899.8007.00 |Afiador manual/ Manual knife sharpener 1 | 80559.2 471 €
2 -~ - .
\(A 899.8010.00 |Afiador rapido bobet/ Bobet knife sharpener 1 | 80678.0 125,16 €
g Parde b fiador bobet
> 899.8110.00 | O '€ DAITAS Pata a1acor bobe 1| 80679.7 | 19.83€
Replacement rods (Set)
Afiador rapido Bobet INOX
891.8010.00 Inox Bobet knife sharpener 1 | 80733.6 174,90 €
899.8004.00 |Afiador rapido/ Manual knife sharpener 1 | 80436.6 171,43 €
899.8114.00 |Par de barras para afiador Dick 1 | 80825.8 4231 €
Afiador de facas "Firestone" 220V
899.8001.00 Grinding and honing machine "Firestone" 220V 1| 802669 188,71 €
Pedra diamantada para afiador 899.8001.00
899.8013.00 Diamond stone for machine 899.8001.00 1] 807558 83,56 €
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AFIADORES / SHARPENERS
coreana ARMARIOS DE ESTERILIZACAO / STERILIZATION CABINET

Diversos / Several

REFERENCIA

A UNCX. | mmumm iy
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION PCS BOX EURO €
Afiador de facas a 4gua com rebolo de pedra
899.8008.00 Eletric knife sharpener with water ! 80596.7 329.61 €
Ped fiador 899.8008.00
899.8018.00 |- para atador 1 | 807343 | 110,05€

Stone for sharpener

Afiador alemo - lamelas - 2
899.8501.00 | H1ador alemao - lamelas - 230V 1 | 80456.1| 332.60€
Germany sharpener

Rebolo Lamelas para afiador 899.8501.00
Grinding Wheel Sandpaper for sharpener 899.8501.00

Afiador de facas 230 V monofasico
899.8002.00 Grinding and honing machine 230 V 1| 80267.6 621,78 €

899.8512.00 1 | 80564.6 51,59 €

Lixas para afiador de referéncia §99.8002.00

899.8012.00 Sandpaper for machine 899.8002.00 1] 803758 2,82¢€
Lixas para afiador de referéncia 899.8502.00

899.8511.00 | o, 1 dpaper for machine 899.8502.00 1] 80598.1 4,62€
Rebolo de sisal para afiador Ref. 899.8002.00

899801100 | gical wheel for sharpener 899.8002.00 1] 80374.1)  57.39€
Barra de sabdo para afiador ref. 899.8002.00

899.8013.00 Abrasive soap for sharpener 899.8002.00 1| 80437.3 3,88 €

899.8503.00 |- 1ador Supreme Razor EVO - 220V 1 | 80882.1 | 1602,39€

Grinding and honing machine 220V

Armario inox para esterilizagdo de facas - 10 p¢s
891.8800.25 |Stainless steel cabinet sterilization - 10pcs 1 | 80382.6 454,36 €
Medidas / Measures: 300x125x624mm

Armario inox para esterilizagdo de facas - 20 pgs
891.8800.50 |Stainless steel cabinet sterilization for knives - 20 pcs 1 | 80383.3 542,29 €
Medidas / Measures: 510x125x624mm

Lampada para esterilizador de facas UVC 15WE27

999.8800.00 Lamp for cabinet of sterilization

1 | 80869.2 67,01 €
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MAQUINAS DIVERSAS / SEVERAL MACHINES

CUTELARIA
Fraccionador de Fruta
Fruit Cutting Machine
A COM.LAM.
REFERENCIA x UN.CX. | P Ly
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION BLADE oo EURO €
291.5000.04 Fra?cmna.dor de fr.uta com divisor 2 segmentos 1 | 80708.4 684.49 €
Fruit cutting machine with 2 segments
791.5500.02 DIV.ISOI' 4.segment(.)s para fraccionador de fruta 1| 20709.1 288,57 €
Fruit cutting machine with 4 segments
Serrotes e laminas de serrote
Bone saw and bone saw blades
891.4045.45 |Serrote para talho inox/ Bone saw 450 mm | 1 | 80049.8 72,48 €
“ 891.4045.50 |Serrote para talho inox/ Bone saw 500mm | 1 | 800504 97,58 €
891.4045.55 |Serrote para talho inox/ Bone saw 550mm | 1 | 80069.6 107,88 €
/ ‘ S Serrote para talho inox/ Bone saw
4045. 500 1 .
o 893.4045.50 Cabo Vermelho - Red handle mm 80578.3 97,58 €
e Serrote para talho inox/ Bone saw
: . . .. 500 .
Q \\ , | 891425050 Cabo Polietileno/ Polyethylene handle mm |1 80020.7 12444 €
“ 891.4046.50 |Serrote rapido inox/ Bone saw 500mm | 1 | 80119.8 97,58 €
804.1085.16 |Desossador / Bacon ripper 160mm | 1 | 80781.7 58,78 €
791.0150.45 |Lamina serrote Inox/ Bone saw blade 450 mm 1 | 80154.9 12,06 €
w 791.0150.50 |Lamina serrote Inox/ Bone saw blade 500 mm 1 | 80161.7 13,26 €
e 1 791.0150.55 |Lamina serrote Inox/ Bone saw blade 550 mm 1 | 80218.8 14,46 €
791.0150.60 |Lamina serrote Inox/ Bone saw blade 600 mm 1 80220.1 15,66 €
o 791.0146.50 | -Amina Inox para serrote répido 500mm | 1 | 80129.7 13,26 €
z Bone saw blade
991.P045.00 |Conjunto de parafusos para serrote 1 | 80826.5 1,77 €
“ Cabo para serrote/ Handle for bone saw 1 | 809224 8,18 €
Tabela de Precos 2026 Lista de Precios 2026 Price List 2026



CUTELARIA

MATERIAL DE PROTECAO
PROTECTION MATERIAL

Material de protecgao
Protection material

MODELO / MODEL l;ﬁi‘;%;‘gg DESIGNACAO / DESCRIPTION Eﬁ%}f resnox| S EURO €
891.2000.05 |Luva de malha de inox - Castanho/ Metal mesh glove - Brown 1 80131.0 89,95 €
891.2001.05 |Luva de malha de inox - Verde / Metal mesh glove - Green XS 1 80130.3 89,95 €
891.2002.05 |Luva de malha de inox - Branco / Metal mesh glove - White S 1 80117.4 89,95 €
891.2003.05 |Luva de malha de inox - Vermelho / Metal mesh glove - Red 1 80158.7 89,95 €
891.2004.05 |Luva de malha de inox - Azul / Metal mesh glove - Blue 1 80221.8 89,95 €
891.2005.05 |Luva de malha de inox - Laranja / Metal mesh glove - Orange 1 1802799 89,95 €
891.2010.05 |Luva c/cinta em nylon - Castanho/ Metal mesh glove - Brown 1 80132.7 89,95 €
891.2011.05 |Luva c/cinta em nylon - Verde / Metal mesh glove - Green XS 1 80133.4 89,95 €
891.2012.05 |Luva c/cinta em nylon - Branco / Metal mesh glove - White S 1 80134.1 89,95 €
891.2013.05 |Luva c/cinta em nylon - Vermelho / Metal mesh glove - Red 1 80156.3 89,95 €
891.2014.05 |Luva c/cinta em nylon - Azul / Metal mesh glove - Blue . 1 80157.0 89,95 €
891.2015.05 |Luva c/cinta em nylon - Laranja / Metal mesh glove - Orange | XL 1 80328.4 89,95 €
891.2111.05 |Luva c/cinta em nylon - Verde / Metal mesh glove - Green XS 1 80677.3 142,35 €
891.2112.05 |Luva c/cinta em nylon - Branco / Metal mesh glove - White S 1 80581.3 142,35 €
891.2113.05 |Luva c/cinta em nylon - Vermelho / Metal mesh glove - Red 1 803734 142,35 €
891.2114.05 |Luva c/cinta em nylon - Azul / Metal mesh glove - Blue 1 80372.7 142,35 €
802.2111.05 |Luva de protecgdo/ Cut resistant glove XS 1 | 80472.4 22,21 €
802.2112.05 |Luva de protecgdo/ Cut resistant glove S 1 | 80473.1 22,21 €
802.2113.05 |Luva de protecgdo/ Cut resistant glove 1 | 80474.8 22,21 €
802.2114.05 |Luva de protecgdo/ Cut resistant glove . 1 | 80475.5 22,21 €
802.2115.05 |Luva de protecgdo/ Cut resistant glove XL 1 | 80476.2 22,21 €
806.2208.05 |Luva para congelados 8 * Par/ Frozen food gloves | S 1 | 80567.7 9,16 €
806.2209.05 |Luva para congelados 9 * Par/ Frozen food gloves | M 1 | 80568.4 9,16 €
806.2210.05 |Luva para congelados10 * Par/ Frozen food gloves L 1 | 80569.1 9,16 €
802.2300.07 |Avental em tela/ PVC Apron 70x110 1 | 80671.1 6,10 €
802.2300.10 |Avental em tela/ PVC Apron 100x130 1 80672.8 12,22 €
802.2300.14 l‘f\fgi?;?;ﬁ;:ﬁiﬁir cleldstico - Peixaria | 140110 | 1 | 80673.5|  18,88¢€
891.2008.55 |Avental em aco/ Stainless steel apron 750x550 | 1 | 80135.8 174,55 €
896.2009.55 |Avental em aluminio 60/ Aluminium apron | 600x550 | 1 | 80121.1 89,15 €
896.2010.55 |Avental em aluminio 75/ Aluminium apron | 750x550 | 1 | 80438.0 99,49 €
802.2150.03 |Elasticos para luvas de ago/ Fix glove 1 | 80326.0 0,68 €

Cinta para luvas/ Bragadeira 1 1809231 9.89 €

Strap with fittings for metal mesh gloves ’
RL Servico de reparacao de luvas/ Repair service - gloves 48,22 €
RLA Serv. de rep. de aventais/ Luvas ¢/punho/ Repair service - aprons / gloves w/cuff 53,02 €
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ACESSORIOS / ACCESSORIES

CUTELARIA
Acessorios
Accessories
R COM.LAM.
REFERENCIA < UN.CX. | PRI Ly
MODELO /MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION Ll;LN/ZDIfT PCS BOX EURO €
= 1 | 802.0030.30 | Magnético para cozinha - branco 300mm | 1 | 80353.6 |  21,79€
Kitchen magnetic rack - white
801.0030.30 |Magnético cozinha/ Kitchen magnetic rack 300mm | 1 | 80151.8 21,79 €
EEEE=== | 301.0030.45 |Magnético cozinha/ Kitchen magnetic rack | 450mm | 1 | 80152.5 32,52 €
_— 801.0040.35 |Magnético profissional/ Professional Magnetic rack| 350 mm 1 80149.5 40,82 €
801.0040.50 |Magnético profissional/ Professional Magnetic rack| 500 mm | 1 | 80150.1 49,12 €
E= = | 896.0040.35 |Magnético profissional - Aluminio 350mm | 1 | 80289.8 |  43,08€
== Professional magnetic rack - Aluminium
801.0140,30 | Magnético cozinha economico - preto 300mm | 1 | 80433.5 8,74 €
— Economic kitchen magnetic rack - black
801.0140,50 | agnetico cozinha econbmico - preto 500mm | 1 | 804342 11,12€
Economic kitchen magnetic rack - black
e e - o g
ey 812.0070.50 | 23/ Suporte polictileno para facas 500mm | 1 | 804434 |  22.86€
Polyethylene bar/ Support
. | §91.0300.30 |R¢gua de Chefe/ Chef Ruller 300mm | 1 |80780.0 14,55 €
300x132x1mm
Pingas
Tongs
/' 891.1944.30 |Pinga para chefe com mola/ Kitchen tong | 300mm | 6 | 80931.6 6,18 €
= 891.1944.40 |Pinga para chefe com mola/ Kitchen tong | 400 mm | 6 | 80932.3 6,85 €
- " s 891.1945.05 |Tenaz para legumes/ Paring tong 220mm | 1 | 80230.0 4,94 €
——
= i 891.1946.05 |Tenaz para pastelaria/ Pastry tong 220mm | 1 | 80231.7 4,94 €
( == | 891.1947.08 |Pinga para pastelaria/ Pastry tong 210mm | 1 | 80309.3 4,46 €
C— 891.1948.15 |Pinga para empratar/ Kitchen tong I50mm | 6 | 80726.8 5,71 €
891.1948.16 |Pinga para empratar/ Kitchen tong 160mm | 6 [80836.4 5,71 €
891.1948.21 |Pinga para empratar/ Kitchen tong 210mm | 6 |80835.7 10,63 €
| 891.1948.25 |Pinga para empratar/ Kitchen tong 250mm | 6 | 80619.3 10,80 €
P 891.1948.20 |Pinga para empratar/ Kitchen tong 200mm | 6 | 80676.6 10,63 €
= 891.1948.30 |Pinga para empratar/ Kitchen tong 300mm | 6 | 80698.8 12,42 €
> 891.1949.11 |Pinga para espinhas/ Fish bone tong 110mm | 10 | 80715.2 9,87 €
< ‘J)'\] 891.1949.13 |Pinga para espinhas/ Fish bone tong 130mm | 10 | 80617.9 10,73 €
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PROTETORES DE LAMINAS / TABUAS DE CORTE
MAGNETIC BLADE GUARDS / MINCING BOARD

CUTELARIA

Protector de Laminas Magnético / Magnetic blade guards

Support for mincing boards - Inox

A COM.LAM.
REFERENCIA ~ UN.CX. | _punmmmpuis sy
MODELO / MODEL DESIGNACAO / DESCRIPTION BLADE o v AT EURO €
REFERENCE ¢ LENGHT | €SB
G | 801.0025.16 || O'¢or de laminas magntico 160x25mm| 1 | 80774.9 5,17€
Magnetic blade guards
— £01.0035.25 Protetor' laminas magnético 250x35mm| 1 | 80775.6 6.90 €
Magnetic blade guards
D | 5)1.0055.25  Protetor lminas magnético 250x55mm| 1 | 807763 | 10,56 €
S —— Magnetic blade guards
B 800.0125.11 |Protetor de 1aminas em PP/ Blade guards |110x25mm| 1] 80858.6 1,16 €
= | 800.0125.16 |Protetor de laminas em PP/ Blade guards |[160x25mm| ] | 80859.3 1,29 €
— 800.0125.22 |Protetor de laminas em PP/ Blade guards |220x25mm| 1 | 80860.9 1,71 €
gl 800.0125.31 |Protetor de laminas em PP/ Blade guards |310x25mm| ] | 80861.6 1,91 €
=== 800.0150.21 |Protetor de laminas em PP/ Blade guards |210x50mm| 1 | 80862.3 1,84 €
- 800.0150.26 |Protetor de laminas em PP/ Blade guards |260x50mm| 1 | 80863.0 2,03 €
) 800.0150.31 |Protetor de 1aminas em PP/ Blade guards |310x50mm| 1 | 80864.7 2,24 €
Tébuas de polietileno
Mincing board
812.3025.02 |Tébua cor branca/ Mincing board-White 300x250x20mm | ]| 80452.6 14,02 €
813.3025.02 |Téabua cor vermelha/ Mincing board-Red 300x250x20mm| 1| 80450.2 14,02 €
814.3025.02 |Tabua cor amarela/ Mincing board-Yellow | 300x250x20mm| 1 | 80447.2 14,02 €
815.3025.02 | Tabua cor castanha/ Mincing board-Brown | 300x250x20mm| 1 | 80448.9 14,02 €
816.3025.02 | Tabua cor verde/ Mincing board-Green 300x250x20mm| ] | 80449.6 14,02 €
817.3025.02 |Tébua cor azul/ Mincing board-Blue 300x250x20mm| 1 | 80451.9 14,02 €
812.5030.02 | Téabua cor branca/ Mincing board-White 500x300x20mm| ] | 80316.7 29,83 €
813.5030.02 |Tabua cor vermelha/ Mincing board-Red 500x300x20mm| 1 | 80314.7 29,83 €
814.5030.02 |Tabua cor amarela/ Mincing board-Yellow ~ |3500x300x20mm| 1 | 80315.4 29,83 €
815.5030.02 |Tabua cor castanha/ Mincing board-Brown | 500x300x20mm| ] | 80453.3 29,83 €
o . 816.5030.02 |Téabua cor verde/ Mincing board-Green 500x300x20mm| 1| 80313.0 29,83 €
V 817.5030.02 |Tabua cor azul/ Mincing board-Blue 500x300x20 mm| ] 80317.8 29,83 €
‘ 812.5040.02 | Tabua cor branca/ Mincing board-White 500x400x20mm| 1 | 80318.5 36,89 €
813.5040.02 |Téabua cor vermelha/ Mincing board-Red 500x400x20mm | ]| 80320.8 36,89 €
814.5040.02 | Tabua cor amarela/ Mincing board-Yellow | 500x400x20mm| 1 | 80321.5 36,89 €
815.5040.02 |Tabua cor castanha/ Mincing board-Brown | 500x400x20mm| 1 | 80454.0 36,89 €
816.5040.02 |Tabua cor verde/ Mincing board-Green 500x400x20mm| 1 | 80319.2 36,89 €
* Qutras medidas = 9,60€/Kg 817.5040.02 |Tabua cor azul/ Mincing board-Blue 500x400x20 mm| ] 80322.2 36,89 €
812.5030.03 | Tabua cor branca/ Mincing board-White 500x300x30mm| 1 | 80626.1 41,41 €
813.5030.03 |Téabua cor vermelha/ Mincing board-Red 500x300x30mm | 1| 80630.8 4141¢€
814.5030.03 |Tabua cor amarela/ Mincing board-Yellow | 500x300x30mm| 1 | 80627.8 41,41 €
815.5030.03 | Tabua cor castanha/ Mincing board-Brown | 500x300x30mm| ] | 80632.2 41,41 €
816.5030.03 |Tabua cor verde/ Mincing board-Green 500x300x30mm| 1 | 80628.5 41,41 €
817.5030.03 | Tébua cor azul/ Mincing board-Blue 500x300<30mm | ]| 80629.2 41,41 €
rt t4 -1
812.0126.06 | upOrte para tibuas - Inox 1 | 80487.8 | 8593 €
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SUPORTES P/ PRESUNTO - BASE P/ OSTRAS )
ACCESSORIES FOR HAM AND OYSTERS sico

CUTELARIA
Suportes para presunto
Ham support
REFERENCIA 3 UN.CX. | g
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION PCS BOX EURO €
830.0002.40 |Suporte para presunto/ Ham support 1 | 80210.2 60,83 €
rt to - pinh
§30.0002.30 |>uporte para presunto - pinho 1 | 80646.9 12,15€
Ham support
Suporte para presunto com cabegal giratorio
830.0003.30 |Ham support with rotative head 1 | 80778.7 102,24 €
rte i t 1 giratori
291.0004.30 Suporte inox para presunto com cabegal giratorio 1 | 807794 262.57 €
Inox ham support with rotative head
212.0005.20 Base abre-ostras - polietileno | 206483 30,88 €
Oyster openner
Base abre-ostras - horizontal
860.0006.41 |Oyster openner 1 | 80785.5 267,60 €
41x24x3cm
"_ 207.1099.05 |Faca para ostras/ Oyster knife S0mm| 12 | 21284.0 4,67 €
= h 203.1099.07 |Faca para ostras/ Oyster knife 70mm| 12 | 26494.8 8,96 €
-  207.1099.08 |Faca para ostras/ Oyster knife g0omm| 12 | 25046.0 421€
,}.—_ 212.1099.05 |Faca para ostras/ Oyster knife 50mm| 12 | 22092.0 5,46 €
“ouol“"'w S| 491.4520.05 |Garfo para Ostras/ Oyster fork 50mm| 12 | 40077.3 1,00 €
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BOLSAS / PASTAS P/ COZINHEIRO
ROLL BAGS / CHEF'S ATTACHE CASE

CUTELARIA

Roll bags
Chef's attache case

MODELO / MODEL Pt DESIGNACAO / DESCRIPTION vox | MU | EURO €

Modelos com Facas / With Knives

690.9038.08 |Estojo de decoragao 8pg¢s/ Carving tools set 8 pcs 1 | 80439.7 69,71 €

690.9031.06 |Bolsa com 6 acessorios/ Cutlery roll bag 1 | 80180.8 51,26 €

Mala universal para Cozinha PVC com 20 pg¢s

641.9990.20 Universal case set for kitchen with 20 pcs

1 | 80707.7 228,98 €

6P2.9043.03 |Estojo 3 facas queijo pérola/ Set with 3 Cheese knife 1 | 60171.2 54,76 €

690.9033.06 |Bolsa com 6 pecas/ Cutlery roll bag with 6 pcs 1 | 80185.3 125,01 €

690.9034.12 |Bolsa com 12 pecas/ Cutlery roll bag with 12 pcs 1 | 80252.2 160,81 €

Pasta em nylon para pasteleiro com 16 P¢s

690.9040.16 |\ 0 8 e for pastryeook with 16 pes 1 | 80652.0 | 151,89€
690.9030.04 E?&i‘;;i:?f:?;ﬁ;r3'scfgs 1 805042 | 3043€
690.9030.07 E?&iﬁ;ﬁﬁ?;tﬁﬁ%’;cfgs 1| 80940.8 | 47,56 €
695.9032.06 E?gi‘;yuzﬁs::g’svfihczziga -6 pes 1| 80749.7 85.28 €
695.0037.12 | CStojo com composicao - TP 1 | 805585 106,57 €

Cutlery roll bag with 12 pcs

m Price List 2026 Lista de Precios 2026 Tabela de Precos 2026



BOLSAS / PASTAS P/ COZINHEIRO

ROLL BAGS / CHEF'S ATTACHE CASE

CUTELARIA
Bolsas / Pastas para cozinheiro
Roll bags / Chef's attache case
REFERENCIA x X |
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION ros oy | sy | EURO €
Modelos com Facas / With Knives
—
bl =
s
p— i Estoj ilios de cozinha - 15
— — stojo utensilios de cozinha - 15 pgs
= » = p— 695.9037.15 Cutlery roll bag with 15 pes 1 | 80804.3 182,61 €
T~ -
—_—
 — Estojo utensilios de cozinha- 8 pgs
- o | 695.9033.08 | o . bs 1 | 80937.8 |  9844€
B Cutlery roll bag with 8 pcs
. —_—
——
e
— i lios d inha- 12 Gold
Estojo utensilios de cozinha- 12 p¢s - Go
==
- v— 696.9037.12 Cutlery roll bag with 12 pes - Gold 1 | 80894.4 115,46 €
:]r -
e
— Estojo utensilios caca - 7 pgs - Gold
“ . 696.9233.07 Hunting roll bag with 7 pes - Gold 1 | 80977.4 116,12 €
S
-
E Mala para talho em PVC cinzento com facas
— 647.9270.09 |Chef's attache case "LINHA PROFISSIONAL" with 1 | 80359.8 659,06 €
@ knives
\Modelos sem Facas / Without Knives \
w0T= 851.9030.03 |Bolsa em nylon para talheres/ Nylon bag for table cutlery | 1 | 80924.8 6,94 €
851.9031.06 |Bolsa para 6 pegas/ Acessories roll bag for 6 pcs 1 | 80186.0 6,43 €
— 851.9032.06 |Bolsa para 6 pegas/ Knife roll bag for 6 pcs 1 | 80253.9 16,96 €
851.9033.06 |Bolsa para 6 pegas/ Knife roll bag for 6 pcs 1 | 80254.6 20,05 €
851.9034.12 |Bolsa para 12 pegas/ Knife roll bag for 12 pcs 1 | 80187.7 24,27 €
— 851.9133.06 l])3ccs)lsa para 6 pecas c/pega e tiracolo/ Knife roll bag for 6 1| 808173 24,15 €
m _ 851.9036.00 |Bolsa para facas/ Cutlery roll bag 1 | 80278.2 18,32 €
. _ 851.9232.07 Bol.sa em nylon para facas com pega, tiracolo e identificag@o 1 808722 21.69 €
Knife roll bag for 7 pcs
Bolsa para facas com pega e tiracolo
ﬁ 851.9037.12 Knife roll bag for 12 pcs ! 80435.9 27,01€
. 851.9040.12 |Pasta em nylon para 12 pg¢s/ Nylon bag for 12 pcs 1 | 80363.5 31,79 €
Q 851.9041.16 |Pasta em nylon para 16 p¢s/ Nylon bag for 16 pcs 1 | 80660.5 59,51 €
O 951.9039.30 Mochila em nylon para 30 p¢s com tiracolo L | 80669.8 5520 €
Nylon bag for 30 pcs
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©

SICO
CUTELARIA

BOLSAS / PASTAS P/ COZINHEIRO
ROLL BAGS / CHEF'S ATTACHE CASE

Bolsas / Pastas para cozinheiro
Roll bags / Chef's attache case

MODELO / MODEL

REFERENCIA

REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION

UN.CX.
PCS BOX

smsmny | EURO €

Modelos sem Facas / Without Knives

da N

Mochila em nylon para 30 p¢s com alcas

851.9139.30 Nylon bag for 30 pcs

80827.2 80,43 €

856.9037.12 |Bolsa "Gold" para 12 pecas/ Knife roll bag for 12 pcs

80893.7 35,98 €

Bolsa "Gold" para facas com pega, tiracolo e identificacdo

ofnew
nov 856.9232.07 Knife roll bag for 7 pes 1 | 80962.0 28,58 €
www.sico.pt Price List 2026 Lista de Precios 2026 Tabela de Precos 2026



TESOURAS DE COSTURA E TESOURAS DE PEIXE

SCISSORS

CUTELARIA
Tesouras de Costura
Sewing scissors
i COM.LAM.
REFERENCIA - UN.CX. | ,Mutm s viwy
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION L?ZI&ZD}?T PCS BOX EURO €
e % 893.1040.10 |Tesoura de bordar 4" Curva/ Scissor 100 mm | 12 | 80246.1 6,87 €
&
e %j, 893.1041.10 |Tesoura de bordar 4"/ Scissor 100mm | 12 | 80146.4 6,32 €
893.1050.13 |Tesoura de costura 5"/ Scissor 130mm | 12 | 80145.7 6,42 €
_ ,j(‘\) 893.1055.14 |Tesoura de costura 5,5"/ Scissor 140 mm | 12 | 80106.8 6,54 €
| @ 1 = ('2")
~ 893.1060.15 |Tesoura de costura 6"/ Scissor I55mm | 12 | 80018.4 6,81 €
893.1065.16 |Tesoura de costura 6,5"/ Scissor 170 mm | 12 | 80019.1 7,22 €
893.1165.16 |Tesoura de costura 6,5" AL/ Scissor 170 mm | 12 | 80015.3 8,08 €
IR |
= @ % 893.1170.18 |Tesoura de costura 7" AL/ Scissor 178 mm | 12 | 80016.0 8,55 €
893.1180.20 |Tesoura de costura 8" AL/ Scissor 200 mm | 12 | 80017.7 11,86 €
Tesouras de Peixe / Fish scissors
ey 891140319 ;;f‘:;iasszrpe‘xe 21" - Inox polida 190mm | 12 | 801754 | 11,94€
<1 891.1404.2] | Lesoura de peixe 227 - Inox polida 210mm | 12 | 80054.2 14,26 €
Fish scissor
894.1401.19 | Lesoura de peixe 21" - Pintada 190mm | 12 | 80248.5 11,94 €
Fish scissor
804.1402.21 | Lesoura de peixe 227 - Pintada 210mm | 12 | 80058.0 14,26 €
Fish scissor
802.1405. 18 | Lesoura cozinha multiusos/ Scissor 180 mm | 12 | 80287.4 7,82 €
Branca / White
—_—- 204.1405.18 Tesoura cozinha multiusos/ Scissor 180 mm | 12 | 802881 7.82€
Amarelo / Yellow
Tesoura cozinha multiusos/ Scissor
807.1405.18 180mm | 12 | 80286.7 7,82 €
Azul / Blue
203.1406.24 Tesoura profissional multiusos/ Scissor 240 mm | 12 | 80338.3 12.25 €
Vermelho / Red
gé R04.1406.24 Tesoura profissional multiusos/ Scissor 240 mm | 12 | 80336.9 12.25 €
Amarelo / Yellow
207.1406.24 Tesoura profissional multiusos/ Scissor 240mm | 12 | 80337.6 12.25€
Azul / Blue
— 801.1406.28 | Lesoura profissional microserrilha Kai 280mm | 1 | 805264 | 46,02 €
r— Professional scissor Kai - Micro serrated
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CUTELARIA

TESOURAS, QUEBRA-NOZES E ABRE-LATAS
SCISSORS, NUTCRACKER AND CAN OPENER

Meat scissors

Tesouras de Carne

R COM.LAM.
REFERENCIA < UN.CX. |  ptmmmmienny
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION L];I&?;T pes BOK EURO €
2C 190 6,5 |Tesoura multiusos 6 1/2"/ Utility scissor 165mm | 12 | 80494.6 7,40 €
2C 191 8 |Tesoura multiusos 8"/ Utility scissor 8" 204 mm | 12 | 80493.9 10,54 €
2C 1919 |Tesoura multiusos 9"/ Utility scissor 9" 230 mm | 12 | 80491.5 11,76 €
2C 191 10 |Tesoura multiusos 10"/ Utility scissor 10" | 250 mm | 12 | 80665.0 17,85 €
2C 191 11 |Tesoura Multiusos 11"/ Utility scissor 11" | 280 mm | 12 | 80794.7 22,84 €
2C 1928,5 | Lesoura multiusos 8 172 217mm | 12 | 80492.2 11,40 €
Utility scissor 8 1/2"
2C 967 Tesoura multiusos 7"/ Utility scissor 7" 180 mm | 12 | 80495.3 11,94 €
2C 966 Tesoura multiusos 8"/ Utility scissor 8" 180 mm | 12 | 80525.7 14,10 €
894.2C966 |Mola para tesouras 2C 966 / 967 / Spring 80597.4 1,48 €
2C 968 Tesoura para peixe 8"/ Fish scissor 8" 204 mm | 12 | 80490.8 11,20 €
2C 199 8 Tesoura mult1u§os para esquerdinos 210 mm | 12 | 80834.0 1221 €
Lef-handed scissor
803.1190.21 | L csoura Amostras ( Zig-Zag) 200mm | 6 | 80332.6 | 16,75€
Zig-Zag scissor
831.1190.22 | esoura Amostras (Zig-zag) 220mm | 6 | 80830.2 19,48 €
Zig-Zag scissor
2C 193 10 |Tesoura para trinchar 10"/ Carving scissor | 250 mm | 6 | 80831.9 14,98 €
893.1102.26 |Tesoura para trinchar n® 2/ Carving scissor | 265mm | 6 | 80032.0 10,54 €
893.1103.25 |Tesoura para trinchar n® 3/ Carving scissor | 250 mm | 10 | 80247.8 10,42 €
893.1201.25 |Tesoura inox para carne/ Meat scissor 250mm | 6 | 80265.2 26,78 €
893.1202.26 |Tesoura inox para carne/ Meat scissor 257mm | 6 | 809354 22,81 €
893.1202.23 |Tesoura inox para carne/ Meat scissor 230mm | 6 | 80272.0 41,28 €
991.P202.23 |Parafuso para tesoura §93.1202.23 - 1 80736.7 0,97 €
991.A202.23 | Anilha/Porca para tesoura §93.1202.23 - 1 | 80737.4 0,29 €
991.F202.23 |Peca de Fecho para tesoura §93.1202.23 - 1 | 80738.1 1,24 €
894.1001.77 |Mola para tesoura 893.1202.23 77 mm 1 | 80615.5 1,48 €
Alicate para marisco, Quebra-nozes, Abre-latas ¢ diversos
Shellfish pliers, nutcracker, can opener and several
=== | 891.1801.21 |Alicate para marisco/ Shellfish pliers 210mm | 12 | 80115.0 7,68 €
N / . .
~ 7 | gg1.1800.06 |Alicate para ourigos do mar 260mm | 6 | 80711.4 8,40 €
— ) Stainless steel for sea urchins
|C 895.1701.16 |Quebra-nozes/ Nutcracker 160mm | 1 | 80087.0 3,68 €
S=—=__— | 891.1702.16 |Quebra-nozes/ Nutcracker 160mm | 1 | 80091.7 6,93 €
_L'» ‘ 891.1602.18 | Abre-latas/ Can opener 180mm | 1 | 80088.7 6,02 €
‘\-5 )| 894.1601.15 |Abre-latas/ Can opener 150mm | 1 | 80030.6 328€
1‘:’ 294.1603.05 Abre-latas profissional/ Professional can 50 mm 1 | 80029.0 12,19 €
- opener
-t 891.1604.16 |Abre-latas universal/ Universal can opener 1 | 80591.2 2,01 €
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SACA-ROLHAS / CORKSCREW

CUTELARIA
Saca-rolhas
Corkscrew
R COM.LAM.
REFERENCIA ~ UNCX. | mmuwme iy
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI;:LN?HET Botiel EURO €
R02.1511.12 Saca-rolhas profissional com regulador de 120mm | 1 | 80362.8 452€
S cursor/ Corkscrew
=l O _ .
2021511 12F Saca-rolhas p.roﬁssmnal c/regulador de cursor 120 mm 1 80815.9 472€
para esquerdinos/ Corkscrew for left-handers
: ; Saca-rolhas profissional com regulador de
- . . 150 .
= | 80251115 cursor ¢ lamina de corte/ Corkscrew mm 1| 803611 246 €
— —— 801.1502.10 |Saca-rolhas Inox/ Corkscrew 100mm | 1 | 80138.9 4,06 €
801.1503.10 |Saca rolhas econdémico/ Corkscrew 100 mm | 12 | 80751.0 2,06 €
TR 801.1504.15 |Saca-rolhas inox/plastico/ Corkscrew I50mm | 1 | 80052.8 4,86 €
801.1505.14 | >aca-rolhas economico 140mm | 1 | 80071.9 3,48 €
Economic corkscrew
891.1505.14 | >aca Rolhas econémico - niquelado 140 mm | 12 | 80750.3 3,13 €
Corkscrew
893.1506.14 |Saca-rolhas niquelado/ Corkscrew 140 mm | 1 | 80048.1 423 €
_/f?’ 893.1507.14 |Saca-rolhas niquelado/ Corkscrew 140mm | 1 | 80001.6 4,06 €
—— ~| 93.1510.17 Saca-rolhas tipo italiano Niquelado 170 mm | 1 | 80104.4 8.16 €
H FN Corkscrew
@;ij : 894.1510.17 |Saca-rolhas tipo italiano/ Corkscrew 170mm | 1 | 80031.3 8,16 €
S| 503.1510.00 32 Tolhas profissional 220mm | 1 | 801365 |  14,05€
= - Professional corkscrew
g = Q‘ 895.1508.16 |Saca-rolhas tipo italiano/ Corkscrew 160 mm 1 80053.5 437 €
wEm*@ 895.1509.14 |Saca-rolhas tipo francés/ Corkscrew 140mm | 1 | 80107.5 5,66 €
o Saca-rolhas 2 tempos - Pull click -
(J g 801.1512.11 |Econdémico 110 mm 1 80530.1 3,52 €
~A Corkscrew - Pull click
= =, | 501.1514.12 | Socarolhas 2 tempos - Inovation 120mm | 1 | 80732.9 497€
Corkscrew Inovation
. . 30151413 |S2caRolhas 2 tempos - Premium 130mm | 1 | 80731.2 554 €
Corkscrew Premium
C 851.9035.01 |Bolsa para saca-rolhas/ Case for corkscrew 1 | 80188.4 1,16 €
‘ Bolsa com porta notas
851.9036.04 Corkscrew case with bag for cash 1 | 80783.1 3,67¢€
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BLOCOS / KNIFE BLOCK SET

CUTELARIA
Blocos
Knife Block Set
REFERENCIA ~ UN.CX PCS 5!%!"!"!3!43;[]
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION ox ! WS | EURO €
CLASSIC
I 620.5017.05 |Bloco em faia 5 pgs/ Block set with 5 pcs 1 60002.9 | 65,46 €
£
620.5020.07 |Bloco em faia 7 pg¢s/ Block set with 7 pcs 1 60010.4 | 90,24 €
PROFESSIONAL WHITE
7
« 631.1210.07 |Bloco negro 7 pgs/ Block set with 7 pcs 1 60023.4 | 80,14 €
Bloco negro 5 pes - facas brancas
‘ 631.8316.05 Block set with 5 white knives 1 601255 | 85,18€
PROFI - (preto-black***.21%*,**/branco-white***,22** **/amarelo-yellow***.,24** **/azul-blue***,27***
vermelho-red***.23** **/verde-green***.26**.**)
631.1106.07 |Bloco negro 7 pgs/ Block set with 7 pcs 1 60021.0 | 90,83 €
@ 620.1107.07 |Bloco em faia 7 pgs/ Block set with 7 pcs 1 60001.2 | 101,08 €
L '
// Bloco branco com 7 pgs - Facas pretas
/ 632.1106.07 Knife Set with 7 black knives 1 60123.1 | 90,83 €
’ Bloco branco com 5 facas pretas
632.8316.05 Block set with 5 black knives 1 60128.6 | 85,18 €
620.2122.08 |Bloco em faia com 8 pgs/ Block set with 8 pcs 1 60032.6 | 154,48 €
640.2428.05 |Bloco em nogueira cigno 5 p¢s/ Block set with 5 pcs 1 60084.5 | 135,18 €
640.2129.10 |Bloco em nogueira cigno 10 pgs/ Block set with 10 pcs 1 60086.9 | 208,63 €
640.2130.05 |Bloco em nogueira rabbit 5 p¢s/ Block set with 5 pcs 1 60087.6 | 139,86 €
620.2124.06 |Bloco em faia 6 p¢s/ Block set with 6 pcs 1 60099.9 | 113,88 €
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BLOCOS / KNIFE BLOCK SET

CUTELARIA

Blocos
Knife Block Set

REFERENCIA UN.

A X PCS (LT
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION cres | BN | EURO €
ERGOLINE
630.0717.05 |Broco em pinho 5 pes - Azul 1 | 60111.8 | 5835€

Block set with 5 pcs - Blue

¢ Bloco em pinho 7 pgs - Azul
630.0719.07 Block set with 7 pes - Blue 1 60019.7 | 67,00 €

630.0417.05 | Bloco em pinho 5 pg¢s - Amarelo/ Block set w/5 pes - Yellow 1 60109.5 | 58,35€

630.0419.07 | Bloco em pinho 7 p¢s - Amarelo/ Block set w/7 pes - Yellow 1 60011.1 67,00 €

630.0117.05 Bloco em pinho 5 pg¢s - Preto/ Block set w/5 pes - Black 1 60110.1 58,35 €

630.0119.07 Bloco em pinho 7 pgs - Preto/ Block set w/ 7 pes - Black 1 60026.5 | 67,00 €

620.0422.08 Bloco em faia 8 p¢s - Amarelo

W Block set with 8 pcs - Yellow ! 60038.8 | 139,43 €

620.0722.08 Bloco em faia 8 pgs - Azul/ Block set with 8 pcs - Blue 1 60039.5 | 139,43 €

620.0122.08 Bloco em faia 8 p¢s - Preto/ Block set with 8 pcs - Black 1 60040.1 | 139,43 €

MASTER (Preto***.91**.**/Branco***.92** *¥)

(V 620.9122.08 |Bloco em faia 8 p¢s/ Block set with 8 pcs 1 60027.2 | 245,67 €
ALUMIO
L4
N 620.6126.05 |Bloco em faia 5 pgs/ Block set with 5 pcs 1 60079.1 | 136,91 €
i >4
640.6128.05 |Bloco em nogueira cigno 5 p¢s/ Block set with 5 pcs 1 60091.3 | 156,67 €
640.6130.05 |Bloco em nogueira rabbit 5 p¢s/ Block set with 5 pcs 1 60092.0 | 166,47 €
ECOLINE
I 632.E316.05 |Bloco em branco - 5 p¢s/ Ecoline block set with 5 pcs 1 60138.5 | 56,52¢€
PROFILON
/,i\ 632.L.031.06 |Bloco em branco c¢/6 p¢s/ White block set with 6 pcs 1 60119.4 | 132,07 €
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BLOCOS / KNIFE BLOCK SET

CUTELARIA
Blocos
Knife Block Set
REFERENCIA . UN- |
DESIGNACAO / DESCRIPTION
MODELO /MODEL REFERENCE C C);oPXCS stess 270 | KURQ €

NAKATO

Bloco negro com 6 pgs

631.8032.06 Black block set with 6 pes 1 60118.7 | 189,85 €
PRIMTECH
631.T316.05 |Dloco negro com 3 pgs 1| 601293 | 131,82€
' ' Black block set with 5 pcs ' ’
ELEVATING CUT
Bloco de nogueira, magnético para 10 p¢s
640.EC34.10 Walnut Block, Magnetic - 10 pes 1 60179.8 | 349,78 €
PRIMTECH OLIVE
/ // Bloco de nogueira, magnético para 8 pcs
/ 640.T0O35.08 Walnut Block, Magnetic - § pes 1 60180.4 | 276,91 €

BN g

Bloco magnético para 10 p¢s

640.0034.10 Walnut Block, Magnetic - 10 pes 1 60178.1 | 126,77 €
640.0038.08 |D10c0 magnético para 8 pgs 1| 60177.4 | 86,25€
Walnut Block, Magnetic - 8 pcs ’
608.0033.00 |Bloco cinza Empty/ Empty block grey 1 601439 | 19,81 €
620.0008.07 |Bloco em faia 7 p¢s/ Block set 7 pes 1 60028.9 | 31,89€
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CUTELARIA

BLOCOS / KNIFE BLOCK SET

Blocos
Knife Block Set

REFERENCIA % UN.
X P I
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION cxres | MISMIE | EURO €
BLOCOS SEM FACAS / SETS WITHOUT KNIVES
620.0022.08 |Bloco em faia com asa 8 p¢s/ Block for § pcs 1 60029.6 | 53,77€
620.0005.05 |Bloco em faia 5 p¢s/ Block for 5 pcs 1 60059.3 | 30,61 €
Bloco em faia 6pg¢s+fuzil
620.0007.07 Block for 6 pes--Sharpening steel 1 60060.9 | 3297€
631.0006.07 |Bloco negro 7 pg¢s/ Block for 7 pcs 1 60069.2 | 25,88¢€
631.0032.06 |Bloco NaKato 6 pg¢s/ Nakato block for 6 pcs 1 60121.7 | 77,15€
631.0016.05 |Bloco Negro 5 pg¢s/ Black block for 5 pcs 1 60140.8 | 32,61¢€
632.0006.07 |Bloco Branco 7 p¢s/ White block for 7pcs 1 60124.8 | 25,88 €
632.L001.06 |Bloco Profilon 6 p¢s/ Profilon block for 6 pcs 1 60120.0 | 77,15€
620.1001.05 |Gaveta em faia para 5 pgs/ Cutting board for 5 pcs 1 60070.8 | 64,87 €
620.0026.05 |Bloco em faia 5 p¢s/ Block for 5 pcs 1 60083.8 | 60,76 €
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PACK's FACAS / KITCHEN KNIVES SET

CUTELARIA
Pack facas
Kitchen knives set
REFERENCIA < N
P g
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION cures | MMM | EURO €

Pack 3 facas cozinha - Ergoline

600.0020.03 Set with 3 kitchen knives - Ergoline 3 60104.0 7,52€
Pack 3 facas de bife - Ergoline

600.0021.03 Set with 3 steak knives - Ergoline 3 60105.7 5,06 €
Pack 3 garfos de bife - Ergoline

600.0022.03 Set with 3 steak forks - Ergoline 3 60108.8 3,06 €

600.0023.03 |back 3 colheres de sopa - Ergoline 3601323 | 5.80€
Set with 3 soup spoon - Ergoline
Pack 3 facas bife serrilha especial - Colorful

600.0024.03 |Set with 3 serrated steak knives - Colorful 3 60170.5 10,38 €
Ergoline
Pack 3 facas multiusos

4.E020. .

604.£020.03 Kitchen knives set 3 pcs - Ecoline 3 60152.1 6,15¢€
Pack 3 facas bife/pizza

607.E021.03 . . . . 2
Steak/pizza knives set 3 pcs - Ecoline 3 601514 6,29 €
Pack 3 facas bife/pizza

609.E022.03 . 2
Steak/pizza knives set 3 pcs - Ecoline 3 601307 6,29 €
Pack 30 facas multiusos - Ergoline

600.0004.30 Set with 30 universal knives - Ergoline 30| 60116.3 1 97.87€

600.1099.18 || ack 18 facas para ostras - Ergoline 18 | 601262 | 68.34€
Set with 18 oyster knives - Ergoline
Pack 24 facas para pizza - Ergoline

600.5530.24 Set with 24 pizza knives - Ergoline 24 | 60127.9 | 102,88 €

600.0001.30 |Pack 30 facas cozinha 10 cm/ Set of 30 utility knives 30 60096.8 | 114,74 €

600.0002.30 |Pack 30 facas para bife/ Set of 30 steak knives 30 | 60098.2 | 114,74 €

600.0003.30 |Pack 30 facas cozinha 16 cm/ Set of 30 utility knives 30 60100.2 | 184,93 €
Pack 60 facas cozinha - Professional

600.0010.60 Set of 60 professional knives - Professional 60 | 601064 ) 244,20 €
Pack 60 facas cozinha - Ergoline

600.0011.60 Set of 60 kitchen knives - Ergoline 60 60107.1 | 219,77 €
Pack 30 facas de legumes - Profilon

600.00L1.30 Set with 30 paring knives - Profilon 30 | 60115.6 | 128,88 €
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CONJUNTOS FACAS PARA BIFE / STEAK SETS

CUTELARIA

Conjuntos facas para bife
Steak sets

REFERENCIA - UN.
DESIGNACAO / DESCRIPTION (RTH
MODELO / MODEL REFERENCE C e pes 5!602589!2“793! EURO €

CONJUNTOS FACAS PARA BIFE / STEAK SETS

Conjunto 24 talheres mesa - Cabo Madeira

600.8005.24 Steak set with 24 pcs - Wooden handle ! 60133.0 | 55,38€
Conjunto 24 talheres mesa - Cabo P.O.M.

.2015.24 . 1 134. 42,
6002015 Steak set with 24 pcs - P.O.M. handle 601347 87€
690.9030.03 |t talheres Take-away com bolsa 1| 60159.0 | 1249€

Table cutlery kit with case
603.8301.03 |Conj. para bife 3 pg¢s/ Steak set with 3 pcs 1 60043.2 8,98 €
603.1102.04 |Conjunto para bife 4 p¢s/ Steak set with 4 pcs 1 60044.9 11,74 €
603.2103.12 |Conjunto para bife 12 pgs/ Steak set with 12 pcs 1 60045.6 | 74,62 €

603.1104.12 |Conjunto para bife 12 p¢s P.O.M./ Steak set with 12 pcs 1 60074.6 | 34,53 €

603.8304.12 |Conj. para bife 12 p¢s/ Steak set with 12 pcs - Coral 1 60046.3 | 30,11¢€

Conj. para bife 12 p¢s/ Steak set with 12 pcs

603.8004.12 | & L  Brown handle

1 60156.9 | 30,11€

603.1105.18 |Conjunto para bife 18 p¢s P.O.M./ Steak set with 18 pcs 1 60075.3 | 49,78 €

603.8305.18 |Conj. Para bife 18 p¢s/ Steak set with 18 pcs - Coral 1 60157.6 | 45,71¢€

Conj. Para bife 18 pg¢s/ Steak set with 18 pcs

603.8005.18 | Brown handle

1 60047.0 | 45,71¢€

603.9104.12 |Conj. Para bife 12 pgs-Aco inox/ Steak set with 12 pcs 1 60136.1 | 39,93 €
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CONJUNTOS FACAS PARA BIFE / STEAK SETS

CUTELARIA
Conjuntos facas de Bife / Elevating Cut
Nota: Caixa com opg¢do em tampa de acrilico ou madeira
REFERENCIA i v (0
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION o ros 5lsmg!ml EURO €
Conjuntos facas de bife/ Steak set / Elevating Cut
6E1.2250.06 Conjunto dc? 6 facas de bife 1/2 serrilha | 60160.6 85.67 €
Steak set with 6 pcs - 1/2 serrated
6E3.2250.06 Conjunto de.: 6 facas de bife 1/2 serrilha | 601613 85.67 €
Steak set with 6 pcs - 1/2 serrated
6E5.2250.06 Conjunto d§ 6 facas de bife 1/2 serrilha | 60162.0 85.67 €
Steak set with 6 pes - 1/2 serrated
6E7.2250.06 Conjunto d§ 6 facas de bife 1/2 serrilha | 60176.7 85.67 €
Steak set with 6 pcs - 1/2 serrated
6E9.2250.06 Conjunto dc? 6 facas de bife 1/2 serrilha | 60163.7 85.67 €
Steak set with 6 pcs - 1/2 serrated

Conjuntos facas de bife/ Steak set / PEARL

g 6P1.2200.06 |omunto de 6 facas de bife 1| 601644 | 79.65€
. - - Steak set with 6 pcs

-

- ,‘*

Conjunto de 6 facas de bife

6P2.2200.06 1 60165.1 | 79,65€

YidiiiR Steak set with 6 pcs
, m 6P3.2200.06 | Crjunto de 6 facas de bife 1| 60166.8 | 79,65€
- Steak set with 6 pcs
£ Caixa Bétula para facas de bife com interior e tampa de
620.0100.06 correr em madeira ou acrilico I 20895.1 8.83 €

Box in birch wood or acrylic lid for steak knives
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CONJUNTOS / SETS

CUTELARIA
Conjuntos
Sets
REFERENCIA x UN.
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION o ey M | EURO €
CONJUNTOS PARA TRINCHAR / CARVING SETS
603.1107.02 |Conj. trinchar 2 pg¢s/ Carving set with 2 pcs 1 60048.7 | 23,49¢€
603.1208.03 |Conj. trinchar 3 p¢s/ Carving set with 3 pcs 1 60049.4 | 4227¢€
603.2108.03 |Conj. trinchar 3 p¢s/ Carving set with 3 pcs 1 60072.2 | 35,83 €
CONJUNTOS DE FACAS PARA BIFE / STEAK SETS
603.2106.04 |Conjunto para bife 4 pgs/ Steak set with 4 pcs 1 60050.0 | 2843€
603.9106.04 |Conjunto para bife 4 pgs/ Steak set with 4 pcs 1 60051.7 | 57,36 €
603.9206.04 |Conjunto para bife 4p¢s/ Steak set with 4 pcs 1 60052.4 | 57,36¢€
CONJUNTOS DE FACAS PARA COZINHA / KITCHEN KNIFE SETS
603.9109.03 |Conjunto de cozinha 3 p¢s/ Kitchen set with 3 pcs 1 60053.1 71,80 €
603.5010.05 |Conjunto de cozinha 5 p¢s/ Kitchen set with 5 pcs 1 60054.8 | 30,92¢€
603.1111.07 |Conjunto de cozinha 7 p¢s/ Kitchen set with 7 pcs 1 60055.5 | 57,77¢€
. Conjunto cozinha Ecoline
“l l 600.E001.05 |[Kit aparthotel - 5 pgs 1 60137.8 | 2540€
‘ Ecoline kitchen set with Spcs
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Canivetes Pocket Knives

Tesouras Shears

Saca-Rolhas Corkscrew

Serrotes Saws




CUTELARIA

CANIVETES / POCKET KNIFE

Canivetes de bolso, lamina em ago carbono, cabo em P.O.M., cor preto
Pocket knife, carbon steel, black P.O.M. handle

MODELO / MODEL ll{{];:EFI‘?l;:Ell(j;]TVCCIIIEA DESIGNACAO / DESCRIPTION L%T UESE(X Junmuny - EURO €
- 0 N 14 Canivete/ Pocket knife 140 mm| 12 |10012.3 3,99 €
13 Canivete sem argola/ Pocket knife 130 mm| 12 | 10021.5 5,05€
15 Canivete sem argola/ Pocket knife 150 mm| 12 | 10008.6 5,55 €
- D 17 Canivete sem argola/ Pocket knife 170 mm| 12 | 10001.7 6,59 €
19 Canivete sem argola/ Pocket knife 190 mm| 12 |10002.4 7,97 €
21 Canivete sem argola/ Pocket knife 210 mm| 12 |10006.2 9,97 €
16 Canivete com argola/ Pocket knife 150 mm| 12 | 10066.6 5,70 €
18 Canivete com argola/ Pocket knife 170 mm| 12 |10077.2 6,99 €
- 20 Canivete com argola/ Pocket knife 190 mm| 12 |10082.6 8,20 €
22 Canivete com argola/ Pocket knife 210 mm| 12 |10035.2 10,00 €
24 Canivete com argola/ Pocket knife 240 mm| 12 |10013.0 13,05 €
15-R Canivete com anilha de latdo/ Pocket knife 150 mm| 12 |10159.5 5,45 €
= _ 17-R Canivete com anilha de latdo/ Pocket knife 170 mm| 12 |10160.1 6,93 €
o ‘ 19-R Canivete com anilha de latdo/ Pocket knife 190 mm| 12 |10161.8 8,66 €
21-R Canivete com anilha de latdo/ Pocket knife 210 mm| 12 [10014.7 10,82 €
105 Canivete tipo cuchila/ Pocket knife 150 mm| 12 |10032.1 5,55€
— A 107 Canivete tipo cuchila/ Pocket knife 170 mm| 12 |10029.1 6,59 €
108 Canivete tipo cuchila/ Pocket knife 190 mm| 12 |10030.7 7,97 €
115 Canivete sem argola/ Pocket knife 150 mm| 12 |10022.2 5,75 €
117 Canivete sem argola/ Pocket knife 180 mm| 12 |10052.9 6,78 €
I 119 Canivete sem argola/ Pocket knife 190 mm| 12 | 10071.0 8,08 €
121 Canivete sem argola/ Pocket knife 210 mm| 12 |10099.4 10,62 €
116 Canivete com argola/ Pocket knife 150 mm| 12 |10058.1 5,95¢€
- . 118 Canivete com argola/ Pocket knife 180 mm| 12 |10042.0 7,05 €
120 Canivete com argola/ Pocket knife 190 mm| 12 |10072.7 8,45 €
122 Canivete com argola/ Pocket knife 210 mm| 12 |10100.7 10,50 €
314 Canivete - Cabo de cor branco 140 mm| 12 |10056.7 5,99 €

sl ] Pocket knife - White handle
318 Canivete - Cabo de cor branco 170 mm| 12 | 10005.5 8,57 €

Pocket knife - White handle
200 Canivete tipo cuchila/ Pocket knife 100 mm| 12 |10068.0 3,76 €
_ 1 — 205 Canivete tipo cuchila/ Pocket knife 150 mm| 12 |10053.6 6,05 €
207 Canivete tipo cuchila/ Pocket knife 170 mm| 12 |10031.4 7,58 €
208 Canivete tipo cuchila/ Pocket knife 190 mm| 12 |10023.9 8,79 €
. . 5 212 Canivete/ Pocket knife 120 mm| 12 |10015.4 4,35€
ISE— 214 Canivete/ Pocket knife 140mm| 12 | 100048| 4.95€
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CANIVETES / POCKET KNIFE

CUTELARIA
Canivetes de bolso, ldmina em ago inoxidavel com alto teor de carbono, cabo em P.O.M., cores sortidas
Pocket knife, high carbon-no stain steel blade, diferent colours P.O.M. handle
% COM. | UN.CX
MODELO / MODEL l;i];,]g;l;l;ccl}? DESIGNACAO / DESCRIPTION LTE?\JT(;A;T 113)((;)5( - Py EURO €
213 Canivete/ Pocket knife 130 mm| 12 |10039.0 5,46 €
216 Canivete/ Pocket knife 150 mm| 12 | 10007.9 6,05 €
218 Canivete/ Pocket knife 170 mm| 12 |10009.3 7,58 €
— i‘ 220 Canivete/ Pocket knife 190 mm| 12 |10010.9 8,79 €
T 222 Canivete/ Pocket knife 210 mm| 12 | 10011.6 10,80 €
224 Canivete/ Pocket knife 240 mm| 6 10064.2 15,70 €
227 Canivete/ Pocket knife 270 mm| 6 10061.1 20,50 €
216-R Canivete com anilha de latdo/ Pocket knife 150 mm| 12 |10165.6 6,76 €
218-R Canivete com anilha de latdo/ Pocket knife 170 mm| 12 |10166.3 8,57 €
M o 220-R Canivete com anilha de latdo/ Pocket knife 190 mm| 12 |10167.0 10,00 €
222-R Canivete com anilha de latdo/ Pocket knife 210 mm| 12 |10177.9 10,90 €
212-1 Canivete com cabo em ago inox 120 mm| 12 |10050.5 5,54 €
214-1 Canivete com cabo em ago inox 140 mm| 12 |10033.8 6,27 €
I 216-1 Canivete com cabo em ago inox 150 mm| 12 |10055.0 7,47 €
218-1 Canivete com cabo em aco inox 170 mm| 12 |10057.4 8,86 €
220-I Canivete com cabo em ago inox 190 mm| 12 |10049.9 10,53 €
Pocket knife with stain steel handle
616 Canivete com anilha de latdo, cabo madeira 160 mm| 12 |10168.7 8,37 €
_ 618 Canivete com anilha de latdo, cabo madeira 180 mm| 12 |10169.4 9,17 €
——_ 620 Canivete com anilha de latao, cabo madeira 200 mm| 12 |10170.0 10,68 €
624 Canivete com anilha de latao, cabo madeira 240 mm| 12 |10171.7 11,16 €
Pocket knife with wooden handle
724 Canivete com anilha de latdo, cabo madeira 240 mm| 12 [10187.8 11,16 €
Pocket knife with wooden handle
221 Canivete tipo ponta/mola/ Pocket knife 210 mm| 6 |10054.3| 23,63¢€
- — 225 Canivete tipo ponta/mola/ Pocket knife 240 mm| 6 |10090.1 28,76 €
—_— 230 Canivete tipo ponta/mola/ Pocket knife 300mm| 6 |10075.8| 32,89€
500-SA Can.tipo ponta/mola s/arg/ Pocket knife 500mm| 1 |10080.2 55,76 €
500 Canivete tipo ponta/mola/ Pocket knife 500mm| 1 |10079.6| 57,64¢€
221 MS Canivete tipo ponta/mola/ Pocket knife 210 mm| 1 |10247.9| 2598¢€
R 520 |Canivete/ Pocket knife 200mm| 6 |10076.5| 9,30€
242-F ganll(vete multiusos- I lamina 140mm| 12 |10062.8  4.87€
i — ocket knife - 1 blade
242 Camvetg multiusos - 2 laminas 180 mm| 12 |10074.1 8.09 €
Pocket knife - 2 blades
242-FI Canivet§ com cabo em ago inox - 1 lamina 140 mm| 12 | 100345 5.90 €
. = < Pocket knife, stain steel handle - 1 blade
R — Canivete com cabo em aco inox - 2 1aminas
242-1 ) . 180 mm| 12 |10067.3 8,23 €
Pocket knife, stain steel handle- 2 blades
i 253 Canivete com saca-rolhas e abre-latas 170 mm| 1 10037.6 14,41 €
- R 254 Canivete com saca-rolhas e abre-latas 190 mm| 1 10020.8 15.73 €
Pocket knife with corkscrew and can opener ’
i 253-1 Canivete com cabo em aco Inox 170 mm| 1 10113.7 14,76 €
— S 2541 Camvet?, com cabo em ago Inox 190 mm| 1 10114.4 1641 €
Pocket knife, stain steel handle
= — — 280-1I Canivete para testar salsicha/ Sausage testing knife 250 mm| 1 |10175.5 30,32 €
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CUTELARIA

CANIVETES / POCKET KNIFE

Canivetes de bolso, lamina em ago inoxidavel com alto teor de carbono, cabo em P.O.M., cores sortidas

Pocket knife, high carbon-no stain steel blade, diferent colours P.O.M. handle

Grafting knife, brown P.O.M. handle

REFERENCIA ; COM. | UN.CX
LT
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION L'l;z(])\l'l;;%T ll;(C)i Sy EURO €
319 Canivete para lectricista 190mm| 12 |10040.6| 10,52¢€
Electrician's pocket knife
416 Canivete/ Pocket knife 150 mm| 12 | 10059.8 6,05 €
418 Canivete/ Pocket knife 170 mm| 12 |10024.6 7,58 €
420 Canivete/ Pocket knife 190 mm| 12 |10051.2 8,79 €
422 Canivete/ Pocket knife 210 mm| 12 |[10116.8 10,80 €
415 Canivete marinheiro/ Sailor's pocket knife 150 mm| 12 |10073.4 18,93 €
430 Canivete marinheiro/ Sailor's pocket knife 220 mm| 6 |10120.5| 26,55€
416-1 Canivete multiusos - cabo em inox 150 mm| 12 |10119.9 7,21 €
418-1 Canivete multiusos - cabo em inox 170 mm| 12 |10118.2 8,52 €
Canivete multiusos - cabo em inox
420-1 Pocket knife, stain steel handle 180 mm| 121 10117.5 10,54 €
816 Canivete multiusos/ Multipurpose Pocket knife 160mm| 1 |10186.1 4,68 €
820 Canivete multiusos/ Multipurpose Pocket knife 200 mm| 1 10260.8 7,72 €
916 Canivete multiusos/ Multipurpose Pocket knife 160mm| 1 |10180.9 4,68 €
Canivete para enxertia
903 Grafting pocket knife 170 mm| 6 |10190.8 8,09 €
Canivete para enxertia
934 Grafting pocket knife 170 mm| 6 |10191.5 8,63 €
Canivete flutuante sem bico
o7 Floating pocket knife without tip 180 mm| 12 110179.3 7,76 €
9175 Can'lvete ﬂutugnte sem b'1co com serrilha 180 mm| 12 110213.4 7.76 €
Floating pocket knife without tip - Serrated
Pack 20 canivetes flutuantes
600.0917 Set with 20 floating pocket knife 180 mm| 20 |60122.4| 147,44 €
Pack 20 canivetes flutuantes com serrilha
600.09178 Set with 20 serrated floating pocket knife 180 mm| 20 160158.3| 147,44 €
Canivetes para enxertia, lamina em ago carbono
Grafting knife, carbon steel
m Canivete com anilha latdo, cabo madeira
617 Pocket knife - wooden handle 170 mm| 12 |10172.4 11,34 €
- 313 ga“;tv.ewlgf.r; en];‘lertll(a cb pl:.ettoho . (ti)lranco 140mm| 12 |100833| 6,78 €
~ - Cra.még ife - arct. orbw 1te anbe
anivete para enxertia cb preto ou branco
317 Grafting knife - black or white handle 170mm| 12 ) 10041.3 9,54 €
_ Canivete cabo acetal preto
— 134 Grafting knife - black "acetal" handle 170 mm| 121 10016.1 9:40€
133 Canivete enxertia, cabo P.O.M. castanho 150 mm| 12 | 10154.0 9,81 €
= 138 Canivete enxertia, cabo P.O.M. castanho 180 mm| 12 |10155.7 13,35 €
— ’ ’
139 Canivete enxertia, cabo P.O.M. castanho 190 mm| 6 10156.4 15,46 €
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CANIVETES / POCKET KNIFE

CUTELARIA
Canivetes para enxertia, ldmina em aco inoxidavel, cabo em P.O.M. ( cores sortidas )
Grafting knives, high carbon-no stain steel, diferent colours P.O.M. handle
REFERENCIA 3 COM. | UN.CX
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION JToTAL | PCS | muwil|  EURO €
. RS 135 Canivete para enxertia/ Grafting knife 170mm| 1 |10163.2| 1237¢€
- COEEEE | Canivete para enxertia 2 1aminas ) U 01731l o
36 Grafting knife 2 blades 00 mm 0173. 0.75€
- 137 Canivete para enxertia/ Grafting knife 170 mm| 1 10174.8 13,08 €
401 Canivete para enxertia/ Grafting knife 170 mm| 1 |10121.2 11,79 €
e —— 402 Canivete para enxertia/ Grafting knife 180 mm| 12 |10048.2 14,14 €
/{,dQ 404 Canivete para poda/ Pruning pocket knife 170 mm| 6 |10018.5 16,53 €
7
! 405 Canivete para poda/ Pruning pocket knife 190mm, 6 |10019.2 19,73 €
e e 406 Canivete para poda/ Pruning pocket knife 180 mm| 6 |10182.3 23,90 €
Canivetes de bolso, lamina em ago inox, com alto teor de carbono, cabo em latdo ¢ Pau Santo
Pocket knife, high carbon-no stain steel, rosewood handles
214-MS Canivete/ Pocket knife 140 mm| 1 10130.4 11,26 €
— . 216-MS Can¥vete/ Pocket kn¥fe 150 mm| 1 10091.8 12,76 €
218-MS Canivete/ Pocket knife 170 mm| 1 10092.5 15,02 €
220-MS Canivete/ Pocket knife 190 mm| 1 10131.1 18,20 €
416-MS Canivete/ Pocket knife 150 mm| 1 10206.6 12,76 €
CX 135 Canivete/ Pocket knife 135mm| 1 10136.6 13,85 €
T mmm==..| CX165 |Canivete/ Pocket knife 165mm| 1 |10085.7 17,35€
CX 195 Canivete/ Pocket knife 195mm| 1 10084.0 19,91 €
PM-150 Canivete/ Pocket knife 150 mm| 1 10157.1 22,57 €
B PM-200  |Canivete/ Pocket knife 200mm| 1 |10152.6| 28,15¢€
PM-240 Canivete/ Pocket knife 240 mm| 1 10149.6 3590 €
e — CF 170 Canivete/ Pocket knife 180 mm| 1 10088.8 17,12 €
e p— CF 270 Canivete/ Pocket knife 180 mm| 1 10089.5 13,83 €
e CF-275 Canivete/ Pocket knife 175mm| 1 |10158.8 13,83 €
Canivetes de bolso. Lamina em ago inox - 440 - Cabo em latdo e micarta
Pocket knife, high carbon-no stain steel, - 440 - "micarta handle
160 MP  |Canivete de cabo pérola/ Pocket knife 160mm| 1 |10150.2| 26,94¢€
T e 180 MP Canivete de cabo pérola/ Pocket knife 180 mm| 1 |10142.7| 30,87€
220 MP | Canivete de cabo pérola/ Pocket knife 220mm| 1 |10143.4| 3542¢€
109
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CANIVETES / POCKET KNIFE

CUTELARIA
Canivetes de bolso. Ldmina em ago inox, cabo madeira
Pocket knife, high carbon-no stain steel, wooden handle
A COM. | UN.CX
MODELO / MODEL REFERENCIA DESIGNACAO / DESCRIPTION TOTAL | PCS | Wummmiiny EURO €
REFERENCE LENGHT | Box |° o0 9%
<= PLO70 Canivete Garfo/ Pocket knife 210 mm| 1 10189.2 2,78 €
= PL080 Navalha pé-de-cabra/ Pocket knife 180 mm| 1 [10195.3 2,82 €
s PL090 Navalha com bloqueio/ Pocket knife 170 mm| 1 |10196.0 4,41¢€
Canivete, lamina em aco ino. Cabo em acrilico
Pocket knife, high carbon-no stain steel, acrylic handle
r PMA-180 |Canivete/ Pocket knife 180 mm| 1 10188.5 26,33 €
~ COMEEENS | PMA-200 |Canivete/ Pocket knife 200mm| 1 |10078.9| 29,02€
PMA 230 |Canivete/ Pocket knife 230 mm| 1 10147.2 31,76 €
Canivetes de bolso. Ladmina em ago inox - 440 - Cabo em aluminio especial
Pocket knife, high carbon-no stain steel - 440 - special aluminio handle
St 1 175 AL Canivete PM/ Pocket knife 175 mm| 1 10148.9 24,76 €
Bolsa individual para canivete
- 690.9035.13 p. 130 mm| 1 80251.5 3,01 €
Case for pocket knife 1 pcs
Agente
v FOX A ZAKNIVES
! Portugal
Fox - facas e acessorios
Fox knives / acessories
; BF-200 Ahcgte multluso.s con} bloqueio e bolsa em nylon 110 mm | 10208.0 1747 €
Multipurpose plier with lock - nylon case
h Bolsa em nylon para canivete
33EMI3 Nylon case for pocket knife ) ! 80818.0 3,68 €
Bolsa em nylon para canivete
~ 49CM14 Nylon case for pocket knife ) ! 80819.7 519€
47CM10 Bolsa em nylon para canl'vete ) | 208203 434€
Nylon case for pocket knife
Bolsa em pele para canivete
- 36CM09 Leather case for pocket knife ) ! 80821.0 10,60 €
' Bussola
: TS-81 - 1 10211. 4
Q@.’. S-819 Compass 0211.0 6,45 €
> Bussola
%&D TS-820 - 1 10212.7 17,02 €
Compass
— . ) o
) i Canivete cb Zytel - Lam. 440A c/revest. titdnio com 6¢cm
BE-80 Pocket Knife - Zytel handle - Blade 6cm 165 mm ! 102004 1611€
G ) BF-237 Canlvet.e Marinheiro .Inox, lamina 7 cm 180 mm | 102011 28.17 €
& Inox sailor pocket knife - Blade 7 cm
==& Canivete cabo laranja - Lamina lisa com 9 cm
"‘~ BF-714 OR Pocket knife - Orange handle - Blade 9cm 165 mm ! 10205.9 25,20€

pary
=
o
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@

FACAS DE MATO / BRUSHWOOD KNIFE sico
CUTELARIA
Facas de Mato
Brushwood Knife
REFERENCIA ) COM. | UN.CX
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION JOTAL | PCS | mumig)  EURO €
—i 299.0610.11 |Faca de mato/ Brushwood knife 110mm| 1 |80478.6 31,90 €
I 299.0620.19 |Faca de mato (Punhal)/ Hunting knife 190mm| 1 |80482.3| 53,37¢€
Serrotes para Poda
Pruning hand-saw
REFERENCIA ) COM. | UN.CX
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION Lg(;’fcﬁ} 113)8)5( S EURO €
vl .
o S| ) 100,18 |Serrote dobrivel de corte tirante 180mm| 1 |80687.2| 2793€
Pruning hand-saw
801.4100.21 |Serrote de poda/ Pruning hand-saw 210 mm| 1 |80273.7 18,82 €
Lamina para serrote/ Hand-saw blade
791.4121.21 for ref. 801.4100.21 210 mm| 1 |80282.9 13,28 €
801.4100.24 |Serrote de poda/ Pruning hand-saw 240 mm| 1 |80274.4| 2421¢€
Lamina para serrote/ Hand-saw blade
791.4124.24 for ref. 801.4100.24 240 mm| 1 |80283.6 14,72 €
...................... ’ 893.4100.30 |Serrote de Poda/ Pruning saw 300mm| 1 |80683.4 16,17 €
B .
.| 895.4100.30 |Serrote de poda dentes endurecidos 300mm| 1 |80685.8| 17,49€
) Pruning saw
Lamina em ago inox com Mo-Va. / High carbon-no stain steel with Mo - Va
Cabo / Handle: Polyamide 6 ( nylon)
“\ Catana para corte - agricultura
) 215.2491.30 |Farming machete 300mm| 6 |23282.4 18,17 €
420gr. / 2mm
Catana para corte - agricultura
h 215.2493.36 |Farming machete 360 mm| 6 |23283.1 23,88 €
730gr/3mm
Catana para corte - agricultura
_—U 215.2492.55 |Farming machete 550mm| 4 |23281.7| 20,52€
620gr./2mm
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CUTELARIA

TESOURAS / SHEARS

Tesouras de Vindima, Poda ¢ Jardim

Garden, lopping, vintages shears

REFERENCIA

COM.

UN.CX

MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION JToTAL | PCS [y EURO €
== | 894100019 Tesoura vindima com serrilha 190mm| 12 |80137.2|  5.20€
Harvest shears - serrated
‘G 894.1002.18 |Tesoura de vindima/ Harvest shears 180 mm| 12 |80105.1 520€
" | 896.1011.17 |Tesoura Vindima/ Harvest shears 170mm| 1 | 808654  477€
== | 896.1011.19 Tesoura e vindima/ Harvest shears 190mm| 10 |803062| 4.77€
{ 896.1012.18 |Tesoura de vindima/ Harvest shears 180 mm| 10 | 80305.5 4,77 €
894.1002.21 |Tesoura de poda/ Pruning shears 210 mm| 6 |80100.6 10,27 €
894.1002.22 |Tesoura de poda/ Pruning shears 220mm| 6 |80110.5 11,39 €
N 894.1002.23 |Tesoura de poda/ Pruning shears 230 mm| 6 |80101.3 12,16 €
894.1002.24 |Tesoura de poda/ Pruning shears 240 mm| 6 |80155.6 13,20 €
894.1002.26 |Tesoura de poda/ Pruning shears 260 mm| 6 |80236.2 15,20 €
= 895.1002.24 |Tes. de poda polida/ Polish pruning shears 240 mm| 6 |80323.9 14,83 €
(]
i :m 895.1002.26 |Tes. de poda polida/ Polish pruning shears 260 mm| 6 |80376.5 17,19 €
- [m 891.1002.26 |Tesoura de poda Inox/ Inox pruning shears 260mm| 6 |80605.6| 3296¢€
\‘ 895.1005.24 |Tesoura de poda/ Pruning shears 240 mm| 1 |80584.4 26,20 €
' C‘LR Yo | 896.1304.21 | Lesoura de poda profissional 210mm| 12 (806100 17,72¢€
W o 20m ' ’ Professional pruning shears ’ ’

. ¥ | 896.1305.20 | Lesoura de poda profissional 200mm| 12 |80773.1| 17,72¢€

) . i Professional pruning shears
Y2 | 896.1305.21 | Tesoura de poda profissional 210mm| 12 |80611.7| 17,72€

5 20mn Professional pruning shears
Yo | 896.1306.21 | esoura de poda profissional 210mm| 12 |80612.4| 11,08€

@ Professional pruning shears
Yo | 896.1306.23 | Lesoura de poda profissional 230mm| 12 |80722.0| 11,79€

o 20mn Professional pruning shears
a2 Y0 | §96.1004.23 | Fesoura de poda com lamina subsituivel 230mm| 6 |80237.9| 19.68¢€

o 25mm Pruning shears with substitutable blade
: T fori
wm 896.1204.2] | Lesoura de poda forjada 210mm| 6 | 80369.7 36,07€
Forged pruning shears
—

896.1001.19 |Tesoura de serrilha inox/ Garden shears 190 mm| 6 |80176.1 7,58 €
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TESOURAS / SHEARS

CUTELARIA
Tesouras de Vindima, Poda e Jardim
Garden, lopping, vintages shears
REFERENCIA - COM. | UN.CX
L
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION L'I;Z(I)VTG%T ]l;(C))S( Junmgminy - EURO €
896.1100.13 | Lcsoura para laranjas 130mm| 6 |80551.6  6.65€
‘ Citrus harvest clipper
__g Tesoura para colheita
~s Vg | 896.1109.17 Shear harvest clipper 170mm| 6 |80607.0  6,43€
n--:-:a_s: 2c3708 | Lesourajardim Due Cigni Inox 204mm| 1 |80675.9| 1232€
Garden scissor
Tesourdo de poda 2 maos ultraleve
o — p
N 3 896.9210.75 Corte 40 mny/ Professional Llopper 7500 mn| 1 | 80686.5| 43,39€
. — Tesourdo de poda 2 méos ultraleve
896.9210.85 Corte 40 mm/ Professional Llopper 8500 mn| 1 80802.9 46,24 €
t{ 894.1103.24 | Alicate para empa/ Propping up pliers 240mm| 6 |80238.6| 1422€
/ 870.1925.25 |Tesoura de cortar relva/ Grass cut shears 250 mm| 1 |802393| 21,26¢€
— g - 870.1930.30 |Tesoura de cortar relva/ Grass cut shears 300 mm| 1 80240.9 26,11 €
]  ssos0 Odepieom - | 1 |806087| 499¢€
Leather holster for pruning shears

TESOURAS - Packs Promocionais/ SHEARS - Promo Packs

Pack Tesouras de Vindima
Set harvest shears
% 294.1001.19 Te?soura de vindima com serrilha - marca SICO em 190 mm| 20 | 80137.2 | 486x20)=
blister/ Harvest shears - serrated 97,20€
SRR Expositor com 30 unidades (4,64 x30) =
600.1001.30 Set with 30 harvest shears - serrated 190 mm 30 80503.5 139,20€
294.1002.18 Tesoura de vindima curva - marca SICO em blister 180 mm| 20 |80105.1 | 486%20)=
Harvest shears 97,20€
Expositor com 30 unidades (4,64 x30) =
600.1002.30 Set with 30 harvest shears 180 mm| 30 |80502.8 139.20€
o C (4,72 x20) =
896.1011.19 Te.soura de vindima com bico - marca SICO em 190 mm| 20 | 80306.2 04,40€
blister / Harvest shears
Expositor com 30 unidades (4,50 x 30) =
600.1011.30 Set with 30 harvest shears 190 mm| 30 |60102.6 135,006
Lo ) (4,72 x20)=
896.1012.18 | Lcsoura de vindima curva - marca SICO 180 mm| 20 |80305.5| 94.40€
Harveste shears
Expositor com 30 unidades (4,50 x30) =
600.1012.30 Set with 30 harvest shears 180 mm| 30 |60101.9 135,006
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ACESSORIOS P/TESOURAS

SHEARS ACCESSORIES

CUTELARIA
Acessorios para tesouras
Shears Accessories
REFERENCIA - COM. | UN.CX
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAOQO / DESCRIPTION LE%EﬁT ;’g; JMumuging - EURO €
Lamina para tesoura da poda
3 J 791.0201.06 Blade for pruning shears ref. 896.1204.21 80 mm I ]805233 14,35€
_ Lamina para tesoura da poda
o 791.0023.08 |5 de for pruning shears ref. 896.1004.23 80mm| 1 /802423 5,17€
894.1005.55 |Mola para tesoura vindima/ Vintage shears spring | 55mm | 25 |80244.7 0,64 €
gifteamem==== | 894.1005.75 |Mola para tesoura vindima/ Vintage shears spring | 75 mm | 25 |80243.0 0,68 €
894.1005.85 |Mola para tesoura vindima/ Vintage shears spring | 85 mm | 25 |80103.7 0,84 €
Mola para tesoura de vindima
4.1001.04 . 2 245.4
894.1001.0 Spring for ref. 896.1001.19 > | 80245 0.88 €
Mola para tesouras de vindima/ Vintage shears spring for
MWV 894.1010.55 of. 896.1011.19 and 896.1012.18 S55mm | 25 |80324.6 0,41€
894.1004.00 |Mola para tesoura de poda 896.1004.23 25 | 80756.5 1,47 €
Mola para tesoura para laranjas 896.1109.17 / Spring
894.1109.17 for ref. 896.1109.17 10 | 80754.1 0,45€
Lamina para tesoura 896.1305.20
= 1.L305.2 1.2 44
w 7O1L303-20 151 e for shears ref. 896.1305.20 8080 SHME
0 Lamina para tesoura 896.1304.21
791130421 Blade for shears ref. 896.1304.21 B0727:5 >44€
Parafuso para tesoura 896.1304.21
991.P304.21 Screw for shears 896.1304.21 807398 2,00€
. T A .
. Lamina para tesoura 896.1305.21
‘.ﬁ 791.L305.21 Blade for shears ref. 896.1305.21 80712.1 S44€
Lamina para tesoura 896.1306.23
791130623 Blade for shears 896.1306.23 80980.4 4.50€
Lamina para tesoura 896.1307.21
791.L307.21 Blade for shears ref. 896.1307.21 80798.5 >:44€
Parafuso para tesoura 896.1305.21
991.p305.21 Screw for shears 896.1305.21 80740.4 2,00€
Parafuso para tesoura 896.1307.21
991.p307.21 Screw for shears 896.1307.21 807978 2,00€
894.1007.60 |Mola para tesoura 896.1307.21 80799.2 0,89 €
894.1005.60 |Mola para tesouras 896.1304.21 ¢ 896.1305.21 80741.1 0,92 €
Peca de fecho para tesouras 896.1304.21 ¢
'o i 991.F345.21 [896.1305.21 80742.8 1,22 €
Piece for shears 896.1304.21 and 896.1305.21
Batente para tesoura 896.1305.20, 896.1304.21 ¢
991.B345.21 |896.1305.21 80786.2 0,41 €
Piece for shears 896.1305.20, 896.1304.21 ¢ 896.1305.21
Parafuso para tesoura 896.1306.21
991.P306.21 Screw for shears 896.1306.21 80743.5 1,56 €
Mola para tesoura 896.1306.21
894.1010.60 Spring for shear 896.1306.21 80744.2 1,22€
Mola para tesoura 896.1306.23
894.1360.23 Spring for shear 896.1306.23 80926.2 122¢€
Lamina para tesoura 896.9104.21
791.9104.21 Blade for shears ref. 896.9104.21 80745.9 13.24€
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EXPOSITORES / SERVICOS

CUTELARIA
EXPOSITORES - Para exposic¢ao de produtos SICO
REFERENCIA " COMLAM. |/ CAIXA | pumsmmnss
MODELO / MODEL REFERENCE DESIGNACAO / DESCRIPTION LI:EI&?}?T PCSBOX | ° EURO €
BR1 Expositor de rede para balcao 950x480x310 1 66,15 €
BR2 Expositor de Rede com Rodas 1870x750x530 1 169,01 €
'“":“‘:ﬁ B1 Expositor Perfurado (25 Ganchos) 1400x600x460 1 102,87 €
Y
T
N B2 Expositor Perfurado (38 Ganchos) 1750x750x530 1 161,66 €
vl
J P— B4 Expositor Perfurado (35Ganchos) 1900x600x530 1 177,49 €
b @
Expositor de barras de carga 500 mm
2000x510x580 1 205,75 €
BCl ( 35 Ganchos) ’
BC2 Expositor de barras de carga 1000 mm (48 2000x980KS0 | 242,49 €
ganchos)
Ganchos para expositor 1 2,05 €
Servigos de Gravagdo e Reparagao
SERVICOS DE GRAVACAO - LASER
1 Lado 0,24 €
2 Lados 0,34 €
Gravagdo Individual 2,93 €
Criar Plano: através de imagem vectorial ou informacao da fonte da letra (se for apenas texto) 45,94 €
através de um cartdo de visita, de papel timbrado ou carta 78,77 €
SERVICOS DE GRAVACAO - PANTOGRAFO
99101 1 Linha 0,67 €
99102 2 Linhas 0,81 €
99103 3 Linhas 1,00 €
99104 4 Linhas 1,11 €
99105 Gravagio Individual 3,67 €
Criar Plano: através de imagem vectorial ou informacao da fonte da letra (se for apenas texto) 45,94 €
) através de um cartdo de visita, de papel timbrado ou carta 78,77 €
SERVICOS DE REPARACAO
Facas até 16 cm de lamina 2,09 €
AFIAR Facas médias até 25 cm de lamina 3,36 €
Facas grandes/ Cutelos 4,18 €
AMOLAR E Facas at§ 1.6 cm’de lamina - 2,88 €
AFIAR Facas médias até 25 cm de 1amina 5,05 €
Facas grandes/ Cutelos 8,45 €
TROCAR |Cabo SICO 8,83 €
CABO Cabo de outra marca 20,12 €
TROCAR |Canivete <20 cm 321€
MOLA Canivete > 20 cm 4,01 €
Laminas até 25 cm - Nao ¢ possivel
Laminas 28 cm 3,98 €
SERRILHAS |Laminas 28/30 cm 4,97 €
Laminas 33/36 cm 5,95 €
Laminas 38/40/42 cm 7,11 €
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CONDICOES GERAIS DE VENDA

CUTELARIA

1.Aplicacao:

Esta tabela anula e substitui todos os documentos
e tabelas de precos anteriores. Entra em vigor em
1 de marco 2026.

2.Precos:

Sdo os constantes nesta tabela, sendo praticados
os que vigoram a data do fornecimento da
mercadoria.

A Sicoeste reserva do direito de a qualquer
momento, sem necessidade de aviso prévio e com
efeito imediato alterar os pregos de venda dos
artigos e dos encargos de transporte.

3.IVA:

Os precos sao acrescidos do IVA aplicavel de
acordo com a taxa em vigor, excepto nos casos de
regime de isenc¢do previstos no cddigo do IVA.

4.Expedicio:

Frete de nossa conta, nas instalagdes do cliente ou
em local a designar, em Portugal Continental,
para encomendas superiores a 300 € sem IVA.

5.Risco das mercadorias:

As mercadorias viajam por conta e risco do
cliente desde a descarga dos nossos meios de
transporte.

6.Encomendas Minimas:

Dado os custos administrativos, ndo nos devem
ser efectuadas encomendas cujo valor seja inferior
a 100 € sem IVA.

As encomendas inferiores a este valor sao
processadas a titulo excepcional mediante a
aceitacdo pelo cliente de um adicional de 10 €
destinados a cobrir os custos envolvidos e paga no
acto da entrega.

7.Fornecimentos parciais:
Reservamos o direito de efectuar fornecimentos
parciais, quando nao for especificado o contrario.

8.Embalagem:

Embalagem normal de nossa conta, embalagem
especial por conta de cliente, de acordo com a
oferta.

9.Condic¢oes de Pagamento:

Pagamento imediato - 2% desconto

Até 30 dias da data da factura — sem desconto
Pagamento fora dos prazos, s6 mediante acordo
prévio.

Encomendas inferiores a 100€ - pagamento no ato
de entrega.

10.Prazos de Entrega:
O prazo de entrega ¢ de oito dias, salvo ruptura de
stock ou de acordo com a oferta.

11.Reclamacgdes:

As reclamagdes devem ser devidamente
fundamentadas e deverdo ser apresentadas no prazo
de 48 horas, ap6s a recepgao da mercadoria.

12.Devolucoes:

S6 poderdo ser executadas devolugdes de comum
acordo no prazo maximo de 8 dias apos a recepcao
da mercadoria e com o consentimento da Geréncia.

13.Garantia:

Todos os produtos Sico estdo garantidos contra
qualquer defeito de fabrico, sempre e quando
utilizados de maneira correcta. A compensagao por
quaisquer defeitos de fabrico serd limitada a sua
reparacdo ou substituicdo conforme preferirmos,
em cada caso.

SICOESTE-SOCIEDADE INDUSTRIAL DE CUTELARIAS, LDA

Rua Alto da Vila, N°33 - 2475 113 Benedita PORTUGAL

Telef. 262 929 329 Fax 262 920 412 Email sico@sico.pt
Contrib. PT 500247277 webpage www.sico.pt
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